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Este afio se cumple el centenario del nacimiento de
Eduardo Chillida, una de las figuras clave de la historia
del arte, y desde BASQUE LUXURY hemos querido
sumarnos a esta celebracién divulgando su obra, dando

protagonismo a su figura y repasando su trayectoria de la
mano de Luis Chillida, presidente de la Fundacién Eduardo
Chillida y Pilar Belzunce.

Otro aspecto de la cultura que toma gran relevancia en este
namero de la revista es la gastronomia. Nos hemos sentado
a la mesa de los restaurantes que mas estin despuntando

en estos momentos y hemos tenido la suerte, asimismo, de
tar con una Firma Colaboradora de excepcion: el chef
Francis Paniego, que ha sido reconocido con dos estrellas
Michelin por su labor al frente de El Portal de Echaurren,
con una estrella por el restaurante Marqués de Riscal y otra
mas por el restaurante Ibaya de Andorra.

Para conocer a nuestra segunda Firma Colaboradora hemos
viajado a Francia, en concreto al Museo de la Moda de la
Ciudad de Paris, donde su directora Miren Arzalluz nos ha
desvelado su vision acerca de la moda vasca.

Y en Paris nos hemos quedado para asistir a uno de
los acontecimientos internacionales mas importantes
de 2024: los Juegos Olimpicos y Paralimpicos que se

celebran este afio en la Ciudad de la Luz. La asociaciéon
de LVMH con este evento nos ha permitido profundizar
en las estrategias de colaboracién del gigante del lujo
dirigido por Bernard Arnault.

La seccion especial de BASQUE LUXURY
MAGAZINE 2024 se titula Room with a view,y en
ella visitamos las habitaciones y suites de hotel con las
mejores vistas del Pais Vasco.

Disfruten del paisaje y de la lectura.
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Al igual que los coches anteriores, el modelo EQS 580
estd dotado con la dltima tecnologia y el maximo confort:
pantallas de navegacién que ofrecen entretenimiento
multimedia con musica, peliculas y documentales; mena
de fragancias para el coche; Spotify; Wifi de alta velocidad,;
auriculares; asientos de cuero reclinables, calefactados y con
opcién de masajes multifuncidén; asi como cargadores para
moviles iPhone y Android.

BASQUE LUXURY TRAVEL SERVICE es el proveedor
de transporte de confianza de numerosos hoteles de lujo
del Pais Vasco -incluyendo Nobu San Sebastian, el tltimo
5*%x*** que ha abierto sus puertas-, quienes aprecian los
esfuerzos que se estan haciendo en pro de la electrificacion.
La excelencia en el servicio, la estrictez en la aplicacion
de estindares y el compromiso con el medioambiente
son valores compartidos por estas empresas, y entre todas
lograran, seguro, ganar la batalla por un planeta mas verde.

BASQUE LUXURY
TRAVEL SERVICE

La lucha contra el cambio climitico es una batalla que
hay que librar de forma conjunta entre todas las personas,
empresas e instituciones del mundo entero. Cada una, en la
medida de lo posible, debe contribuir a paliar esta situacidon
reduciendo al miximo su impacto ecolégico. BASQUE
LUXURY TRAVEL SERVICE, la compaiiia de lujo lider
en el transporte de viajeros por carretera del PaisVasco,

estd plenamente concienciada con esta causa,
y es por ello que estd dando pasos hacia la
electrificacion.

BASQUE LUXURY TRAVEL
SERVICE naci6é en 2018 con una
flota  compuesta integramente
por coches nuevos Mercedes
Benz Clase S de batalla larga con
capacidad para cuatro pasajeros y
vehiculos Mercedes Benz Clase V
con espacio para siete viajeros. Con
el paso de los afios se introdujo un
modelo hibrido, hasta que en 2023
se implant6 por primera vez el modelo
EQS 580 4MATIC de Mercedes-Benz, el
mejor coche 100% eléctrico del mercado. Se

Basque Luxury

trata de una berlina con capacidad para cuatro Travel Service
pasajeros, con una aceleracién 0-100 km/h de 4,3 : ; .
segundos y una autonomia de 725 km, pudiendo conducir Egs: - Tel: +34 662 551 213
sin paradas desde el Pais Vasco a Madrid, Barcelona, Santiago : 3 i =
de Compostela,Valencia, Andorra la Vella, Oporto, Nantes o

travel@basqueluxury.com
Marsella.

basqueluxury.com/travel
» Fotografias / Photographs: Mercedes-Benz. »




El interior de la cabina es puro confort, con acabados en
madera y cuero: tiene una longitud de 5,67 m, una anchura
de 1,68 m, una altura de 1,75 m, y capacidad para ocho
pasajeros. Los asientos son giratorios, para poder crear una
zona club o de reunién. Cuenta con un bafo y una amplia
bodega para guardar el equipaje -con cabida para transportar
tablas de surf, palos de golf'y esquis-. Los pasajeros disponen
de pantallas digitales con un sistema de entretenimiento
y pueden hacer uso del teléfono satélite durante el vuelo.
Quienes lo deseen pueden contar asimismo con un auxiliar
de vuelo para la asistencia al pasaje.

El servicio aéreo de BASQUE LUXURY PRIVATE JET
esta dirigido tanto a particulares como a empresas, y tiene
su base en Vitoria-Gasteiz Foronda, por ser este el Gnico
acropuerto del Pais Vasco que opera las 24 horas, los 365
dias del ano. La contratacién del avidén incluye la gestion
de transfers a los aeropuertos y un servicio de catering a
bordo, personalizable al gusto del cliente.

Volviendo a las referencias cinematograficas, decia el
personaje de la reportera Virginia Vallejo en ‘Loving Pablo’,
interpretado por Penélope Cruz -una amante del Pais
Vasco-, que “cuando lloro por un hombre, prefiero hacerlo
en un jet privado y no en un autobus”. Feliz vuelo.

BASQUE LUXURY
PRIVATE JET

“Hijo mio, la felicidad estd hecha de pequenas cosas:
un pequeflo yate, una pequefa mansiéon, una pequena
fortuna”. A esta hilarante cita de Groucho Marx se le
podria afiadir también “un pequeno avidén”;y es que no
hay forma mas comoda de viajar que en un jet privado.

Basque Luxury

En el caso del Pais Vasco, el servicio aéreo de BASQUE

LUXURY PRIVATE JET es el encargado de unir la regiéon e —— S ' o L o Private Jet

con el resto de Europa y norte de Africa de forma rapida B {

y directa. El avién de la compania es un Citation Excel = . Tel.: +34 945 163 670
fabricado en EE. UU. por Cessna, con una velocidad de . 1 +34 618 331 462
crucero de 802 km/h, una autonomia de 4 horas y media, :

y un alcance de 3.056 km. nordjet@nordjet.es

basqueluxury.com/privatejet




BASQUE LUXURY HELICOPTER propone vuelos
panoramicos de 20, 35 y 55 minutos, que pueden
personalizarse al gusto del cliente, y rutas gastronoémicas
consistentes en la combinacién de un vuelo directo a un
restaurante, con la degustacion de un ment en dicho
establecimiento. Los restaurantes Akelare, Laia y El Puntido
son algunos de estos destinos culinarios, a los que hay que
sumar bodegas como K5 oVifiedos de Paganos, en los que se
pueden realizar catas privadas.

También se ofrece el servicio de helitaxi para realizar transfers
a puertos, aeropuertos, hoteles, fincas privadas, bodegas
y restaurantes de Espafa, Francia, Andorra y Portugal, e
incluso a alta mar, a megayates que disponen de helipuerto
-recientemente dos jefes de estado pasaron varios dias juntos
en un yate de lujo que requirié la presencia de uno de los
helicopteros durante varios dias-. jNunca es tarde para sofiar
con estos juguetes de lujo, y menos atin para sonar con volar!

Por cierto, por si no lo habian adivinado, la obra de teatro
citada es ‘Peter Pan y Wendy’.

BASQUE LUXURY
HELICOPTER

“~;Por qué ya no puedes volar, mama?

-Porque he crecido, mi amor. Cuando la gente crece se
olvida de como se hace.

-;Por qué se olvidan de como se hace?

-Porque ya no son alegres ni inocentes ni insensibles. S6lo
los que son alegres, inocentes e insensibles pueden volar”.

¢Saben a qué obra de teatro pertenece esta conversacion?
Una pista. .., fue representada por primera vez en 1904. Otra
pista..., la escribi6 James Matthew Barrie.

Esta obra, que ha servido de inspiracién para numerosas
peliculas, ha hecho sofar a generaciones de nifios con la
posibilidad de volar y de surcar los cielos como un pajaro.
Por suerte, gracias a los avances tecnologicos, ya no hace
falta ser alegre, ni inocente, ni insensible para volar; basta con
montarse en un helicoptero.

En el Pais Vasco, BASQUE LUXURY HELICOPTER
es la empresa encargada de subir a los cielos a nifos y : : :
adultos, permitiéndoles descubrir la region desde una : : Basque Lllell‘y
nueva perspectiva. Esta iniciativa despegd en 2021, con un H : ; )

Helicopter

helicoptero Robinson 44 con capacidad para un piloto y

tres pasajeros. Tras el éxito alcanzado, en 2022 se le sumd
un nuevo modelo, Bell 206 Jet Ranger B3, con capacidad Tks r ) G WL
para cuatro pasajeros, y en 2023 un Ecureuil AS350, con

i i : : : helicopter@basqueluxury.com
capacidad para cinco pasajeros. : copter@basq )

basqueluxury.com/helicopter




CANTABRIA

CASTILLA
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BASQUE LUXURY
HOTEL SELECTION

BASQUE LUXURY retine bajo el paraguas BASQUE
LUXURY HOTEL SELECTION los mejores hoteles y
viviendas vacacionales del Pais Vasco, del Pais Vasco francés,
Navarra y La Rioja, con el fin de dar a conocer alojamientos
de diversas caracteristicas, que destacan por la excelencia en
el servicio, por su privilegiada ubicacién, su gastronomia,
su historia, su singularidad, su elegancia, su arquitectura, su
autenticidad, su contemporaneidad, su originalidad, su disefio
o por su apuesta por la sostenibilidad. Cada propiedad abandera
una o varias de estas particularidades, y todas ellas tienen algo
en comun: su vinculacién a la cultura local.
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BASQUE LUXURY
HOTEL SELECTION

BASQUE LUXURY includes in the BASQUE LUXURY
HOTEL SELECTION category the best hotels and vacation

homes in the Basque Country, the French Basque Country,

Navarre, and La Rioja. The aim is to give visibility to

accommodation options with a variety of characteristics that

stand out for their excellence in service, privileged location,

gastronomy, history, uniqueness, elegance, architecture,

authenticity, contemporaneity, originality, design, and
commitment to sustainability. Each property champions one or
more of these unique features, and all of them have something

in common: their connection to the local culture.

3. Auberge Ostapeé

Saint-Jean-de-Luz

1 Avenue de I'Impératrice, Biarritz.

hoteldupalaisbiarritz.com

43 Boulevard Thiers, Saint-Jean-de-Luz.

luzgrandhotel. fr ostape.com

Domaine de Chahatoenia, Bidarray.

4. Gran Hotel La Perla

Plaza del Castillo 1, Pamplona.

7. Heredad Beragu Hotel

Calle el Abrigo 12, Gallipienzo.

heredadberaguhotel.com

Padre José Garcia 19, Ezcaray.

13. La Venta de Ostatu

Ctra.Vitoria 1, Samaniego.

granhotellaperla.com

10. Echaurren

5. Cabaiias Deluxe 6. Palacio de Yrisarri
Basajaun Basoa

Irisarri Auzoa 1, Igantzi. Irisarri Auzoa 1, Igantzi.

irrisarriland.com irrisarriland.com

8. Santa Maria Briones 9. Palacio Tondon

Calle Concepcidn 37, Briones. Calle Campo 2, Brinas.

santamariabriones.com autographhotels.com

11. Hotel Marqués de Riscal 12. Palacio de Samaniego

Calle Torrea 1, Elciego. Calle Constitucion 12, Samaniego.

echaurren.com hotel-marquesderiscal.com palaciodesamaniego.com

14. Hotel Viura 15. La Casa Cosme Palacio

Herreria 19,Villabuena de Alava. San Lazaro 1, Laguardia.

ostatu.com hotelviura.com lacasacosmepalacio.com



16. Palacio Arriluce 17. Gran Hotel Domine 18. Radisson Collection Hotel 28.Villa Favorita 29. Lasala Plaza Hotel 30. Hotel de Londres

Gran Via Bilbao y de Inglaterra
Atxekolandeta 15, Getxo. Alameda de Mazarredo 61, Bilbao. Calle GranVia 4, Bilbao. Calle Zubieta 26, San Sebastian. Plaza Lasala 2, San Sebastian. Calle Zubieta 2, San Sebastian.
palacioarrilucehotel.com hoteldominebilbao.com radissoncollection.com hotelvillafavorita.com lasalaplazahotel.com hlondres.com

19. Hotel Tayko Bilbao 20. Hotel Nafarrola 21. Castillo de Arteaga 31. Hotel Villa Soro 32. Hotel Arbaso 33. Hotel Arrizul Congress
Calle de la Ribera 13, Bilbao. Barrio Artike 45, Bermeo. Gaztelubide Kalea 7, Gautegiz Arteaga. Ategorrieta Hiribidea 61, San Sebastian. Calle Hondarribia 24, San Sebastian. Calle Ronda 3, San Sebastian.
taykohotels.com hotelnafarrola.com castillodearteaga.com hotelvillasoro.com hotelarbaso.com arrizul.com

22. Palacio Urgoiti 23. Las Casas de Ea Astei 24. Etxelaia 34. Arima Hotel 35. Abba San Sebastian 36. San Sebastian Housing

Arritugane s/n, Mungia. Barrio Olagorta 6, Ea. Paseo de Miramén 162, San Sebastian. Paseo de Francia 4, San Sebastian. Calle Triunfo 2, San Sebastian.

Zelaieta Kalea 1, Gautegiz Arteaga.

hotelpalaciourgoiti.com astei.com arimahotel.com abbahoteles.com sansebastianhousing.com

etxelaia.com

25. Hotel Maria Cristina 26. Hotel Akelare 27. Nobu Hotel San Sebastian 37. Hotel Iturregi 38.Villa Magalean Hotel & Spa 39. Basalore
Paseo Republica Argentina 4, San Sebastian. Padre Orcolaga 56, San Sebastian. Paseo de Miraconcha 32, San Sebastian. Barrio Askizu, Getaria. Calle Nafarroa Behera 2, Hondarribia. Barrio Jaitzubia 200, Hondarribia.
hotel-mariacristina.com akelarre.net sansebastian.nobuhotels.com hoteliturregi.com villamagalean.com basalore. hotelarbaso.com






26

Montiel
JOYERO

La joyeria Montiel de Pamplona fue inaugurada en 1963
por Gonzalo Fernandez Montiel y su esposa, Dory de Prado.
Actualmente, son sus hijos, Gonzalo, Oscar y Miki, los
encargados de seguir abanderando la calidad y exclusividad
del emblematico establecimiento, con una coleccién de
alta joyeria propia y una envidiable selecciéon de relojes y
joyas de renombradas marcas internacionales: Patek Philippe,
Buccellati, Pomellato, Vhernier y Mikimoto, entre otras. La
vinculacién con algunas de estas marcas viene de muy lejos:
décadas de trabajo conjunto representando el saber hacer
de casas que han hecho historia creando piezas icOnicas.
Con el objeto de poner en valor esta fuerte vinculacién y
homenajear la excelencia de estas firmas, Montiel ha puesto
a la venta este aflo su coleccion ‘Joyas historicas’, compuesta
por exclusivas piezas de Pomellato,Vhernier y Mikimoto.

Pomellato, simbolo de creatividad y color, fue fundada en
Milan en 1967 por Pino Rabolini, heredero de una familia
de orfebres, quien introdujo la filosofia del prét-a-porter en
el tradicional y conservador mundo de la joyeria. Rabolini
revolucion6 el abanico de posibilidades de la moda
femenina y al mismo tiempo confirié6 a Pomellato una
identidad fuerte y vanguardista.

MODA / FASHION

Montiel
JEWELER

The Montiel jewelry shop of Pamplona was inaugurated in
1963 by Gonzalo Fernandez Montiel and his wife, Dory de
Prado. Currently, it is their children —Gonzalo, ({)S(;ll', and
Miki— who are in charge of continuing to champion the
quality and exclusivity of this emblematic establishment —
an establishment with its own fine jewelry collection and
an enviable selection of watches and jewelry by renowned
international brands: Patek Philippe, Buccellati, Pomellato,
Vhernier,and Mikimoto,among others. The shop’s relationship
with some of these brands goes back a long way: decades of
joint work representing the know-how of companies that
have made history creating iconic pieces. In order to highlight
this strong connection and pay tribute to the excellence of
these brands, Montiel has put its “Joyas historicas” (“Historical
Jewels”) collection on sale this year, a collection made up of
exclusive pieces by Pomellato,Vhernier, and Mikimoto.

Pomellato, a symbol of creativity and color, was founded
in Milan in 1967 by Pino Rabolini, the heir of a family of
goldsmiths who introduced the philosophy of prét-a-porter in
the traditional and conservative world of jewelry. Rabolini
revolutionized the range of possibilities in women’s fashion
while at the same time providing Pomellato with a strong,
modern identity.

Cada creacién de Pomellato se elabora a mano internamente
con un saber hacer inico que cautiva y empodera: mis de cien
artesanos trabajan a diario en su taller milanés, con piedras
preciosas que cobran vida gracias a su pasion y destreza,
fruto de muchas horas de minucioso trabajo y de soluciones
ingeniosas. Este proceso conjuga metales preciosos, como
el caracteristico oro rosa de Pomellato, con finos diamantes
y piedras preciosas de colores procedentes de todo

el mundo. Entre otras técnicas expertas, sus

artesanos emplean la microfusién, conocida
también como fundicién a la cera perdida:
un proceso que data del 3500 a. C. que
permite crear las lineas suaves y las
formas fluidas y voluminosas que
caracterizan las joyas de la firma.

Eternamente inspirada en el
poderoso  espiritu creativo de
Milan, Pomellato encarna la belleza
moderna y mnada convencional
distintiva de su querida ciudad natal.

El estilo caracteristico de la casa,
elegante,original einconfundiblemente
milanés, es un homenaje al patrimonio

orfebre de la ciudad.

A menos de 100 km al sur de Milin esta Valenza,

cuna de la joyeria italiana y de las técnicas ancestrales de
este negocio. En este pueblo de menos de 1.000 habitantes,
naci6 hace ahora 40 anosVhernier, una joyeria familiar que
disefia piezas con un fuerte caricter vanguardista que ha
conquistado a actrices de la talla de Angelina Jolie, Anne
Hathaway o Uma Thurman. Su visién es clara: crear joyas
completamente novedosas que no han sido vistas nunca,
liberando a la mujer de las restricciones de la elegancia
convencional, dindole la oportunidad de destacar con un
nuevo y relevante estilo.Lanaturaleza yla escultura,

el arte primitivo y el contemporaneo, el
disefio y la arquitectura son las fuentes
de inspiracion de los disenadores de
Vhernier. Sus joyas respiran de las
curvas de Constantin Brancusi y de

Anish Kapoor, de los movimientos

de Jean Arp y de la arquitectura

de Zaha Hadid: inspiraciones
poderosas filtradas bajo el rigor

y espiritu milanés, que expresa

amor por la elegancia culta y por

la belleza refinada. Gracias a esa
interpretacion del eterno espiritu

del arte, las creaciones de la firma
escapan de modas pasajeras, volviéndose
atemporales y siempre actuales.

En el taller de Vhernier de Valenza se combinan

los conocimientos milenarios del arte orfebre italiano
con la innovaciébn mas sofisticada, permitiéndoles,
por ejemplo, mediante una fusién de oro particular, la
creacion de superficies de oro espejadas mas grandes que
las habituales, perfectas y sin porosidades, que reflejan
admirablemente la luz.

Each Pomellato creation is handcrafted in-house with a
unique know-how that captivates and empowers: more
than a hundred artisans work daily at the brand’s Milanese
workshop with precious stones that come to life thanks to
their passion and skill, the result of many hours of meticulous
work and ingenious solutions. This process combines
precious metals —such as Pomellato’s signature rose gold—
with fine diamonds and colored gemstones from around
the world. Among other expert techniques,
Pomellato’s artisans use microcasting, also
known as investment casting and lost-
wax casting: a process that dates back
to 3500 BC and which allows for the
creation of the soft lines and fluid,
voluminous forms that characterize

the firm’s jewelry.

Eternally inspired by the powerful

creative spirit of Milan, Pomellato

embodies the distinctively modern

and unconventional beauty of its

beloved hometown. The brand’s

characteristic style —elegant, original,

and unmistakably Milanese— is a tribute
to the city’s goldsmithing heritage.

Less than 100 km south of Milan is Valenza, the

birthplace of Italian jewelry and of the centuries-old

techniques of this trade. Vhernier was established in this

town of less than 1,000 inhabitants 40 years ago. It is a

family jewelry store that designs pieces with a strong,

modern charm that has conquered actresses of the stature

of Angelina Jolie, Anne Hathaway, and Uma Thurman. The

brand’s vision is clear: to create completely new pieces of

jewelry that have never before been seen, freeing women

from the restrictions of conventional elegance, giving

them the opportunity to stand out with a new

and meaningful style. Nature and sculpture,

primitive and contemporary art, and

design and architecture are the sources

of inspiration forVhernier’s designers.

Their jewelry garners life from the

curves of Constantin Brancusi and

Anish Kapoor, the movements of

Jean Arp, and the architecture of

Zaha Hadid: powerful inspirations

run through the filter of Milanese

rigor and spirit, expressing love

for cultured elegance and refined

beauty. Thanks to this take on

the eternal spirit of art, the firm’s

creations go beyond mere passing

fashions, becoming timeless and always
current masterpieces.

At the Vhernier workshop in Valenza, the ancient
knowledge of Italian goldsmithing is combined with the
most sophisticated innovation, allowing the company to
create —for example, and thanks to a particular gold fusion
method— mirrored gold surfaces that are larger than usual;
surfaces which are perfect and have no blemishes, admirably
reflecting light.

Montiel Joyero
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Otra técnica propia importante es el Trasparenze, que se

obtiene superponiendo un hermoso y puro cristal de roca
sobre piedras de colores naturales pero opacas, para dar brillo
a las gemas y crear un efecto cromatico extraordinario. Visto
desde arriba, el color de la piedra principal brilla en infinitos
matices que cambian con cada movimiento, mientras que la
vista de pertfil revela la transparencia del cristal de roca. Otro
de los procesos mis exigentes son los Pavés, realizados por
maestros artesanos altamente experimentados que trabajan
con microscopios, sujetando cada piedra con solo dos puntas
-nunca mas de cuatro-, para mostrar la menor cantidad de
metal posible. Adicionalmente, Vhernier ha querido proponer
una nueva evolucién de este proceso: el Eyeliner Pavé, una
superficie sensual que alberga piedras grandes y pequenas, y
que emociona por la aparente aleatoriedad con la que estin
dispuestos los diamantes. Las formas doradas, coloreadas con un
innovador método de bafio de rodio, realzan maravillosamente
las piedras, sin asperezas metalicas.

La tercera firma que forma parte de la coleccion de ‘Joyas
histéricas’ de Montiel es la japonesa Mikimoto. En 1893,
Kokichi Mikimoto logrd crear la primera perla cultivada del
mundo. Desde entonces, sigui6é cultivando perlas de optima
calidad -determinada por criterios como el tamano, la forma,
el color, el brillo y el grosor del nacar- y creando con ellas
piezas de alta joyeria. Kokichi Mikimoto era consciente de
la importancia que tiene el disefio, por ello envid a artesanos
cualificados a Europa para aprender las altimas técnicas y
estilos de disefio en joyeria, incluidos el Art Déco y el Art
Nouveau. Utilizando la experiencia y el conocimiento que
trajeron de Europa, pasé décadas combinando la artesania
metalirgica tradicional japonesa y las técnicas de fabricacion
europeas, para crear el distintivo estilo Mikimoto.

130 anos después, Mikimoto sigue siendo el principal
productor de perlas cultivadas de 6ptima calidad del mundo,
y una de las marcas de joyeria mas prestigiosas, gracias a su
inquebrantable apuesta por la calidad: sus artesanos, expertos
altamente cualificados, dedican innumerables horas a clasificar
y seleccionar las perlas -menos del 10% de las perlas que
cultivan son utilizadas para las joyas Mikimoto- y a armar los
collares, dando como resultado joyas con un sentido artistico
y estético Gnicos.

Alo largo de este afio, Montiel ird presentando paulatinamente
en su boutique de Pamplona, y a través de su pagina web,
las diferentes piezas de Pomellato, Vhernier y Mikimoto que
componen su coleccion de ‘Joyas historicas’; una oportunidad
unica para conocer de cerca las creaciones de estas grandes

casas y la historia del arte de la joyeria. BL

Montiel Joyero

Avenida Carlos III 50,
Pamplona.

Tel.: +34 948 233 099

montieljoyero.com
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FIRMA BASQUE LUXURY:
ARZAILILUZ

Euskadi -sobre todo la costa vasca- ha sido un centro

de elegancia, de moda y de Iujo durante mucho tiempo,
-con perspectiva historica- desde finales del siglo XIX
hasta la Guerra Civil. En Euskadi y muy particularmente
en Biarritz y Donostia -y por supuesto lo que llega a
Bilbao, aunque de otra manera- se reunia una colonia
cosmopolita e internacional.

La época estival generd la necesidad urgente de crear
un comercio del lujo que se podia comparar con lo
que estaba ocurriendo en las grandes capitales europeas.
Profesionales ingleses y franceses que se instalaban en
Donostia, y por supuesto en Biarritz, respondian a esa
demanda del lujo.

Histoéricamente, la costa vasca ha sido un centro
internacional de moda y ha tenido grandes profesionales
que se han dedicado al sector.Y en ese contexto
historico situamos a Balenciaga. Cristobal Balenciaga
trabajé durante veinte aflos en Donostia, siendo un
gran modisto, antes de instalarse en Paris, a donde llegd
relativamente tarde -en 1937, con 42 anos- siendo ya
un hombre maduro.Y es en este contexto que relato,
en el que alguien como Balenciaga se puede formar y
puede iniciar una carrera con gran éxito, logrando una
proyeccién que va mas alld de Donostia.

Ahora, aunque tenemos un turismo muy fuerte, y
muy centrado en el consumo de la cultura, el arte,

la gastronomia o el paisaje -y todo lo que nuestro
pais puede ofrecer-, también con buen comercio y
buenos creadores, lo cierto es que no se da ese nivel
de desarrollo de la moda como pudo ocurrir en aquel
momento histérico.

Sin embargo, hay creadores que en este mundo global en
el que vivimos pueden trabajar, presentar sus colecciones
y venderlas desde cualquier lugar del mundo. En este
sentido, creo que si que hay creacién en el pais. Hay
marcas potentes consolidadas, hay jovenes creadores
abriéndose camino, también hay creadores vascos que

se forman en otros lugares y que luego vuelven, o no, o
vuelven mas tarde.

Creo que hay una escena del disefio en general, y del
disefio de la moda en particular, que es muy interesante.
Con mucho potencial joven -no lo tienen facil porque
no es facil, aunque tampoco lo es en Paris-, es una
industria salvaje en la que la creacién individual, como
pasa en todo, tiene que luchar, tiene que adaptarse.

También es cierto que cuentan con otras herramientas

que son mucho mas flexibles, que les permiten adaptarse
a los nuevos retos y enfrentarse a los nuevos habitos de
consumo (la gente estd cada vez menos acostumbrada

a pagar la calidad de lo que viste...). A pesar de las
dificultades con las que se encuentran los creadores en
cualquier lugar del mundo, porque en eso no somos
diferentes, hay una escena muy interesante.

No podemos reproducir el periodo antes mencionado:
aquel era un turismo de élite; hablamos de un momento
con un turismo de lujo, con protagonistas que tenian
grandes fortunas. No solo eran potenciales clientes, eran
quienes establecian la moda y marcaban tendencia. Eran
ellos quienes eran clave para difundir la moda.

Todo eso ha cambiado de tal forma que no se puede
reproducir, aunque no podemos pensar que no pueda
volver a pasar. Fuimos un centro de moda importante, que
tuvo como consecuencia la formacién de profesionales
que podian medirse con los mejores del mundo.

La formacion es fundamental. Antes se formaba de otra
manera, como Balenciaga, que era comprador de alta
costura y aprendia de los mejores; eso era la formacion,
porque no habia escuelas. Hay mucho que hacer a

este respecto. Ahora tenemos mas competencia porque
la gente que se quiere formar en moda se va a Paris,
Londres, Amberes, Madrid o Barcelona. La formacion es
una cuestion que se podria reforzar.

El apoyo a las industrias creativas ya existe,
pero todo es poco.

Men HArzalluz

Directora del Museo de la Moda de Paris

Fotografia / Photograph: James Weston.
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Perodri Joyeros

Perodri Joyeros deslumbra mas que nunca con la renovacion
de su boutique insignia de Bilbao, ubicada en el corazén
de la Gran Via. Tras mas de un aflo de obras, realizadas en
diferentes fases, el nuevo espacio presenta una imagen didfana
y luminosa. Pero sobre todo transmite esa elegancia natural tan
caracteristica de Perodri, la cual perdura como una de sus sefias
de identidad tras més de seis décadas de historia.

Concretamente, en sus mas de 300 m?, se dan cita prestigiosas
marcas de relojeria —como Rolex, Cartier, Tudor, Hublot, Tag
Heuer, etc.— y exclusivas joyas, ofreciendo su particular vision
del lujo moderno. Para ello, cuenta con un mayor espacio
destinado a la atencidn al pablico y distintas areas diferenciadas
en las que admirar las piezas expuestas. A pesar de la apuesta
por la nueva imagen, se ha puesto especial empefio en
mantener sus sefas de identidad histdricas, representadas en su
color crema, la madera, el marmol y el bronce. Una razén de
ser que encuentra, precisamente, su maximo exponente en sus
joyas, con disefos clasicos renovados con aire de modernidad.

Fruto de su maestria artesanal, en sus propuestas encontramos
la simbiosis ideal entre la innovacién y la tradicién. Un
legado que sobrevive al paso del tiempo; ese que, en 1961,
tras la apertura de un taller en el Casco Viejo de Bilbao,
supo conquistar a importantes joyeros de toda Espafa por su
calidad de pedreria y perfectos acabados. A partir de entonces,
comenzaria su propia andadura, con el traspaso de las fronteras
bilbainas y su expansién por diferentes ciudades: Burgos,
Vitoria-Gasteiz, Ledn y Santander; ademas de desembarcar en
una de las arterias principales de la Milla de Oro de Madrid:
la calle Serrano.

Con un marcado estilo propio y un inconfundible sello
de calidad, de su taller emergen joyas con acabados
impecables. Esa es, precisamente, su propuesta de valor
frente a otras firmas: su atelier propio. Sus artesanos y
maestros orfebres se mimetizan con cada joya para dar
paso a piezas en las que se busca la excelencia en cada
detalle. Al fin y al cabo, todas ellas retinen los cuatro pilares
que definen el savoir-faire de Perodri Joyeros: tradicidn,
artesania, exclusividad y calidad. Un inconfundible
sello del que emergen iconos que dejan huella y que
recogen historias extraordinarias, como si de auténticos
tesoros generacionales se tratara. Algo que es posible, en
gran parte, gracias a la minuciosa seleccion de piedras
preciosas, y a la busqueda de la perfeccién en cada detalle,
para dar con disenos tan magicos como atemporales,
protagonizados por rubies, zafiros y esmeraldas, que se
mezclan con los diamantes, quintaesencia del lujo y de sus
creaciones. Una exclusividad honesta, fiel a la etiqueta de
lujo, que convierte cada joya en algo tnico. Por todo ello,
Perodri se alza como una de las firmas por excelencia de
los amantes de la alta joyeria y relojeria. BL

Perodri Joyeros

Calle GranVia 33, Bilbao.
Calle Bidebarrieta 7, Bilbao.
Calle Eduardo Dato 31,
Vitoria-Gasteiz.

Tel.: +34 944 161 411

perodri.es
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Aldabaldetreku

SASTRERIA

Es obvio que las proporciones del Hombre de Vitruvio,
trazadas por Leonardo da Vinci alla por 1492, no se
corresponden con las de la gran mayoria de personas. Su
estudio de las proporciones ideales del cuerpo humano
puede ser aplicable a los modelos del papel couché, pero
no representa la diversidad real que nos rodea. Frente a
esa pluralidad de formas, tamanos, alturas y tonalidades del
cuerpo, no siempre es facil encontrar ropa adecuada; y es
aqui donde entran en accién los sastres. Son ellos quienes
tienen la importante labor de crear un traje a la medida de
cada hombre.

En el Pais Vasco, hay una sastreria que destaca desde hace
mas de cuatro décadas en esa silenciosa labor de vestir al
cuerpo humano: Aldabaldetreku. Ubicada en San Sebastian,
este negocio familiar se ha perpetuado gracias a la variedad,
la calidad y el diseio de sus prendas, y a la atencién
personalizada que ofrecen. Bajo el lema “No sea uno mas;
sea usted mismo”, en esta sastreria se dedican a asesorar y
a confeccionar prendas para caballero adaptadas al dia a dia
-trajes de trabajo, uniformes, ropa de calle-, asi como para los
dias mas especiales -trajes de novio y de invitados de boda-.
Su renovado concepto de sastreria ha calado en un amplio y
variado espectro de hombres, precisamente por su vocacién
de dar una respuesta adaptada a la diversidad de la sociedad.

Para la confeccién de trajes emplean tejidos puros de Italia,
Reino Unido y Espana. Ademis, tienen la exclusividad
en la ciudad de varias marcas: Ramoén Sanjurjo, Roberto
Vicentti, El Mono con Pajarita, Yellow Skin, La Vespita
y The Surfcar, entre otras. Asimismo, disponen de
complementos de gran originalidad, como los gemelos
de madera o los tirantes y pajaritas de corcho, madera y
resina. Esta amplia oferta, y el buen hacer de sus sastres,
son los ingredientes que garantizan que cada cliente de
Aldabaldetreku salga de la tienda hecho un pincel (o
como un hombre del Renacimiento). BL

Aldabaldetreku

Calle San Francisco 5,
San Sebastian.

Tel.: +34 943 285 056

aldabaldetreku.com
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Irantzu Joyeros
JOYERIA

La boutique Irantzu de San Sebastian, gestionada hoy por
la cuarta generacion de una familia de joyeros, luce en sus
escaparates relevantes piezas de alta joyeria que no pasan
desapercibidas ante los viandantes. Llaman especialmente la
atencion las vitrinas dedicadas a la casa Recarlo, por el brillo
de sus fabulosos diamantes. Las cuatro C’s -Colour, Clarity,
Cut, Carat (color, pureza, talla, peso en quilates)- que avalan
las caracteristicas gemologicas de los diamantes naturales, se
cumplen a rajatabla en estas piezas:la talla determina la belleza
de la gema, porque de ella depende como reflejan la luz las
facetas del diamante; la pureza garantiza su transparencia y
singularidad; el color se refiere al tono natural de la gema
-cuanto mas incolora sea, mas excepcional es-; y el quilate
indica su peso -un quilate equivale a 0,20 gramos-.

La busqueda de la excelencia es una premisa invariable en la
seleccion de sus diamantes, y comienza en las propias minas
-que cumplen con los requerimientos del Proceso Kimberley-,
donde se aplican métodos de extraccion respetuosos con el
medioambiente y los derechos de los trabajadores. Tan solo el
2% de los minerales que se extraen retnen las caracteristicas
necesarias para convertirse en diamantes Recarlo.

Tras pasar por las manos expertas de sus joyeros enValenza, que
transforman ese maravilloso regalo de la naturaleza en joyas
unicas y exclusivas, acompanan cada pieza con un codigo QR
que permite consultar su certificado gemologico -que cuenta
con la garantia del Responsible Jewellery Council-.

La elegancia de los disefios de Recarlo procede de la realeza
piamontesa, de los nobles gestos y saberes de la tierra donde
se fundo esta casa. El color azul de la tradicién saboyana, sobre
la que presentan sus joyas, se ha convertido en un elemento
propio que fusiona el clasicismo y lo contemporaneo.

En Irantzu disponen de una amplia seleccién de solitarios,
pulseras, pendientes, collares y anillos de diferentes colecciones.
Todas ellas desarrolladas por los mejores artesanos, combinando
tanto las técnicas tradicionales en el arte de la fabricacion de
joyas, como las mas novedosas tecnologias, para la Optima
seleccion de los mejores materiales. Una pedida de mano, un
aniversario, una graduaciéon, un cumpleafios, un nacimiento o
una comunién: las ocasiones especiales hay que celebrarlas a lo
grande, jy en Irantzu apuestan por celebrarlas con unas buenas

joyas con diamantes! BL

Irantzu Joyeros

Calle Bergara 16,
San Sebastian.

Tel.: +34 943 423 821

joyeriairantzu.com
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Manila San Sebastian
CONCEPT STORE

La boutique Manila San Sebastian esta de estreno, ya que
acaba de inaugurar un nuevo espacio dedicado a la moda
masculina, integrado dentro de su concept store de la calle
Hernani. Esta nueva seccién, de 150 m?, ha sido bautizada
con el nombre Sétano, y en ella los fashionistas pueden
encontrar prendas y accesorios nicho de marcas locales,
nacionales e internacionales.

Camisetas de Loreak Mendian, sudaderas de Barrow,
disenos de Samsoe Samsoe, sobrecamisas de Homecore,
camisas de A Paper Kid, gafas de Chimi, pantalones de 1314
y Haikure, bafiadores de Cabrio, camisas estampadas de
Oas, colecciones imprescindibles de Yohji Yamamoto para
Adidas Y-3, prendas Gnicas de Les Deux, joyas de Two Jeys,
plumiferos de Add o alpargatas de Wataru: las marcas que
representa Manila San Sebastian son de primer nivel, y
dentro de esas marcas se centra siempre en sus

gamas superiores, ediciones limitadas y

accesorios dificiles de conseguir.

Las sneakers merecen un
capitulo aparte, debido a
su amplia seleccion, y a la
alta demanda existente de
algunos de los modelos:
zapatillas New Balance,
coleccionables de
Salomon, wunas Nike
customizadas, modelos

exclusivos de Y-3 o de b

b

|
Mikakus Barcelona, : =t L
una marca de suneakers \ =
fundada por el futbolista y

Andrés Iniesta.

Sétano es una jugueteria para los *'R:

i
amantes de los outfits urbanos, pero -
también para cualquier persona creativa .
e interesada en las Gltimas tendencias. Aqui, LN e

las prendas y accesorios conviven con objetos de
exposicion como las famosas Big Red Boots (o Astro
Boots) del colectivo artistico MSCHF, una maquina
Arcade vintage con mas de 3000 juegos, munecos de trolls
de El Senor de los Anillos, cohetes de Tintin o mascaras de
animales -estas mascaras fueron utilizadas por los modelos
del altimo desfile de Manila San Sebastian, que se celebrd
en el museo San Telmo dentro del festival Gipuzkoa de
Moda, para después ser subastadas con el fin de recaudar
fondos para una asociacion protectora de galgos-.

Sétano comparte el mismo espiritu extrovertido, creativo
y desenfadado que la seccién femenina de la boutique,
donde lucen piezas de disenio de Patricia Urquiola, objetos
decorativos de Vitra y obras de artistas locales como Miguel
Balliache y Patxi Zapirain, junto a una exquisita coleccion
de ropa que presenta una nueva silueta, con volimenes y
simetrias que logran sacar lo mejor de cada cuerpo. BL

Manila
San Sebastian

Calle Hernani 10,
San Sebastian.

Tel.: +34 943 905 057

manilasansebastian.com

Manila San Sebastian




Acumulan gran experiencia y eso les permite ofrecer
una atencién y un asesoramiento inigualables. “Nosotros
siempre ofrecemos el servicio mas profesionalizado posible,
tanto por la trayectoria como por la capacitaciéon”, aclaran.
En la tienda disponen de un coqueto y elegante espacio
para atender al publico, pero también tienen el taller y el
estudio de disefio.

Para comprender bien el éxito de Casa Munoa, merece
echar la vista atrds y conocer la trayectoria de cada una de
las generaciones de esta familia. La primera de ellas, en 1909
entra a trabajar en la Joyeria y Relojeria Suiza de Pablo
Beiner, proveedor de la Casa Real. Mas tarde, abrieron
su primer establecimiento propio en 1935 en la Alameda
del Boulevard de San Sebastian, para luego reubicarse en
su actual plaza en la calle Aldamar, donde tomd el relevo
Rafael Munoa, segunda generacidén, quién logré trasladar al
disefio de joyas su desbordante creatividad.

Claudio por su parte, comenzdé su andadura en el negocio
en 1985, entrando en el taller familiar. Tras estudiar joyeria

y disefio en la Escuela Massana de Barcelona, y participar
en diversos cursos organizados por la escuela de Bijouterie,
Joaillerie et Orfevrerie parisina, siguié su camino en
la boutique de la familia -su verdadera escuela-. Con el
paso del tiempo, Claudio logré dominar tanto el campo
técnico como el creativo, llegando a estar al frente de esta
reconocida casa, que es un simbolo de la joyeria artesanal
vasca y un imprescindible en su visita a San Sebastiin. BL

Casa Munoa
JOYERIA

La creatividad y la calidad técnica son las caracteristicas
que mejor podrian definir a la Casa Munoa. Esta joyeria
de San Sebastian, cuyo origen se remonta a la Belle
Epoque, estdi hoy gestionada por Claudio
Munoa, la tercera generacion de la familia.

El es el encargado de disefiar cada una
de las piezas que después producen en
el taller, situado en la propia tienda.
Ademas de concebir su coleccion
de alta joyeria, Claudio también
disena piezas por encargo, con los
metales, gemas y caracteristicas
deseados por los clientes. También
realiza colaboraciones puntuales
con empresas y artistas.

Claudio Munoa, junto a su esposo

Casa Munoa

Gonzalo, son los encargados de la

tienda. “Nosotros disefiamos, fabricamos ]
> Calle Aldamar 28,

y vendemos en la misma tienda”, comienzan e .
San Sebastian.

diciendo, “ayudados por Ane y Félix, los joyeros
artesanos del taller”. Se trata de uno de los comercios mas
asentados de su gremio en la capital guipuzcoana, puesto que
la joyeria se fund6 en 1935.

Tel.: +34 943 422 847

casamunoa.com
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Galas
BOUTIQUE

En lo relativo al prét-a-porter en el Pais Vasco, Galas se ha
convertido en un referente tanto para hombres como mujeres
que buscan destacar con prendas de firmas internacionales
de vanguardia. En sus dos boutiques, situadas en el centro y
en la Parte Vieja de San Sebastian, Galas representa a marcas
tan punteras como Karl Lagerfeld, Pinko o Kurt Geiger.

Fundada en los anos 80 por el Kaiser de la moda, la firma
Karl Lagerfeld reivindica el legado de su fundador y
mantiene su esencia, que combina estilos parisinos con una
desenfadada estética rock-chic. Su amplia gama de colecciones
lifestyle incluye piezas de las lineas Rue St-Guillaume, Hotel
Karl, Monogram y Karl Ikonik -con el jovial
elemento grafico que representa a Lagerfeld

vestido con sus caracteristicas gafas de
sol, mitones y chaqueta de esmoquin-.
Asimismo, cuenta con una linea de
ropa y complementos sostenibles,

para la que emplean materiales

como cuero reciclado, poliéster
procedente de botellas PET usadas,

lana reciclada, nailon producido
mediante la reutilizacion de redes

de pesca, o algodon procedente de
residuos posconsumo.

Pinko también fue creada en los 80,

de la mano de Pietro Negra y Cristina

Rubini, como respuesta a las exigencias

de moda de una mujer independiente, fuerte

y sexi, consciente de su femineidad, y decidida a
expresarla a través de sus elecciones de vestuario. Desde su
creacidn, fotégrafos como Terry Richardson, Steven Klein
o Xavi Gordo han retratado para Pinko a modelos como
Naomi Campbell, Eva Herzigova y Alessandra Ambrosio,
convirtiendo la marca en un icono reconocible a nivel global.

La casa Kurt Geiger por su parte, presenta, a través de sus
prendas, una visiéon inclusiva y creativa impulsada por la
amabilidad. Su equipo interno de disenadores de calzado
y accesorios lleva mas de medio siglo creando disefios
auténticos vy distintivos, identificables por el arcoiris
que emplean como firma. La ciudad de Londres, de la
que procede la marca, estd presente en los tejidos de sus
productos y en la expresividad de sus disefios. Este espiritu
British, junto al estilo italiano de Pinko y el je ne sais quoi de
Lagerfeld, hacen de Galas una boutique con una propuesta
prét-a-porter que engloba las Gltimas tendencias de las
principales plazas europeas de la moda. BL

Galas

Calle Getaria 4, San Sebastian.

Calle Fermin Calbetén 12,

San Sebastian.

galasdonostia.com
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Gonzalez Larrauri !
JOYERIA i

Fue el diplomatico, politico y escritor Francois-René de
Chateaubriand quien sentencié que “sin gusto, el genio no
es mas que una sublime locura”. Poco se ha escrito del buen
gusto, teniendo en cuenta la importancia que tiene tanto en
las artes como en la vida, asi como en el dia a dia

de las personas. De ello saben mucho los

joyeros de Gonzalez Larrauri quienes,
desde hace mas de un siglo, acuden
periddicamente a ferias nacionales

e internacionales, seleccionando
piezas especiales de grandes
firmas y pequeflos artesanos,
con la vocacién de realizar
una propuesta personal y

de buen gusto. Tratan de
sorprender a la clientela
habitual y a los visitantes
ocasionales con anillos,
pendientes, colgantes,
collares y pulseras para su
uso diario, asi como para las
ocasiones mas especiales de la
vida personal.

Esta joyeria de San Sebastian, - \ Tl e - -
situada en la esquina entre la Avenida ) ’

de la Libertad y la calle Urbieta, dos de las

principales arterias comerciales de la ciudad, esta hoy ; - T - >

gestionada por la tercera y cuarta generacién de esta saga
familiar de profesionales amantes de la joyeria. La misiéon de
los miembros mas jovenes de la empresa, que estin cogiendo
las riendas del negocio, sigue siendo ofrecer a los clientes
una atenciéon individualizada, adaptada a cada circunstancia,
con una propuesta de piezas de mixima calidad y cuidada
terminaciéon. Sin dejar de lado la joyeria clisica de

donde provienen, han logrado integrarse en el actual

mundo de la moda informal.

La mediciéon del tiempo juega también un

papel relevante en Gonzalez Larrauri, ya que

representan a reconocidas casas relojeras
como  Frederique Constant, Ebel, :
Laurent Bruat, CT Scuderia, Victorinox, F i, ; A . o]
Alpina, Qlocktwo y MeisterSinger. “El '
tiempo no se detiene para admirar la

gloria; se sirve de ella y sigue adelante”

decia Chateaubriand. El fundador del

romanticismo en la literatura francesa

sabia bien lo que decia, y por suerte en el

Pais Vasco contamos con negocios familiares Joyeria
como Gonzilez Larrauri que, al igual que
Chateaubriand, son adalides del buen gusto y del
romanticismo. BL

Gonzalez Larrauri
C/Urbieta 2, San Sebastian.
Tel.: +34 943 427 121

gonzalezlarrauri.net

Fotografias / Photographs: Guillermo Monfort.
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Anhelo

BOUTIQUE

Situada en un edificio del siglo XIX de la calle Matia de
San Sebastian, la conocida boutique Anhelo, especializada en
la venta de accesorios, tocados, complementos y cosmética,
acaba de ampliar sus instalaciones, uniendo a la tienda
original el local contiguo. Este nuevo espacio estd dedicado
en exclusiva a la aplicaciéon de tratamientos de belleza, y su
carta incluye la depilacion facial, el disefio de cejas, protocolos
faciales, el liffing de pestanas, el tefiido de cejas -con
gena de la casa australiana Elleebana-, asi como

servicios de maquillaje, manicura y pedicura,

para los que emplean cosméticos, aceites
esenciales y esmaltes ecologicos de la casa
gala Nailmatic -cuyos productos son en
un 84% de origen natural, ecolégico y

vegano, hechos a base de patata,mandioca,

maiz, algodon y trigo-, la estadounidense
7-free CND vy la madrilefia Handmade
Beauty -apta para celiacos, alérgicos,
embarazadas y menores-.

Ademas de poder disfrutar de los tratamientos

de belleza en este elegante espacio, las

clientas pueden adquirir cosméticos de las marcas
internacionales mas reputadas en la propia tienda: barras
de labios, sombras de ojos, polveras y neceseres de Paul &
Joe Beauté; cosmética slow coreana de Aromatica y Mizon,
asi como de la hispano-japonesa Utsukusy -marcas veganas,
apenas perfumadas y con altas concentraciones de ingredientes
activos como la baba de caracol-; cosmética natural ecoldgica
de la maison francesa Oppidum, sin agua, con ingredientes
100% de origen natural, mantecas, aceites vegetales y esenciales;
maquillaje natural y vegano de Saigu, hecho en Barcelona;y a
un nivel mas local, productos de la firma navarra Dulkamara
Bamboo -cosmética sin quimica, biocompatible, hecha a base
de médula y yemas de bambu, plantas y flores-.

En el campo de las fragancias, Anhelo comercializa
los eaux de toilette de Maison Abriza; velas y
difusores de la londinense Sara Miller -que
ahora disponen de un atractivo formato

en porcelana-; brumas textiles, cremas y
jabones bio de Kerzon; ambientadores

y velas para la casa de Ladurée; aguas de
colonia, lociones corporales y jabones de
Claus Porto; perfumes de Binet-Papillon

y Dr.Vranjes, asi como la linea sin alcohol

de Sabé Masson; aguas de perfume, sales

de bafo y velas de la italiana Ortigia; velas y
difusores de Kew Gardens -el jardin botanico de
Londres-; difusores y ambientadores en spray de Un

Soir a 'Opéra -firma francesa dedicada a la fabricacién

de fragancias inspiradas en las 6peras y ballets mas célebres-; y
por supuesto, la vela aromatica, el difusor en mikado y el spray
de Eleana, creados por Elena y Ana Orella, las propietarias de
Anhelo. La delicada fragancia de Eleana, con esencia de rosa,
violeta, miel, lirio, jazmin y ciprés, es el mejor ejemplo del vasto
conocimiento y del refinamiento olfativo de estas dos mujeres
que, desde hace dos décadas, estan al frente de Anhelo.

Ana y Elena son ademis especialistas en tocados de
porcelana y cera, y trabajos realizados en cristal: fabrican
artesanalmente piezas de alta bisuteria y accesorios tanto
para mujeres como para nifas. Su coleccién incluye
pendientes, collares, broches, turbantes, diademas,
sombreros decorados con plumas, peinetas, ganchos para
el pelo, coleteros, pulseras con cristales Swarovski, boinas y
tocados de plumas. El éxito de Ana y Elena en el campo de
la creaciéon artesanal de alta bisuteria es tal que, Cristobal
Balenciaga Museoa ha puesto a la venta una selecciéon de
productos diseiados por ellas en el propio museo.

Anhelo se ha consolidado en el PaisVasco como un referente
en la venta de accesorios propios y productos de firmas nicho;
y con la ampliaciéon de la boutique lograran, seguro, hacerse
un nombre en la aplicacién de tratamientos de belleza. BL

Anhelo

Calle Matia 1, San Sebastian.

Tel.: +34 943 310 747

anhelo.es

47



48

Atlantis

BOUTIQUE

Tras el éxito cosechado en 2023 con la creacién de su marca
de joyeria Clara & Beth, la boutique Atlantis de San Sebastian
ha seguido ampliando la coleccion con brazaletes, pulseras,
gargantillas, collares, anillos y pendientes que combinan el estilo
clasico con el bohemio. Su novedoso concepto de joya, que
integra la belleza de la naturaleza y la sofisticacion de las

piedras preciosas, lejos de seguir los estindares de
la joyeria tradicional, busca incorporar piedras
hermosas con imperfecciones, en estado
natural, poniendo en valor a través del
facetado las caracteristicas intrinsecas

de los minerales. Labradorita, jade,

rodonita, ojo de tigre, amatista o

topacio son algunos de los minerales

que emplean Elisabeth Magica y

su hija Clara Ortiz de Lanzagorta

-las propietarias de Atlantis- en sus

disefios, que van firmados con un
zafiro azul -el color distintivo de la .

boutique-. “
-~

La colecciéon tiene un caricter muy
versatil, y las joyas pueden utilizarse tanto

en el dia a dia como en ocasiones especiales;
aunque también hay alguna pieza -como el pendiente
Mobile- que requiere de una ocasién muy especial (o de
una personalidad muy fuerte). Su proximo reto serd una
colecciéon de inspiracién étnica, para la que emplearan
metales preciosos martilleados y madera fosilizada.

Aparte de las joyas, Atlantis dispone de un servicio de
creacion personalizada de sombreros y bolsos, de la mano
de Gill Connon, una escocesa afincada en San Sebastian
con una dilatada trayectoria en el mundo de la moda y el
vestuario de teatro.

Laboutique cuenta con una amplia seleccion de complementos
y piezas de alta bisuteria de firmas nicho y grandes marcas
internaciones. Entre sus Gltimas incorporaciones hay panuelos
de Barbieri, guantes de Pascali y piezas de alta bisuteria de
Anton Heunis, que ofrece una vision contemporanea de la
joyeria de los anos 50. Otra novedad importante ha sido la
introduccion de velas de Villa Hermanos y de Ladenac -que
llaman la atencién por el sugestivo formato de sus portavelas,
que recuerdan a los huevos de Fabergé-. En cuanto a la
perfumeria, trabajan en exclusiva con Berdoues, la mitica
maison francesa fundada en 1902, que comercializa inicamente
ocho Grands Crus simultineamente.

Ademas, en Atlantis se pueden encontrar pendientes pintados
a mano de la marca ‘Anna e Alex’, corbatas de seda para mujer
y hombre de Leonard, ponchos de Missoni, alta bisuteria de
estilo étnico de Satellite, joyas italianas boho chic de laton con
papel japonés impreso, abanicos en madera de peral y tela de
algodon con disenos de Barbara Pan y de ‘Gaston y Daniela’,
kimonos de seda de firmas italianas, bisuteria de fantasia con
polvo de nicar y oro de Dominique Denaive, viseras de seda de
Moschino y complementos de Gas Bijoux, Brokante, Mantero,
Pellini y Christian Lacroix.

Atlantis pone también en valorla produccion local, representando
a artesanos consolidados como las disenadoras de pafiuelos
Miriam Ocariz y Mirian Saizar, asi como a los creadores de
broches de estilo Belle Epoque de la casa Alas de Angel. Esa
disposicion por impulsar la artesania local, sin dejar de lado las
casas internacionales, ha ayudado a consolidar la reputacion de
Atlantis como un valor seguro; y ello a su vez ha estimulado
la creatividad de sus propietarias a la hora de embarcarse en la
emocionante aventura de lanzar sus propias joyas. BL

Atlantis

Calle Bengoetxea 1,

Tel.: +34 943 421 207

atlantissansebastian.com
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Euskadi
Confidential

Euskadi Confidential es un club de empresas en el que
participan un centenar de negocios del sector turistico y
restaurantes locales, con una guia diseflada para facilitar la
estancia a los viajeros premium que vienen a conocer Euskadi.
Este sextante del siglo XXI identifica inequivocamente las
vivencias enraizadas y las mas cosmopolitas; placeres exclusivos
en los que priman la excelencia y el descubrimiento.

Esta guia digital cataloga los negocios participantes por
zonas, destacando las regiones mas visitadas: Bilbao, San
Sebastian, Vitoria-Gasteiz, Rioja Alavesa, costa vasca,
montes y valles. Asimismo, posibilita descubrir la riqueza
del conjunto del territorio, ordenando los establecimientos
tipolégicamente: alojamientos, restaurantes, comercios,
servicios premium y experiencias.

En lo relativo a los alojamientos, los usuarios pueden encontrar
apartamentos urbanos premium, fincas rurales de lujo, lofts
situados en una reserva de la biosfera, asi como hoteles de
4rxkk g SxFkxk Ep cuanto a los restaurantes, existe una
oferta variadisima de establecimientos tradicionales y de nueva
cocina, con mencién especial a los que han sido reconocidos
por las guias Repsol y Michelin.

Entre los comercios asociados hay conserveras, confiterias,
joyerias, galerfas de arte, perfumerias y firmas de moda,
destacando siempre la produccion y el disefio local. Los
servicios premium incluyen desde agencias receptivas, hasta
un directorio de empresas dedicadas al transporte de viajeros
en coches de lujo, en helicoptero y en jet privado.

Si hablamos de experiencias, Euskadi Confidential plantea
excursiones en yates y veleros, y la visita a bodegas de
diferentes Denominaciones de Origen (y alguna sin
Denominacién de Origen, por ser una bodega submarina),
a una catedral que ha inspirado a autores de la talla de
Ken Follet para escribir sus bestsellers, a la pinacoteca
Guggenheim Bilbao, al Puente Bizkaia -Patrimonio de
la. Humanidad de la Unesco-, a una coleccién privada
de coches clasicos, y a museos de autor dedicados a los
genios vascos Eduardo Chillida y Cristébal Balenciaga;
experiencias Unicas que invitan a navegar por la belleza, la
historia y la cultura vascas. BL

Euskadi
Confidential

turismo.euskadi.eus

Euskadi - Gonfrdentidl
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Spirit Experiences

Ian Wood y Jon Wood son los capitanes del velero Spirit, una
nave de mas de 12 metros de eslora fabricada en La Rochelle
por Dufour Yachts. El Spirit tiene como base de amarre el
estratégico puerto deportivo de Hondarribia, el punto que
une la costa vasca con la vascofrancesa. Desde este puerto, o
desde cualquier otro en el que se siten sus clientes, los Wood
realizan salidas en barco de medio dia, de jornada completa e
incluso de varias noches, ya que la embarcacién cuenta con
tres camarotes dobles y dos bafios.

Spirit Experiences es el nombre de esta empresa dedicada a
organizar excursiones nauticas privadas para parejas, familias y
amigos, o incluso en solitario. El velero esta equipado con todo
tipo de comodidades: toallas, ropa de abrigo, libros, revistas,
material de pesca y de snorkel, y un dinghy (bote pequefio) para
acceder a calas remotas.

Las salidas en el Spirit incluyen un servicio de comida y
bebidas a bordo, que se puede traducir en un picoteo, un
almuerzo, una cata con sumiller o incluso en un mena
degustaciéon disenado por un chef privado, ya que el velero
esta equipado con cocina y barbacoa.

Los neodfitos pueden comenzar a descubrir los tesoros de la
costa vasca con las experiencias predisenadas por la empresa:
‘Atardeceres magicos del Pais Vasco’, consistente en una
excursion de dos horas para disfrutar del ocaso desde el
mar; ‘Antiguo puerto romano’, en el que se visitan la bahia
de Txingudi y la Corniche Basque; ‘Con los cinco sentidos’
recorre los paisajes que unen Hondarribia con San Sebastian;
“Travesia Juan Sebastian Elcano’lleva a los viajeros a los lugares
donde se formo el famoso marino; Descubriendo los vinos del
Pais Vasco’ y ‘Descubriendo los vinos del Pais Vasco-Atlantico’
consisten en dos vivencias enoldgicas Ginicas, capitaneadas por
el sumiller Ales Rueda, en las que se catan los mejores vinos
de ambas regiones en alta mar; ‘Placeres gastronémicos’, ‘Ruta
de pintxos’ y ‘Extasis culinario’ -este Gltimo preparado por el
chef Israel Martinez- son las experiencias disefiadas para los
mas epictureos.Y quienes ya hayan navegado por la costa vasca
anteriormente, pueden solicitar un viaje personalizado, con la
duracién y el recorrido deseados.

Poco mas se puede afadir a esta amplia oferta y a la hermosa
vivencia de navegar por la costa vasca; sin duda, una de las
experiencias imprescindibles para todo aquél que quiera conocer
de cerca la estrecha vinculacién de los vascos con el mar. BL

ACTIVIDADES / ACTIVITIES

Spirit Experiences

[an Wood and Jon Wood are the captains of the sailboat known
as the Spirit, a vessel measuring more than 12 meters in length
and manufactured in La Rochelle by DufourYachts. The Spirit
is based out of the strategic Hondarribia Marina, the point
that connects the Basque coast with the Basque-French coast.
From this port —or from any other port where their clients are
located— the Woods embark upon boat trips lasting halt a day,
the full day, and even several nights, as the sailboat has three

double cabins and two bathrooms for overnight outings.

Spirit Experiences is the name of this company specializing
in private sailing trips for couples, families and friends, and
even solo travelers. The sailboat is equipped with all kinds of
comforts: towels, warm clothes, books, magazines, fishing and
snorkeling equipment, and a dinghy (small boat) to access
remote coves.

Trips on the Spirit include an on-board food and beverage
service that can provide a snack, a lunch, a wine tasting
experience with a sommelier, and even a tasting menu
designed by a private chef; since the sailboat is equipped with
a kitchen and a barbecue grill.

Newcomers can begin to discover the treasures of the
Basque coast with the company’s pre-designed experiences:
“Magical Sunsets in the Basque Country,” consisting of a
two-hour outing to enjoy the sunset from the sea; “Ancient
Roman Port,” where one can visit the Bay of Txingudi and
the Basque Corniche; “With All Five Senses” travels through
the landscapes that link Hondarribia with San Sebastian;“The
Voyage of Juan Sebastian Elcano” takes travelers to the places
where the famous sailor was trained; “Discovering the Wines
of the Basque Country” and “Discovering Basque-Atlantic
Wines” consist of two unique enological experiences led by
sommelier Ales Rueda in which the best wines from both
regions are tasted on the high seas; “Taste Pleasures,” “From
Pintxo to Pintxo,” and “Culinary Ecstasy” (the latter prepared
by chef Israel Martinez) are experiences designed for the
most Epicurean. And those who have already sailed along the
Basque coast before can request a personalized trip of any
desired length and route.

Little more can be added to this extensive range of options
and to the enchanting experience of sailing along the Basque
coast — without a doubt, a must for anyone who wants to
discover firsthand the close connection between the Basque
people and the sea. BL

Tel.: +34 638 515 313

info@spiritexperiences.com

spiritexperiences.com
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Aitor Delgado

GUIA PRIVADO

Son muchos los personajes historicos que han nacido,
vivido o trabajado en el Pais Vasco. El premio Pulitzer y
Nobel de Literatura Ernest Hemingway es uno de ellos.
El periodista se inspird en los paisajes y la cultura de la
region para escribir algunos de sus libros, entre ellos Fiesta,
la novela que se desarrolla en los sanfermines de Pamplona.
Siguiendo la estela de este autor y la de otras figuras, el
guia privado Aitor Delgado ha indagado y preparado los
contenidos para que los clientes disefien sus propios tours
personalizados y privados por el PaisVasco junto a él. Aitor
invita a los visitantes a conocer las historias e intrahistorias
de los lugares frecuentados por grandes artistas, modistos,
cineastas, marinos, religiosos, musicos y politicos.

Pablo Picasso es quizd el pintor mas célebre vinculado al
Pais Vasco. Suyo es el mérito de haber visibilizado
a través de su obra ‘Guernica’ las atrocidades
de la guerra. Su paso por el Real Club
Niutico de San Sebastidin quedd
inmortalizado gracias a una
fotografia que se sacd junto

al artista Jests Olasagasti en
1936. También tuvo algunos
amigos pintores vascos, hay
obras suyas en la region, y
mis revelaciones que los
visitantes pueden conocer

y disfrutar con Aitor.

El listado de actores y
directores del séptimo arte
que han estado en el Pais
Vasco es interminable -Bette
Davis, Al Pacino, Anthony
Hopkins, Robert De Niro,
Richard Gere, Meryl Streep, Julia
Roberts, Steven Spielberg, Roman
Polanski, Francis Ford Coppola...-. La
asistencia al Festival Internacional de Cine de
San Sebastidn es casi obligada para cualquier cineasta.
Algunos, como Woody Allen, tienen especial relevancia,
por haber escogido la regién como escenario para una
pelicula. Aitor Delgado lleva a los viajeros a conocer
los lugares exactos donde se rodd ‘Rifkin’s Festival’.
Asimismo, quedan para la anécdota conductas licenciosas
como la de Ava Gardner, que se bané desnuda en la isla de
Txatxarramendi, en Urdaibai.

El cicerone vasco abre también las puertas del saber sobre
los vascos que se han convertido en personajes universales.
Algunos muy conocidos y otros poco conocidos pero con
historias personales apasionantes. Cristobal Balenciaga
merece un capitulo aparte, ya que nacid, se formd, trabajo
y abrid su primer negocio en el Pais Vasco. Hoy, cuenta
con un museo dedicado a su obra y numerosos lugares
atestiguan los afos que vivid en la costa vasca antes de
trasladarse a Parfs.

ACTIVIDADES / ACTIVITIES

Aitor Delgado

PRIVATE GUIDE

There are many historical figures who were born, lived, or
worked in the Basque Country. Ernest Hemingway, the
Pulitzer Prize winner and Nobel Prize winner in Literature, is
one of them. The landscape and culture of the region inspired
the journalist to write some of his books, including “The Sun
Also Rises,” the novel that takes place during the Running
of the Bulls Festival in Pamplona. Following in the footsteps
of this author and other figures, private guide Aitor Delgado
has researched and prepared content so that clients can design
their own personalized private tours of the Basque Country
with him. Aitor invites visitors to learn about the stories and
intricacies of the places frequented by great artists, couturiers,
filmmakers, sailors, members of the clergy, musicians, and
politicians.

Pablo Picasso is perhaps the most famous painter with
ties to the Basque Country. He has rightfully
earned merit from having made the
E'S atrocities of war visible through his
painting “Guernica.” His time at
a the Real Club Nautico (“Royal
N Yacht Club”) of San Sebastian
was immortalized thanks to a
photograph taken with artist
Jests  Olasagasti in  1936.
He also had some Basque
painter friends,and there are
pieces by him in the region
—as well as other revelations
that visitors can learn about
and enjoy alongside Aitor.

The list of film actors and
directors who have been in the
Basque Country is endless: Bette
Davis, Al Pacino, Anthony Hopkins,
Robert De Niro, Richard Gere, Meryl
Streep, Julia Roberts, Steven Spielberg,
Roman Polanski, Francis Ford Coppola, etc.
Attendance at the San Sebastidn International Film Festival is
almost a must for any filmmaker. Some, like Woody Allen, have
special importance in the region, as they have chosen it as the
setting for a film. Aitor Delgado takes travelers to see the exact
places where “Riftkin’s Festival” was filmed. Likewise, he tells
anecdotes of libertine behavior like that of Ava Gardner, who
skinny dipped on the island of Txatxarramendi, in Urdaibai.

This Basque cicerone also opens the doors of knowledge about
Basques who have become prominent on the world stage.
Some of these stories are very well known and others are little
known, yet exciting and personal. Cristobal Balenciaga deserves
special mention, as he was born, trained, worked, and opened his
first business in the Basque Country. Today, there is a museum
dedicated to his work, as well as there being numerous places
that he frequented while living on the Basque coast before

moving to Paris.

Del mismo municipio -Getaria- que Balenciaga era Juan
Sebastian Elcano, el primer marino que circunnavegd la
Tierra. Para ahondar en su modo de vida, Aitor Delgado
propone combinar la visita a Getaria con una salida al mar en
el velero Spirit.

El bilbaino Diego de Gardoqui fue embajador de Espafia en los
Estados Unidos durante el mandato de George Washington, el
primer presidente de los Estados Unidos. John Adams y John
Quincy Adams, segundo y sexto presidentes de los Estados
Unidos respectivamente, también visitaron el Pais Vasco. Padre
e hijo estuvieron juntos en distintos municipios de Bizkaia
y Alava. “Esta gente extraordinaria ha preservado su antigua
lengua, genio, leyes, gobierno y costumbres sin cambios,
mucho mis que cualquier otra nacién de Europa”, expuso
John Adams en su libro ‘A Defence of the Constitutions of
Government of the United States of America’ (1787).

San Ignacio de Loyola y San Francisco Javier, fundadores de
la Compania de Jesus, son otros dos nombres que atraen a
numerosos fieles al PaisVasco y a Navarra. Su periplo va mucho
mas alld del Santuario de Loyola, y por ello es importante
contar con un guia especializado para conocer los detalles de
sus apasionantes vidas. Otra de las figuras mas controvertidas
del Siglo de Oro espaniol es la exploradora, militar, monja y
memorialista Catalina de Erauso, que se hizo pasar por varén
con el nombre de Alonso Diaz Ramirez de Guzman.

El trabajo del compositor Sebastian Iradier,autor de ‘La Paloma’
-la cancién ligera espafiola mas versionada-, ha supuesto una
aportacioén fundamental a la historia de la musica. Su habanera
‘El Arreglito’ fue incluida por Georges Bizet en su famosa
6pera ‘Carmen’. En las rutas guiadas, Aitor Delgado reproduce
las dos obras para mostrar las similitudes existentes entre ambas
y para que los viajeros puedan acercarse con los cinco sentidos
a las vidas de los personajes que admiran o de otros cuyas vidas

ejemplares desconocen. BL

Juan Sebastian Elcano, the first sailor to circumnavigate the
globe, was from the same municipality as Balenciaga (Getaria).
To delve deeper into his way of life, Aitor Delgado suggests

combining a visit to Getaria with a trip to the sea on the
Spirit sailboat.

Bilbao native Diego de Gardoqui was the Spanish ambassador
to the United States during the term of George Washington,
the first president of said nation. John Adams and John Quincy
Adams, the second and sixth presidents of the United States
respectively, also visited the Basque Country. Father and son
were together in different municipalities of Biscay and Alava.
“This extraordinary people have preserved their ancient
language, genius, laws, government, and manners, without
innovation,longer than any other nation of Europe,”stated John
Adams in his book entitled “A Defense of the Constitutions of
Government of the United States of America” (1787).

Saint Ignatius of Loyola and Saint Francis Xavier, founders of
the Society of Jesus, are two other names that attract numerous
believers to the Basque Country and Navarre. Their journey
goes far beyond the Sanctuary of Loyola, and that is why it is
important to have a specialized guide in order to uncover the
details of their exciting lives. Another of the most controversial
figures of the Spanish Golden Age is the explorer, soldier, nun,
and memoirist Catalina de Erauso, who posed as a man under
the name Alonso Diaz Ramirez de Guzman.

The work of composer Sebastian Iradier,author of*“La Paloma”
(“The Dove”) —the most reinterpreted popular Spanish song—
has made a fundamental contribution to the history of music.
His habanera “El Arreglito” was included by Georges Bizet
in his famous opera “Carmen.” On the guided tours, Aitor
Delgado plays the two pieces to show the similarities between
them and so that travelers can come to understand the lives of
the players they admire (and of other unknown and exemplary
others) with all five senses. BL
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Tel.: +34 687 476 134
titordelgado.com

aitordelgado.com
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Aquarium

“El mar es la gran reserva de la naturaleza. El mundo, por
asi decirlo, comenzé en el mar, y quién sabe si no terminara
en él”. Esta cita de Julio Verne describe bien la inmensidad
y riqueza de fauna y flora que se oculta bajo la superficie del
mar. El autor de ‘Veinte mil leguas de viaje submarino’ hizo
sonar a millones de lectores con los secretos de los océanos,
e impulsé también el interés por la investigacién cientifica
de sus especies. Siguiendo esta corriente, en el Pais Vasco, en
1908, se cre6 la Sociedad de Oceanografia de Guiptzcoa
-actualmente denominada Fundacién Oceanografica de
Gipuzkoa-. Esta sociedad fue pionera en la divulgacion de
conocimientos meteorologicos, pesqueros, oceanograficos
y de repoblacién piscicola, asi como en la creaciéon de la
primera escuela de pesca de Espafa, y de un Master de
Biologia Marina desarrollado en colaboraciéon con varias
universidades europeas.

En 1928, la Sociedad de Oceanografia de Guiptizcoa fundd
el Aquarium de San Sebastian, que se situd en el puerto viejo
de la ciudad. En 1998 el edificio fue ampliado, y actualmente
el complejo estd compuesto por un museo, 31 acuarios, salas
de exposiciones, un auditorio, una tienda, una cafeteria y
un restaurante, siendo uno de los recursos turisticos més

importantes del Pais Vasco.

La seccion museistica del Aquarium sirve para contextualizar
la historia maritima de Gipuzkoa: los balleneros, la pesca,
el comercio maritimo... Los acuarios, por su parte, estin
dedicados al mar Cantabrico, al océano Atlantico y a la fauna
tropical. Destaca entre ellos el Oceanario, un gran tanque de
1.500.000 litros de agua, atravesado por un tanel de cristal de
360°, por el que los visitantes pueden observar la diversidad de
la fauna atlantica, con dos tiburones toro como protagonistas.
Los mas intrépidos tienen ademas la posibilidad de vestir un
buzo, sumergirse en el Oceanario y bucear entre sus 7.000
peces -incluidos los dos escualos-, como los protagonistas de
la novela de Verne.

El recorrido por las instalaciones se completa con una visita a

las salas de exposiciones y con una comida en su restaurante

Bokado Mikel Santamaria, que ofrece una panoramica sin
igual de la bahia de La Concha. No es de extranar que el
Aquarium acoja anualmente a mas de 300.000 visitantes. Ya
hubiese querido el capitin Nemo poder sumergirse de esta
manera en los secretos del gran azul. BL

Aquarium

Plaza Carlos Blasco Imaz 1,
San Sebastian.

Tel.: +34 943 440 099

aquariumss.com

Aquarium
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Basque Destination
AGENCIA DE VIAJES

Que el PaisVasco es un destino vacacional de primera es bien
sabido. Pero también se ha popularizado como un destino
congresual importante a nivel europeo. Los numerosos
acropuertos de la region -Bilbao, Vitoria-Gasteiz, San
Sebastian, Pamplona, Biarritz- y los variados recintos feriales
existentes -Palacio de Congresos Europa, Bilbao Exhibition
Centre, Aquarium de San Sebastian, el Kursaal, Palacio
Miramar, Ficoba...- componen una infraestructura solida
que permite organizar eventos de todo tipo y envergadura.

Con base en San Sebastiin y oficina en Zumaia, la
agencia receptiva Basque Destination se ha especializado
precisamente en dar respuesta a ese incremento de turismo
congresual. Desde pequeflas reuniones ejecutivas, a eventos
de hasta 1.000 asistentes, la agencia ofrece un servicio de
coordinaciéon 360° para los viajes de negocios: reservas de
vuelos, alojamientos, palacios de congresos, restaurantes y
traslados, con una asistencia 24/7.

Sin embargo, el verdadero secreto de su éxito no se basa en el
buen funcionamiento de la operatividad y logistica del viaje
-que se da por supuesto-, sino en su esfuerzo por acercar la
cultura vasca a los clientes MICE (Reuniones, Incentivos,
Conferencias, Ferias).

Para hacerlos participes de las tradiciones locales, los invitan
a aprender y a tomar parte en deportes como la cesta punta,
el remo y los deportes rurales -estas actividades grupales
son especialmente demandadas por empresas interesadas en
trabajar el feam building-. Asimismo, organizan excursiones,
comidas en sociedades gastronémicas, salidas en velero por la
costa, o incluso una master class de parrilla en un restaurante
emblematico. En todas sus propuestas, la transmision del
euskera forma una parte fundamental de la labor pedagdgica
con la que se han diferenciado y con la que han logrado tejer
una apuesta turistica con valor afladido. BL

Basque Destination

Tel.: +34 943 326 306
basquedestination.com

basquedestination.com
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Kai Yachting

Kai Yachting es una empresa dedicada al alquiler de barcos
en la costa vasca. Su flota estd compuesta por tres yates:
Getari, Maren y Dolce Vita. Con el primero de ellos ofrecen
salidas programadas desde el puerto de San Sebastian, para
descubrir los acantilados secretos del abrupto litoral vasco,
gozar de sus romanticas puestas de sol, e incluso para
disfrutar del especticulo del Concurso Internacional de
Fuegos Artificiales que se celebra cada agosto en la bahia de
La Concha.

Maren por su parte es la joya de la corona de la empresa:
un yate de 12 metros de eslora, con capacidad para seis
pasajeros y dos tripulantes, que estd reservado en exclusiva
para salidas privadas que se diseflan al gusto del cliente.
Aunque la mayoria de excursiones son de media jornada o
de dia completo, se posibilita asimismo la contratacién de la
embarcacion durante varios dias. Los pasajeros que lo deseen
tienen también a su disposicién un servicio de catering o un
picoteo de productos tipicos regionales a bordo.

Para dar apoyo a Maren, Kai Yachting utiliza el elegante
Dolce Vita. Se trata de un barco ideal para excursiones de
dia con amigos o en pareja. Dolce Vita se puede reservar de
forma independiente o en combinacién con Maren.

Kai Yachting utiliza principalmente tres bases: Getaria,
Zumaia y San Sebastian, donde suelen estar fondeados a lo
largo del verano dando respuesta a la gran demanda turistica.
En estas dos tltimas poblaciones han creado ademas un club
de navegacion y pesca, que permite a cualquier persona
con titulo de navegaciéon reservar el Dolce Vita y utilizarlo
libremente como si fuera suyo (sin tener que preocuparse
por el mantenimiento o el amarre de la embarcacién).

La dilatada experiencia de esta empresa en el mundo
nautico y su extensa red de contactos los ha llevado a
desarrollar paralelamente una linea de negocio dedicada a
la venta de barcos a motor y a vela, donde su trabajo de
asesoria y gestoria es fundamental para que cada patréon
encuentre su timé6n ideal. BL

Kai Yachting

Tel.: +34 722 150 089
aiyachting.com

kaiyachting.com
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Local Experts Tours
AGENCIA RECEPTIVA

Nacida en 2015, Local Experts Tours es una agencia
receptiva vasca que ha sabido distinguirse por la exigente
y rigurosa formacién que reciben sus 25 guias. Sus
estrictos requerimientos a la hora de contratar cicerones 'y
la dilatada instruccién que reciben por parte de la propia
empresa -incluyendo cursos sobre enologia impartidos por
un sumiller-, los ha llevado a abarcar un amplio campo de
accion: Pais Vasco, Navarra, La Rioja y Pais Vasco francés.

Local Experts Tours se dirige principalmente a dos
publicos: parejas, familias o grupos de amigos que quieran
realizar una excursiéon de dia, y aquellos que dejan en
manos de la agencia la organizacidén de toda su estancia.
Para los primeros, disponen de un amplisimo glosario de
actividades en inglés y espafiol: tours guiados de la villa
medieval de Hondarribia y de San Sebastian -destacando
especialmente la zona romantica y la bulliciosa ParteVieja-,
una visita al estuario del rio Nervién cruzando el famoso
puente colgante que une Getxo con Portugalete, tours
culturales por Bilbao con acceso al museo Guggenheim,
una excursién a La Rioja con cata de vinos en bodega y
comida tradicional, una jornada visitando las localidades
mas sefnoriales del Pais Vasco francés, o la salida a la reserva
de la biosfera de Urdaibai con ascenso al islote de San

Juan de Gaztelugatxe.

Para aquellas familias o grupos de amigos que buscan
€

desentenderse de la (en ocasiones farragosa) labor de

organizarse sus vacaciones, la agencia se encarga

de coordinar toda la estancia, incluyendo

la reserva de hoteles y restaurantes
-consiguiendo  mesas en  los
establecimientos con  estrellas
Michelin mas demandados-,
organizacién de actividades
privadas 'y transfers. Para
los traslados disponen de
una flota propia de ocho
vehiculos, a los que van

a sumar dos nuevos
Mercedes Vito este ano.

La versatilidad y agilidad
de Local Experts Tours
a la hora de coordinar
actividades, dando respuesta
de un dia para otro a peticiones
complejas, la formacién de sus
guias -que son los verdaderos
embajadores de la agencia y del
territorio- y su capacidad de adaptar
su estructura a necesidades concretas de
algunos grupos -que puedan requerir por ejemplo

la traduccién simultinea al japonés u otros idiomas-, los
ha hecho valederos de la confianza de clientes llegados de
todo el mundo. BL

Tel.: +34 644 979 289

info@localexpertstours.com

local

pertstours.com

Local Experts Touts
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Una ruta
por Euskadi

Este articulo es una propuesta de ruta para descubrir los
paisajes mas atractivos de Euskadi. La ruta estd pensada
para que la persona viajera pueda disfrutar de la completa
oferta que ofrece el territorio desde la libertad de utilizar
su propio vehiculo o en transporte publico. Descubrir
ciudades cosmopolitas, pueblos pesqueros o medievales.
Arrancar el viaje con el olor del mar o viendo cémo se
difumina la niebla mananera sobre un valle rodeado de
montanas. Saborear la reconocida gastronomia de Euskadi
en un restaurante de un puerto pesquero o ver desde la
terraza de una habitacién de hotel como cae el sol en una
colina de vifiedos. Para realizar el viaje de manera mis
sostenible, las etapas estin ademas preparadas al completo
para ser disfrutadas en moto o coche eléctricos. La ruta
se divide en tres tramos, que van de Lekeitio a Zarautz,
de Vitoria-Gasteiz a Laguardia, y de Ordufia a Bilbao,
recorriendo los tres territorios historicos.

Lekeitio — Zarautz

Lekeitio hay que descubrirlo desde el faro de Santa Catalina
y pasearlo por sus callejones con las coloridas casas de
pescadores. Seguimos la BI-3438 por un litoral salvaje
hasta llegar a Ondarroa. Con un casco antiguo protegido
por la monumental iglesia de Santa Maria y por el puerto,
Ondarroa posee una curiosidad de la ingenieria: el puente
giratorio de Alfonso XIII.

ACTIVIDADES / ACTIVITIES

A route through
the Basque Country

This article suggests a route for visitors to discover the most
attractive landscapes of the Basque Country. It is designed so
that travelers can enjoy the complete range of offerings that the
region has in store from the freedom and comfort of their own
vehicle, or by public transportation. Discover cosmopolitan
cities, fishing towns, and medieval villages. Start the trip with
the scent of the sea breeze or by watching the morning fog
fade away over a valley surrounded by mountains. Savor the
renowned cuisine of the Basque Country in a restaurant at
a fishing port, or watch from the terrace of your hotel room
as the sun sets over a hill of vineyards. To make the trip more
environmentally sustainable, the sections of the route are
also fully prepared to be enjoyed by electric motorcycle or
car. The route is divided into three sections, stretching from
Lekeitio to Zarautz, from Vitoria-Gasteiz to Laguardia, and
from Ordufa to Bilbao, as we make our way through the
three historical territories of the Basque Country.

Lekeitio — Zarautz

Lekeitio must be discovered from the Santa Catalina
Lighthouse and by strolling through its alleyways lined with
the colorful fishermen’s houses. We start out by following
the BI-3438 highway along the rugged coast until reaching
Ondarroa. With an old town protected by the monumental
Santa Maria Church and the port, Ondarroa possesses a true
curiosity of engineering: the Alfonso XIII Swing Bridge.

Por la GI-638 llegaremos, ya en Gipuzkoa, a Mutriku, que
durante siglos vivi6 de la caza de la ballena; el casco antiguo
es medieval y con continuas subidas y bajadas. Por la GI-638,
hacia el este, cruzaremos el rio Deba y enlazaremos con la
N-634. Siguiendo hasta su desembocadura llegaremos a
Deba, pueblo que tuvo una gran importancia en el comercio
con Europa. La iglesia de Santa Maria posee un portico
policromado vy, en su interior, un claustro gotico, el primero
que se hizo en Gipuzkoa.

Retomamos la N-634 hacia San Sebastiin para llegar al
barrio rural de Itziar y visitar su santuario gotico. Por el sur,
la GI-3210 nos conduce al valle de Lastur, un paraje secreto
en el que se cria (y torea) una raza autdctona de toros, los
‘betizus’. Tras superar la cantera de Lastur y el alto de Azkarate
enlazamos con la GI-2634 hasta Azkoitia, pintoresca villa
senorial. De camino a Azpeitia, visitaremos la ermita de San
Martin, aupada en un cerro con vistas a la pefia de Izarraitz. En
Azpeitia,ademas de la basilica dedicada a San Ignacio de Loiola
podemos visitar el interesante Museo Vasco del Ferrocarril.
Siguiendo el rio Urola llegaremos a Zestoa, una localidad
ligada al turismo termal. La cueva visitable de Ekainberri (la
reproduccion de la de Ekain) estd considerada un santuario
europeo de arte rupestre con figuras de animales que destilan
realismo. En Zumaia llegamos de nuevo al mar con un paisaje
unico reconocido como Geoparque de la Costa Vasca. En el
Centro de Interpretacién Algorri nos lo contaran todo sobre
el fenémeno geoldgico, pero para vivirlo hay que caminarlo.

La N-634 discurre muy cerca del mar, tan cerca que
cuando hay marejada, las olas llegan a acariciarla. Getaria es
famosa por sus asadores de pescado. Zarautz no presume de
puerto, pero si de playa y en sus olas los surfistas practican
su gran pasion. Un animado paseo maritimo, un puiado de
palacetes, el museo de fotografia y las dunas de Ifurritza,
declaradas biotopo protegido, completan su oferta.

Vitoria-Gasteiz — Laguardia

Hace anos, Vitoria-Gasteiz apostd por un futuro green, por
las calles peatonales, los carriles bici y los parques urbanos.
Apostd, gand y consiguié convertirse en una ciudad con
una calidad de vida envidiable y un tamano ideal para ser
descubierta a pie o en bicicleta. La catedral medieval de Santa
Maria es su monumento mas emblematico. Esta situada en el
corazén de su casco antiguo, a pocos pasos de la famosa plaza
de laVirgen Blanca o el museo Artium.

Salimos de Vitoria-Gasteiz por la carretera N-104 hasta pasar
llarratza y tomar el desvio de la A-3110. Conducimos por
carreteras paralelas al Camino de Santiago con numerosos
monumentos ligados a esta via milenaria como el Santuario
romanico de Nuestra Sefiora de Estibaliz y, junto a este, el
Centro de Interpretacién del Roménico en Alava.

En Elburgo nos sorprenderd la ermita romanica de San
Juan de Arrarain y en Alegria-Dulantzi, la espigada torre de
su iglesia. Al superar Adana y Guerefiu conectaremos con la
A-4140 que, en segundos, nos dejara a las puertas de Alaitza.
Su iglesia de La Asuncién guarda uno de los escasos ejemplos
de frescos goticos vascos. En la cercana Gazeo se repite la
historia del templo medieval con llamativos frescos goticos,
esta vez con escenas biblicas.

Following the GI-638 highway —and now in Gipuzkoa— we
arrive to Mutriku, which made a living from whaling for
centuries. The old town is medieval and features many steep
slopes upwards and downwards. Taking the GI-638 highway
eastward, we’ll cross the Deba River and link up with highway
N-634. Following the river to its mouth, we reach Deba, a
town that played a very important role in European trade. The
Santa Maria Church has a polychrome portico and, inside, a
Gothic cloister — the first to be built in Gipuzkoa.

We return to the N-634 highway towards San Sebastian to reach
the rural neighborhood of Itziar and visit its Gothic sanctuary. To
the south, route GI-3210 takes us to Lastur Valley, a hidden spot
where a native breed of bulls is bred (and fought), the “Betizu.”
Once past the Lastur quarry and Azkarate heights, we link up with
route GI-2634 to Azkoitia, a picturesque and noble town. On the
way to Azpeitia, we'll visit the San Martin Hermitage, perched atop
a hill with views of Izarraitz Crag. In Azpeitia, in addition to the
basilica dedicated to Saint Ignatius of Loyola, we can visit the highly
interesting Basque Railway Museum. We follow the River Urola
to Zestoa, a town with ties to tourism centered around thermal
waters. The Ekainberri Cave (a reproduction, open to the public,
of the Ekain Cave) is considered a European sanctuary for cave
paintings featuring amimal figures that exude realism. In Zumaia
we reach the sea again, as well as a unique landscape known as the
Basque Coast Geopark. The Algorri Interpretation Center will tell
us all about the geological phenomenon, but the only way to really
experience it is to walk along it.

Route N-634 runs very close to the ocean —so close that as the sea
swells, waves may caress the roadway. Getaria is famous for its fish
roast houses. Zarautz has no port to boast of, but it can be proud of
its beach, with surfers taking advantage of its waves so as to practice
the sport they are passionate about. A lively boardwalk, a handful
of mansions, the photography museum,and the Ihurritza Dunes
(declared a protected biotope) round off the area’ vast offerings.

Vitoria-Gasteiz — Laguardia

Years ago, Vitoria-Gasteiz opted for a green future,
constructing pedestrian streets, bike paths, and urban parks.
It bet on green and won, managing to become a city with
an enviable quality of life and an ideal size to be discovered
on foot or by bicycle. The medieval Santa Maria Cathedral is
its most emblematic monument. It is located in the heart of
the old town, just a few steps from the famousVirgen Blanca
Square and the Artium Museum.

We leave Vitoria-Gasteiz along route N-104 until passing
larratza and then take the A-3110 turn-off. We drive on
roads parallel to the Way of Saint James, all of which feature
numerous monuments linked to this ancient route — such as
the Romanesque Sanctuary of Our Lady of Estibaliz and, next
thereto, the Romanesque Interpretation Center of Alava.

At Elburgo, we will be surprised by the Romanesque San Juan
de Arrarain Hermitage and at Alegria-Dulantzi, the lanky tower
of the church awaits us. Upon passing Adana and Guerenu,
we will connect with route A-4140 which —in seconds— will
leave us at the gates of Alaitza. Its Asuncién Church houses
one of the few examples of Basque Gothic frescoes. History
repeats itself in nearby Gazeo, whose medieval temple features
striking Gothic frescoes — this time with biblical scenes.

Una ruta por Euskadi
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Agurain/Salvatierra es el pueblo mas monumental de la
Llanada Alavesa y el que mejor conserva los restos del
recinto amurallado que lo protegid. Sobre el mapa, la forma
de Agurain/Salvatierra recuerda a la de Vitoria-Gasteiz: una
almendra medieval con solo tres calles paralelas y numerosas
casas sefioriales blasonadas. En sus extremos guarda dos iglesias
con aspecto de fortaleza: la de Santa Maria y la de San Juan,
ambas integradas en la antigua muralla.

Por la A-2128, en direccién a Opakua y luego por la A-4112
en direccion a Arriza llegaremos al dolmen de Sorginetxe, uno
de los grandes monumentos megaliticos de Euskadi. Ahora
si, ponemos rumbo hacia Opakua para superar uno de los
puertos mas elevados de Euskadi, con unas vistas envidiables.
Descendemos hasta el valle de Arana y, por un frondoso cafon,
llegamos a Santa Cruz de Campezo y Antofiana, dos villas de
marcado caracter medieval.

Por la A-3136 direcciéon a Bernedo, en compafiia de los
murallones rocosos de la Sierra de Cantabria, el Parque Natural
de Izki es un pequefio paraiso que merece un fin de semana.
Kripan, Elvillar con su famoso dolmen de La Chabola de la
Hechicera, El Campillar y Lapuebla de Labarca con fachadas
barrocas y renacentistas, son poblaciones que dejaremos atras
hasta llegar a Elciego donde nos sorprenderd un imponente
edificio de titanio que convive junto a una iglesia barroca.
Hemos llegado a la Rioja Alavesa con un mar de vifiedos
que se extienden a los pies de la Sierra de Cantabria y con
Laguardia como capital.

Orduna — Bilbao

En la falda de la sierra Salvada, Urduna-Orduna es una villa
con un casco historico protegido. La A-625 y la A-624 nos
llevan hasta Artziniega, otro pueblo declarado Conjunto
Monumental Histérico que parece un decorado de cine.
Retomamos ahi mismo la A-624 rumbo a Balmaseda para
descubrir la comarca de Las Encartaciones o Enkarterri, un
territorio de Bizkaia muy poco conocido.

Balmaseda es su capital y aqui se ubicé la fabrica de boinas
La Encartada, actualmente convertida en museo industrial
con tienda de boinas incluida. A la parte antigua del pueblo se
accede por un puente medieval. Después de visitar la iglesia de
San Severino con una fachada asimétrica y preciosos ventanales
goticos, tomamos la BI-630 para adentrarnos en el Valle de
Karrantza. En Ambasaguas se ubicala oficina de turismo
y un par de kilometros después deberemos coger la BI-4679
a mano derecha, que sube hacia el pueblo de Ranero. Nos
dirigimos a un lugar especial, la cueva de Pozalagua, alma del
Parque Natural de Armanén, descubierta por casualidad y con
una cantidad de estalactitas excéntricas que hacen de ella un
fenémeno tnico.

Regresamos hacia Balmaseda para desviarnos a la altura del
barrio de Traslavina, en Artzentales, en direccion a Sopuerta.
Entre el verde, muchos nicleos de poblacién dispersos forman
pequenos barrios. Un poco antes de llegar al concejo de
Mercadillo, tomamos la carreterita que conduce hacia el barrio
Arce v, luego, al de Concejuelo-Loizaga, donde una torre del
siglo XIV se ha convertido en un museo de coches antiguos y
clasicos donde destacan los Rolls Royce.

Ahora nos dirigiremos hacia el mar. Desde Sopuerta por la
BI-2701, pasaremos por EI Pobal, una ferreria del siglo XVI,
para llegar a la playa de La Arena que comparten Zierbena y
Muskiz, Ginica en el litoral vasco por el conjunto de dunas, las
marismas y las olas muy apreciadas por los surfistas. Su barrio
de Pobena es muy popular para pasear, tomar alguna tapa o
recorrer laViaVerde de Itsaslur.

La N-634 y luego la BI-3791 nos conducirdn primero a
Santurtzi (imprescindible probar las sardinas asadas en un lugar
tan marinero) y luego a Portugalete. Alli fijaremos la mirada en el
Puente de Bizkaia y en las tabernas del casco antiguo.

Retomamos la autovia A-8 con destino a Bilbao hasta la
salida 124 donde enlazamos con la N-634 que nos conducira
al Museo Aguinaga, un tesoro para los amantes del motor y
los Mercedes- Benz. Desde alli, apenas quedaran una docena
de kilémetros por la N-634 para llegar a Bilbao. La mejor
panoramica de la ciudad se obtiene desde el mirador de
Artxanda, lugar ideal para planificar la visita. A sus pies se halla
el museo Guggenheim Bilbao, esa bella mole de placas de
titanio, el Palacio Euskalduna, reconocible por su envolvente
de acero corten, y el Museo Maritimo Ria de Bilbao. Es
obligado hacer una ruta de pintxos por el Casco Viejo, visitar
el mercado de la Ribera o acercarse al Azkuna Zentroa para
conocer su agitada programacién cultural. BL

Una ruta
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Xarmantalife
AGENCIA RECEPTIVA

A lo largo de los ultimos anos, BASQUE LUXURY
MAGAZINE ha entrevistado a numerosas personalidades
del campo de los negocios y las artes, como el empresario
Maximilian Riedel, el ilustrador Jordi Labanda, el escritor
Frédéric Beigbeder o la actriz Cynthia Nixon;y a todos ellos
se les ha planteado la misma pregunta: “;Qué es el lujo para
usted?”’. Lo sorprendente, teniendo en cuenta los distintos
origenes y trayectorias vitales de cada uno de ellos, es que
la respuesta ha sido unanime: “El tiempo”. Todos ellos han
gozado de gran éxito en sus carreras, pero el valor que mas
aprecian y atesoran es el del tiempo. Tiempo para estar en
familia; tiempo para admirar una obra de arte; tiempo para
disfrutar de una buena comida; el tiempo como fin en si
mismo.

Conscientes de la importancia que tiene el tiempo para
los viajeros, la agencia receptiva Xarmantalife, dedicada al
turismo de lujo, disena cada uno de los viajes bajo el precepto
del slow travel. Con base en Bilbao, esta DMC (Destination
Management  Company) planifica, bajo la mas estricta
confidencialidad, viajes personalizados por el Pais Vasco para
parejas y grupos de hasta 20 personas. Gracias a esta filosofia
de trabajar exclusivamente con grupos reducidos, logran que
se establezcan fuertes vinculos entre los viajeros.

Bien sea visitando de forma privada un museo, realizando una
cata en una bodega o recorriendo un paraje que se sale de
los circuitos turisticos habituales, Xarmantalife apuesta por
dar a los clientes tiempo para gozar con calma. Su servicio
de conserjeria 24/7 se encarga de adaptar el itinerario al paso
de los viajeros.

Otra de las grandes apuestas de Xarmantalife ha sido su
impulso a las nuevas tecnologias para romper las barreras
fisicas que algunos entornos naturales pueden suponer para
las personas de movilidad reducida. Asi, la agencia ha llevado
a cabo grabaciones 360° de lugares tan emblematicos como
San Juan de Gaztelugatxe, Gernika, las Encartaciones, el
Aquarium de San Sebastian o los montes Igueldo y Gorbea,
para que los viajeros puedan disfrutar de ellos in situ con
gafas de realidad virtual.

Riedel, Labanda, Beigbeder y Nixon, amantes todos ellos
de los encantos del Pais Vasco, han sabido identificar bien la
importancia de la gestion del tiempo; y por suerte, el Pais
Vasco cuenta con el lujo de tener agencias como Xarmantalife,
grandes conocedoras de la regién y de sus ritmos. BL

Xarmantalife

Tel.: +34 685 752 334
info@xarmantalife.com

xarmantalife.com
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San Sebastian Premium

Seguramente sea la frase “Donostia, bat bakarra munduan”
(“San Sebastian, Gnica en el mundo” en euskera), de la
marcha de San Sebastian, cantada cada 20 de enero por los
apasionados donostiarras, la que mejor defina a esta ciudad.
Tan solo cuatro palabras para describir su singularidad: la
localidad acoge cada afio un festival internacional de cine,
recibe a las estrellas del jazz en verano y presume de arte
y cultura en las calles y museos; conviven en ella la cocina
tradicional y la de vanguardia, con la mayor concentracion
de estrellas Michelin del mundo. Debido en gran medida
al brillo de esas estrellas que conforman su constelacion
gastronémica, ha logrado formar parte de los destinos
imprescindibles de los viajeros mas exigentes.

Para orientar a dichos visitantes en ese cielo estrellado, y
en los demas aspectos relativos a su viaje, se ha creado San
Sebastidn Premium, un conjunto de empresas unidas por
San Sebastian Turismoa, que agrupa las mejores experiencias
de la zona recogidas en seis sectores: hoteles, restaurantes,
recursos, comercios, transportes y agencias.

San Sebastidin Premium propone en su plataforma
diferentes tipos de alojamientos: hoteles de 5*****
como el clasico Maria Cristina -en el que pernoctan las
estrellas de Hollywood que asisten al festival de cine- o el
contemporaneo Akelare -que destaca por su excepcional
arquitectura y disefio de vanguardia, ademis de albergar
un tres estrellas Michelin-; el hotel de 4**** Lasala Plaza,
que conquista a los viajeros con su rooffop con piscina;y
apartamentos turisticos de la empresa FeelFree Rentals,
situados en zonas emblematicas de la urbe y destacados
por su singularidad.

VIDADES / ACT

San Sebastian Premium

The sentence that best defines this city is surely “Donostia, bat
bakarra munduan” (“There is only one San Sebastian and it is
unique in all the world” in Basque). It is from the March of
San Sebastian and chanted every January 20 by the passionate
residents of this magnificent place. Just four words to describe
the city’s uniqueness: it hosts an international film festival eve

year, welcomes jazz stars in the summer, and boasts art and
culture in the streets and museums. Traditional and avant-garde
cuisines coexist here, with the municipality having the highest
concentration of Michelin Stars in the world. Due largely to the
luster of those stars that make up San Sebastiin’s gastronomic
constellation, the city has managed to become one of the

“must-visit” destinations of the most demanding travelers.

San Sebastian Premium was created to help guide those visitors
through the area’s starry skies and for all other aspects related
to their trip: it’s a group of companies brought together by San
Sebastian Turismoa, which offers the best experiences in the
area in six different sectors: hotels, restaurants, resources, shops,

transport, and agencies.

San  Sebastian  Premium  off different  types of
accommodation through its platform: five-star hotels, such
as the classic Maria Cristina (where Hollywood stars who
attend the film festival spend the night) and the contemporary
Akelare (which stands out for its exceptional architecture and
avant-garde design, in addition to boasting a restaurant with
three Michelin Stars); the four-star Lasala Plaza Hotel, which
hits the spot with travelers thanks to its rooftop terrace with a
pool; as well as tourist apartments by FeelFree Rentals, all of
which are located in emblematic areas of the city and noted

for their uniqueness.




74

En lo relativo al buen comer, en el club se incluyen, como
no podia ser de otra manera, los tres grandes templos
culinarios que ondean las tres estrellas Michelin: Arzak,
Akelare y Martin Berasategui. Desde 1989 Arzak presume
de tres estrellas, y no es de extrafar; su cocina es alquimia,
donde se investiga, se crean y desarrollan nuevas variaciones
organolépticas; su banco de sabores contiene un millar de
ingredientes con los que trabajan permanentemente. El
restaurante Akelare por su parte, pionero de la Nueva Cocina
Vasca, estd capitaneado por Pedro Subijana, y luce las tres
estrellas desde 2007. El restaurante Martin Berasategui es
el buque insignia de los establecimientos dirigidos por el
maestro Martin Berasategui, el chef que atesora 12 estrellas
Michelin, y supone una experiencia inimaginable primero e
inolvidable después. San Sebastian Premium destaca también
el restaurante Mugaritz, de dos estrellas Michelin, en el que
el chef Andoni Luis Aduriz y su equipo entrelazan texturas,
historias, sabores y emociones; asi como Rekondo, con una
cocina mas tradicional, cuya bodega de vinos es considerada
una de las mas completas del mundo.

La seccién de recursos engloba experiencias especiales,
a medida y tnicas que pueden realizarse en lugares
emblematicos como museos y bodegas de txakoli, asi como
salidas en barco. El Aquarium, con sus 32 espectaculares
acuarios, Chillida-Leku, el museo dedicado a la obra del
escultor Eduardo Chillida, y Cristobal Balenciaga Museoa,
que recoge 4.500 piezas de alta costura del gran modisto
Balenciaga, son los museos recomendados por la guia. Entre
las bodegas de txakoli estain Katxifa, que cuenta ademas
con un magnifico restaurante especializado en pescados y
carnes a la brasa, e Hiruzta, con un wine bary un sobresaliente
asador. Navegavela y Ostarte Sailing son las dos empresas que
organizan salidas al mar. La primera tiene una variada flota de
embarcaciones a motor y de vela, que se pueden alquilar con
o sin patron. Ostarte dispone de dos veleros de madera con

una larga trayectoria: el Lucretia, de 1927,y el Tanit, de 1961.

En San Sebastian, no puede faltar un dia de compras.
Llevarse un recuerdo de la ciudad, bien sea ropa, una
joya, un complemento, un perfume o comida, es un must
para muchos viajeros. En este sentido, el club premium
aglutina firmas locales con gran historia e identidad en el
comercio local: Minimil es una marca de moda femenina
de mas de medio siglo de vida, que plasma en sus prendas el
caracter de la cultura vasca; fundada en 1935, Casa Munoa
es un referente de la joyeria, gestionada hoy por la tercera
generacion de la misma familia; marroquineros desde 1948,
el universo estilistico de Box ofrece una extensa coleccion de
complementos de estilo atemporal; desde 1908, los maestros
perfumeros de Benegas seducen al visitante con una esmerada
seleccion de las mejores marcas del mundo vy las suyas propias
-colonia Benegas y SSirimiri-.

Para poder desplazarse de un recurso a otro con la mayor
comodidad y distincion, el club cuenta con Talur, empresa de
transporte especializada en vehiculos de lujo con conductor.
Y para los amantes de un viaje exclusivo y a medida, se
recomienda consultar con una de las agencias especializadas,
las mejores conocedoras del destino: Tenedor Tours, que
organiza excursiones, retiros corporativos, talleres y visitas de
acceso exclusivo; y Basque Destination, dedicada a disefiar
y confeccionar excursiones y viajes a la carta, para que no
quede ningun cabo suelto en el maravilloso periplo por el
firmamento de San Sebastian. BL

San Sebastian
Premium

premium.sansebastianturis-

moa.cus
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Vitoria-Gasteiz

La importancia de crear entornos urbanos amigables
mediante la integraciéon de la naturaleza en las ciudades es una
cuestion prioritaria en la agenda europea. Hay poblaciones
que estan llevando la delantera en la aplicacién de politicas
medioambientales yVitoria-Gasteiz es un buen ejemplo
de ello. La capital del Pais Vasco ha recibido
numerosos galardones internacionales que

atestiguan sus esfuerzos para ser una
ciudad verde: European Green Capital
2012, Global Green City 2019 o la
certificacién Biosphere Responsible
Tourism. Tras su adhesién al Club
Ecoturismo en Espana, se ha
convertido ademas en el primer
destino de ecoturismo urbano
certificado de Espafia.

El municipio cuenta con 42 m® de
zonas verdes por habitante, entre las
que destaca el emblematico parque de la
Florida, creado en 1820 inspirandose en los
jardines romanticos franceses de la época, con
un trazado casi laberintico de senderos. También
es toda una experiencia visitar el Anillo Verde que rodea

la urbe, un conjunto de parques, que tiene su origen en un
proyecto de restauracién ambiental iniciado en 1993. Esta
iniciativa ha transformado la periferia degradada en un entorno
natural de alto valor ecolégico y en la principal zona recreativa
de la ciudad.

Ademas de la naturaleza, la cultura ocupa una parte importante
de la vida de la ciudadania vitoriana, siendo el Museo de Bellas
Artes de Alava una de las pinacotecas mas visitadas. Se ubica
en un palacio de estilo ecléctico construido en 1912 -con
elementos decorativos barrocos, romanicos y neovascos-. El
museo estd dedicado al arte espafiol de los siglos XVIII y XIX
y, de forma mas especializada, al arte vasco del periodo 1850-
1950, con una destacada seleccidon de obras de costumbrismo
vasco. La pinacoteca exhibe pinturas de Dario de Regoyos,
Ignacio Diaz Olano, Francisco Iturrino, Josep Maria Sert y
Angel Olarte, entre otros.

En una ciudad en la que las distancias no existen, es facil
acercarse a una de las numerosas zonas en las que poder comer
platos sofisticados de la llamada “nueva cocina vasca”, degustar
recetas tradicionales preparadas con productos de temporada
o ir de pintxos. Al igual que en otros municipios vascos, la
tradicion de los pintxos esta muy enraizada entre la poblacion
local. De hecho, hay varias rutas por toda la ciudad para probar
las mejores miniaturas de cada establecimiento. Con todo
ello, Vitoria-Gasteiz brinda una oferta de naturaleza-cultura-
gastronomia muy completa para pasar unos dias envidiables en
la capital, siendo una parada obligada para cualquiera que tenga
planeado visitar el Pais Vasco. BL
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vitoria-gasteiz.org/turismo
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Tolosaldea

Tolosaldea es una de las comarcas mas interesantes y visitadas
del Pais Vasco, siendo la cultura y la gastronomia sus dos
principales ejes de atraccién. Gran parte de su patrimonio
cultural es inmaterial, y se disfruta de él participando en los
numerosos eventos, fiestas y festivales de sus 28 municipios.

La comarca cuenta, asimismo, con dos recursos museisticos
importantes: Topic y Ur Mara. El primero es el Centro
Internacional del Titere de Tolosa, el tGnico centro
integral de Europa dedicado al arte de la marioneta. Ur
Mara por su parte, es un espacio experimental situado
en un entorno natural, ideado por el polifacético artista
Koldobika Jauregi. Ademis de exhibir una coleccién de
esculturas de Jauregi, Ur Mara es un lugar de reflexién en
el que se tratan temas como la ecologia, la etnografia, la
naturaleza, la filosofia y la poesia.

En lo referido a la gastronomia, en esta comarca se producen
algunos de los productos e ingredientes mais importantes
utilizados en la cocina vasca, como las guindillas de Ibarra,
las alubias de Tolosa, el queso de la D.O. Idiazabal, la sidra
de la D.O. Euskal Sagardoa, el txakoli de la D.O. Getariako
Txakolina y la famosa reposteria, donde destacan las Tejas
y Cigarrillos de Casa Eceiza y los Gorrotxas de Rafa
Gorrotxategi. El comercio minorista, dedicado a la venta de
estas delicias, tiene gran relevancia en esta region.

En Tolosaldea se pueden vivir numerosas experiencias
gastrondmicas: aprender a elaborar txakoli en las bodegas
Hika e Inazio Urruzola, realizar dulces en el obrador de Rafa
Gorrotxategi y visitar su museo, pasar un dia entero pastoreando
y haciendo queso, o visitar la explotacion porcina Urdapilleta,
para conocer de cerca como vive la raza local Euskal Txerria,
que a punto estuvo de extinguirse.

En lo relativo a la restauracidon, Ama, Bailara, Hika, Casa
Julian, Iriarte y Nicolas son la punta de lanza del ecosistema
culinario de Tolosaldea: los chefs Javi Rivero y Gorka Rico de
Ama han recibido el premio Cocineros Revelacion
en el congreso Madrid Fusion 2023, asi como
un sol Repsol; situado en el elegante hotel
Iriarte Jauregia de Bidania-Goiatz, el
restaurante Bailara, capitaneado por el
conocido chef Enrique Fleischmann,
ha sido incluido en la guia Michelin
y ha sido reconocido con un sol
Repsol; el equipo liderado por
Roberto Ruiz en Hika aprovecha
integramente las dotes de la cocina
doméstica -las alubias de Tolosa
preparadas como antafio en una
antigua cocina de lefa, los pescados
y las chuletas asadas a la parrilla son los
protagonistas-, y ha sido galardonado con
dos soles Repsol; Casa Julian fue incluida en
la lista de establecimientos con la mejor chuleta
del mundo, siendo uno de los asadores historicos de
Tolosa y, bajo la batuta de Xabi Gorrotxategi, ha sido premiado
con un sol Repsol; el restaurante Iriarte de Berrobi, dirigido
por Felix Belaunzaran y recomendado por la guia Repsol, rinde
homenaje a la cocina de productos locales y de temporada,
siendo su plato estrella el cochinillo asado, criado a escasos
metros del restaurante, en el caserio familiar; y, por Gltimo,
Xabi Ruiz pertenece a la tercera generacion de la familia Ruiz
que gestiona Casa Nicolas, que es famoso por servir chuletas
de maxima calidad. Esa obsesion por deleitar a los comensales
con la calidad suprema -un denominador comun en todos los
establecimientos mencionados- es lo que ha llevado a Tolosaldea
a sobresalir en todo lo relativo al buen comer. BL

Tolosaldea

tolosaldea.eus

Tolosaldea
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Nobu San Sebastian
HOTEL

Una de las noticias mas esperadas del mundo de la hoteleria
de lujo ha sido el desembarco de Nobu en San Sebastian. Los
hoteles Nobu, dirigidos por el famoso chef Nobu Matsuhisa,
el actor Robert De Niro y el productor y empresario Meir
Teper, son conocidos por combinar modernidad,

lujo y tradicion japonesa minimalista, con una
experiencia gastronémica Gnica.

La historia de la marca Nobu comienza
a finales de los 80, cuando Robert
De Niro visitd por primera vez el
restaurante de sushi homoénimo de
Matsuhisa en Los Angeles. Tardaria
cuatro afnos en convencer al chef
para que se expandiera a Manhattan;

y en 1994, Nobu hizo su debut en
una tranquila manzana de Tribeca. El
restaurante, que rapidamente cosecho
popularidad y aclamacion universal, fue
calificado de revolucionario tanto por sus
combinaciones de sabores sin precedentes
como por su inesperado disenio. Animados
por una popularidad y un crecimiento cada vez
mayores, a medida que los restaurantes se expandian,
naci6 Nobu Hospitality. En 2009, los accionistas se pusieron
en contacto con los gurts de la hosteleria Trevor Horwell y
Struan McKenzie para que dirigieran el enfoque estratégico del
crecimiento de Nobu Hotels & R esidences, hasta convertirlo en
la poderosa fuerza del sector hostelero que es hoy: actualmente
cuenta con medio centenar de restaurantes y 18 hoteles en todo
el mundo -y tienen 21 alojamientos mas proyectados-.

En el caso del hotel de San Sebastian, este se encuentra en
el antiguo palacio Vista Eder del paseo de Miraconcha, uno
de los tltimos edificios historicos de la bahia. Cuenta con 17
habitaciones y suites, y con un restaurante japonés dirigido
por el chef francés Yannick Lohou y el japonés Hideaki
Mizushima, ambos con mis de 10 afios de experiencia en
la cadena. El restaurante ha logrado deslumbrar los paladares
mas exigentes en la ciudad con mas estrellas Michelin por
metro cuadrado del mundo, gracias a una paleta de sabores
completamente novedosa en el panorama culinario vasco.

Sobre el restaurante se sitia la espectacular Nobu Terrace,
dedicada al servicio de desayuno y bar. Sus imbatibles vistas
lo han posicionado como una de las terrazas favoritas para
disfrutar del atardecer, picotear una cena ligera y, sobre todo,
para descubrir su carta de cocteles de autor.

Los huéspedes alojados en las 17 elegantes habitaciones -todas
ellas con vistas al mar- de este 5*X**** tjienen, asimismo, acceso
exclusivo al espectacular rooffop terrace con infinity pool, al
gimnasio -abierto 24/7- equipado con maquinas Technogym
de Gltima generacion, y al balneario La Perla, un centro de
talasoterapia de referencia ubicado junto al hotel. En La Perla
los huéspedes pueden tomar parte en actividades grupales de
yoga, TRX o body building, y gozar de tratamientos de belleza
con productos de la propia firma Nobu.

El de San Sebastian es el quinto hotel de Nobu en Espaia,
tras Barcelona, Marbella, Ibiza y Sevilla, gracias a la alianza
de la cadena con la socimi Millenium. Su llegada al Pais
Vasco ha sido acogida con gran entusiasmo sobre todo por
su novedoso concepto hotelero vertebrado sobre el pilar
gastronoémico, que viene a enriquecer la nutrida oferta
culinaria de la regién. BL

Nobu
San Sebastian

Paseo de Miraconcha 32,
San Sebastian.

Tel.: +34 843 998 888

sansebastian.nobuhotels.com
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Barnes
INMOBILIARIA

Barnes es una prestigiosa empresa inmobiliaria
internacional con sede en Paris, que ofrece servicios
de lujo en bienes raices en todo el mundo. Como lider
en el mercado inmobiliario de lujo y embajador del
arte de vivir francés, Barnes estd presente en mas de 75
destinos excepcionales, desde las principales ciudades
internacionales hasta los resorts mas maravillosos.

Especializados en la venta de propiedades de alto standing,
como pisos de lujo, casas, villas, castillos y mansiones, hoteles
y edificios en las mejores ubicaciones de la ciudad, Barnes
cuenta con una amplia red de colaboradores en Espana, con
oficinas en las ciudades mas importantes y vibrantes del pais;
Madrid, Barcelona y la Costa Brava, Marbella, Mallorca,
Denia y en San Sebastidn tras la reciente apertura de la
boutique Barnes en Calle Camino 1.

Gracias a su presencia global, sus conocimientos locales, la
experiencia de sus consultores y su solida red de socios, Barnes
ofrece un apoyo personalizado para cada uno de sus clientes,
ayudandolos a encontrar la propiedad que mejor se adapte a
sus necesidades y deseos. Ofrecen un asesoramiento experto
en bienes raices y estin comprometidos en proporcionar
soluciones a medida.

BUSINESS

Barnes
REAL ESTATE

Barnes is a prestigious international real estate company
based in Paris which offers luxury real estate services
around the world. As a leader in the luxury real estate
market and ambassador of the French art of living,
Barnes has a presence at more than 75 exceptional
destinations — from the main international cities to the

most wonderful resorts.

Specializing in the sale of high-end properties (such as
luxury apartments, houses, villas, castles, mansions, hotels,
and buildings in the best locations in the city), Barnes
has a wide network of collaborators in Spain with offices
in the most important and vibrant municipalities in the
country: Madrid, Barcelona, and the Costa Brava, as well as
Marbella, Mallorca, and Denia. They also have an office in
San Sebastian, thanks to the recent opening of the Barnes
Boutique at Calle Camino 1.

Given 1its global presence, its local knowledge, the
experience of its consultants, and its solid network of
partners, Barnes offers personalized support for each of its
clients, helping them find the property that best suits their
needs and desires. They offer expert real estate advising

services and are committed to providing tailored solutions.
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Barnes ofrece, mas alld de la adquisiciéon de una residencia
kd

principal o secundaria, una gama de servicios personalizados

que destacan su compromiso con la excelencia.

Entre estos servicios se encuentra Barnes Interiors,
una propuesta innovadora en reformas y arquitectura
a medida que permite transformar propiedades en
verdaderas obras maestras.

Ademas, desde Barnes Global Office, tendran la posibilidad
de disfrutar de la aviacion privada, un servicio exclusivamente
disenado para la aviacion de negocios que garantiza un viaje
de lujo y comodidad para aquellos que buscan la maxima
eficiencia en sus desplazamientos. Pero no solo eso, sino que
también brinda opciones de lujo en el ambito nautico a través
de Barnes Yachting. Esta division especializada se enfoca
en alquileres de temporada en destinos maritimos selectos,
asi como en la compra y venta de yates, construccion de
embarcaciones personalizadas y la gestion integral de yates
de lujo.

Asi, Barnes reafirma su compromiso con la satisfaccion
completa de sus clientes, proporcionando soluciones
excepcionales para todas las facetas de la vida de lujo. BL
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Going far beyond the mere purchase of a primary or
secondary residence, Barnes offers a range of personalized

services that prove its commitment to excellence.

Among these services is Barnes Interiors, an innovative
solution for renovations and custom architecture that
allows properties to be transformed into true masterpieces.

In addition, from Barnes Global Office, you will have
the possibility to enjoy private aviation, a service
exclusively designed for business aviation that guarantees
a luxurious and comfortable trip for those who seek
maximum efficiency in their journeys. But that is not
all, as the company also provides luxury options in the
nautical field through Barnes Yachting. This specialized
division focuses on seasonal rentals in select maritime
destinations, as well as facilitating the buying and
selling of yachts, custom boat construction, and the
comprehensive management of luxury pleasure boats.

Thus, it is easy to see that Barnes is committed to the
complete satisfaction of its clients, providing exceptional
solutions for all facets of luxury living. BL

lle Camino 1,

San Sebastian.

Tel.: +34 843 751 115

barnes-international.com




Palacio Tondon
HOTEL

En la idilica localidad de Brifnas, banada por el rio Ebro,
ha abierto sus puertas el Hotel Palacio Tonddn, luciendo
con orgullo su pertenencia a Autograph Collection, una
de las marcas premium de la cadena hotelera Marriott
International. Cada alojamiento de esta coleccidén tiene
una visiébn y alma tUnicos, destacando por su belleza,
corazdn y un disefio cuidadoso que representa su historia.
Provocando una satisfaccion emocional con cada detalle,
Autograph Collection se compromete siempre a brindar
una atencidn estilo boutique, trazando la experiencia de
cada propiedad cuidadosamente a través de la pasidon y la
habilidad de grandes expertos. El objetivo es que no sea
necesario salir del hotel para tener una idea del tiempo
y del lugar. Por ello, seleccionan cuidadosamente los
alojamientos que estan intimamente conectados con su
entorno v, a su vez, estos se convierten en parte del tejido
local. No hay dos hoteles Autograph Collection iguales, y
todos dejan su huella con un punto de distincién tnico y
una historia sin igual para contar.

En el caso del Palacio Tondon, los edificios en el que se sitaa
son del siglo XVI, XVII y 2018, tratandose de un complejo
arquitectonico rodeado de vinedos y de montanas, en el que
la tradicién y la historia maridan con la sostenibilidad. Este

binomio entre piedra y madera, tradicién e innovacién, lo
convierte en el alojamiento ideal para quienes muestran
interés por el vino, la cultura y la gastronomia, o incluso para

Su oferta culinaria incluye una exclusiva bodega, un bar de

quienes solo quieren experimentar algo excepcional. Sus 33 ) i
vinos, una fabulosa terraza con vistas al rio y su restaurante

Gran Reserva, que destaca por su cocina tradicional basada
en la utilizacién de productos locales. Algunos de sus platos
mas populares son: la cecina de vaca de los valles del Esla con

habitaciones y junior suites son una combinacién de estilo,

funcionalidad, confort y elegancia.

polen de rio y tostas de pan; las croquetas caseras de costilla
adobada con miel y mostaza; el carpaccio de trucha del rio
Ebro semicurada y aderezada con vinagreta de frutos secos; la
corvina a la brasa sobre guiso de setas silvestres, mantequilla

noisette 'y alcaparras; el lingote de cordero lechal a baja
temperatura con foffe de pimientos asados; o la tartaleta de
ruibarbo con crumble de avellana, manzana osmotizada con

anis, gel de hibisco y helado de violeta.

Esta plétora gastrondmica invita a los comensales a disfrutar
de la sobremesa en la amplia terraza del hotel, o a pasearse
por las estrechas calles de Brinas, salpicadas de casas senoriales,
por la que pasa el Camino de Santiago. No es de sorprender
que Autograph Collection haya apostado por desembarcar
en esta orilla del rio Ebro para ofrecer todo su savoir-faire a
los huéspedes de este magnifico hotel. BL

Palacio Tondon
Calle Campo 2, Brifas.
Tel.: +34 941 690 100

autographhotels.com
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Zebra Lab

ARQUITECTURA Y DISENO

Con una sede en Pamplona y otra en San Sebastian, el estudio de
arquitectura Zebra Lab ha llamado la atencién de instituciones,
empresas y particulares por su capacidad de abordar distintos
campos de la arquitectura: el planeamiento urbanistico, la
construccién de nuevos edificios y la rehabilitacion de viviendas.

En este Gltimo caso, las intervenciones que realizan son
sobre todo para adaptar las casas a las necesidades actuales y
a las realidades particulares de sus clientes: ampliaciéon de los
espacios de dia en detrimento de los nocturnos, integracién de
cocina y sala de estar, optimizacién de espacios reducidos... El
gusto estético por el detalle, siendo siempre coherentes con la
utilizacién de materiales de calidad -priorizando los naturales-,
y la apuesta por la eficiencia y sostenibilidad son constantes en
sus intervenciones.

En este sentido, acaban de finalizar dos reformas integrales en el
centro y en el barrio de Gros de San Sebastian -en ambos casos
con predominancia de espacios didfanos vestidos de madera
natural-, y una villa pareada con vistas despejadas en el barrio
de Egia -vertebrada alrededor de una llamativa escalera de
hormigén-. También tienen en marcha la rehabilitacion de tres
antiguos caserios: dos en Berastegi y uno en Hernialde.

BUSINESS

Zebra Lab

ARCHITECTURE AND DESIGN

With one office in Pamplona and another in San Sebastian,
the Zebra Lab architecture studio has attracted the attention
of institutions, companies, and individuals because of its ability
to address different fields of architecture: urban planning, the

construction of new buildings, and home renovations.

In the latter case, the work they carry out mostly encompasses
adapting homes to the current needs and unique realities of
their clients: the expansion of day spaces and reduction of night
spaces, the integration of the kitchen and living room, the
optimization of small spaces, etc. An aesthetic taste for detail,
consistency in their use of quality materials (prioritizing natural
ones), and a commitment to efficiency and sustainability are

common denominators to everything that this studio does.

To that end, two complete renovations have just been
finished up in the center and in the Gros District of San
Sebastian (in both cases, the work featured a predominance
of open spaces dressed in natural wood), as well as a semi-
detached villa with unobstructed views in the Egia District
(structured around a striking concrete staircase). They also
have the renovation of three old farmhouses underway: two

in Berastegi and one in Hernialde.

En cuanto ala construccion de nuevos edificios, estan trabajando
en una villa unifamiliar en el barrio de Ategorrieta de San
Sebastian y otra en el entorno rural de Urnieta. Asimismo,
acaban de entregar las llaves de cuatro daplex en un levante de
600 m* que han erigido sobre un edificio histérico del centro
de San Sebastian.

En la actualidad estin construyendo para el Ayuntamiento de
Olaberria un edificio de 400 m* destinado a usos maltiples, que
se certificard como Passivhaus -un estandar para la edificacion
que se basa en una muy buena envolvente térmica, a través
de grandes espesores de aislamiento, un riguroso control de
infiltraciones, una maxima calidad del aire interior, una apuesta
por la utilizacién de energias renovables y un aprovechamiento
energético para optimizar los sistemas de climatizacion-.
Actualmente, en el Pais Vasco hay pocos edificios que cuenten
con esta certificacion, y desde Zebra Lab apuestan firmemente
por el respeto al medio ambiente, con actuaciones que logran
reducir el consumo energético en torno al 85% con respecto a
los edificios convencionales. BL

Regarding the construction of new buildings, they are working
on one single-family villa in the Ategorrieta District of San
Sebastian and another in the rural area of Urnieta. Likewise,
they have just handed over the keys to four two-story homes in
a 600 m? complex that they built atop a historic building in the
center of San Sebastian.

They are currently constructing a 400 m® multi-purpose
building for the Olaberria City Council which will be
Passivhaus certified — a building standard based on an
excellent thermal envelope with thick insulation, rigorous
control of drafts, maximum indoor air quality, commitment
to the use of renewable energies, and the optimized use
of energy for heating and cooling systems. In the Basque
Country there are currently few buildings that have
this certification, and Zebra Lab is firmly committed to
respecting the environment through actions that are able to
reduce energy consumption by around 85% when compared

to conventional buildings. BL

Fotografias / Photographs: Aitor Estévez.

Tel.: +34 943 297 666

hola@zebralabarquitectura.com

zebralabarquitectura.com




Et b C .I: t Ademas de proveer al hotel Ur Bare, Etxabe Confort también
Xa e On Or ha instalado camas Vispring en el hotel Karlos Arguifiano
situado en el mismo municipio, en la hospederia Senorio

de Brifias en La Rioja, en el hotel El Jardin de Carrejo en

¢Saben qué tienen en comin las habitaciones del recién ) ) - N
Cantabria, asi como en numerosas viviendas de Espana,

inaugurado hotel Ur Bare de Zarautz y los camarotes de
primera clase del Titanic? El descanso. En ambos casos las
camas fueron confeccionadas por la casaVispring, el fabricante
de camas de lujo londinense que, desde 1901, provee de un
sueno reparador a la flor y nata de Europa. El secreto de su

Francia y Suiza.

En la boutique de Etxabe Confort, los clientes pueden tocar
y seleccionar los materiales, y escoger el tamano y la tension
-blanda, media, firme, extrafirme- del colchén que mas se
adectia a sus necesidades, ya que cada colchén y divan se
confecciona artesanalmente a medida del cliente. Con nueve
calibres diferentes de alambre y 74 clases distintas de muelles
donde elegir, cada pareja puede incluso escoger una tensiéon
de muelle distinta para cada lado de la cama.

éxito es el pionero muelle ensacado de acero con vanadio
que emplean tanto en el colchén como en el divan, que
permite una resistencia y flexibilidad sin precedentes. Esa
comodidad ingravida se perfila con el empleo de los mejores
materiales naturales -cachemira, seda Tussah, algodén, pelo
de cola de caballo, alpaca, bamba, mohair, lana de vellon de

vicufa-, con el laborioso cosido lateral manual del colchdn, 3 o . .
Ademis de Vispring, Etxabe Confort también trabaja con

con los capitonés hechos a mano con forma contorneada, y el fabricante espanol Smattex con el que ha llevado a cabo

con el delicado cierre de damasco belga de alta gama. ] ) L
una colaboracién conjunta para el disefio de una cama que

, . , 1 i i E fort. Bautiz
En el Pais Vasco, Vispring esti representada por Etxabe conmemora el 30 aniversario de Etxabe Confort. Bautizada

Confort, una empresa familiar de tercera generacién que
cuenta con dos boutiques en Zarautz: una dedicada a la venta
de colchones y divanes de gama alta y media, y la otra a
complementos de cama.

como Gran Reserva, esta cama, confeccionada con 300
muelles por m® -cada muelle de 15 cm vy seis espirales-, y
materiales nobles como lana de camello,lana merina, algodon,
mohair, cachemira o seda, les hard caer inevitablemente
rendidos en los brazos de Morfeo. BL
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Etxabe Confort

Calle Nafarroa 1,
Zarautz.

Tel.: +34 943 835 218

etxabeconfort.com
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Homes by SSH

PROYECTOS & CONSTRUCCION

Con oficinas en San Sebastian, Bilbao yValencia, y una division
en Madrid, Homes by SSH es una empresa vasca dedicada a la
construccién e interiorismo de viviendas y locales comerciales
en Espafa y Francia, que ha vivido un notable crecimiento
los Gltimos afios gracias a su apuesta por la domotica. Su
adaptabilidad, y el hecho de que realizan los trabajos de
comienzo a fin con un equipo propio, los ha posicionado
como una opcién atractiva tanto para los clientes que necesitan
acometer la reforma de un pequefio apartamento, como para
quienes buscan segregar una vivienda, o para aquellos que
quieren disefiar una villa unifamiliar de lujo.

Entre los trabajos que estin ejecutando en estos momentos,
esta la construccién de un nuevo bloque de seis viviendas
en Elgoibar, y varios proyectos mas en San Sebastidn: una
segregacion de una villa historica en el paseo del Duque de
Baena, la segregacion de una vivienda en Miraconcha, y la
rehabilitacion de tres apartamentos en los barrios de Gros,

Amara y el centro de la ciudad.

BUSINESS

Homes by SSH

PROJECTS & CONSTRUCTION

With offices in San Sebastian, Bilbao, and Valencia, as well as
a division in Madrid, Homes by SSH is a Basque company
specializing in the construction and interior design of homes
and commercial premises in Spain and France and which
has experienced notable growth in recent years thanks to
their commitment to home automation. Their adaptability
—as well as the fact that they carry out the work from start
to finish with their own team— has positioned Homes by
SSH as an attractive option both for clients who need to
renovate a small apartment and for those who seek to divide
a home, not to mention for those who want to design a
luxury single-family villa.

Their current projects include the construction of a new
block of six homes in Elgoibar, as well as several other projects
in San Sebastian: the division of a historic villa on Paseo del
Dugque de Baena, the division of a home in Miraconcha, and
the renovation of three apartments in the Gros and Amara
districts and the city center.

En Boadilla del Monte, en una finca privada de 14 hectareas,
Homes by SSH estd construyendo con su division Lan Urban
Residences -dedicada a la proyeccién de casas de gama alta en
Madrid- una mansién para un deportista de élite, que incluye
campo de fatbol, piscina y pistas de padel. Asimismo, han
adquirido cinco parcelas en Somosaguas para la construccion
de otras cinco residencias unifamiliares de alto standing.
También estin rehabilitando una vivienda de 250 m® en un
edificio historico del centro de Madrid.

En sus intervenciones, Homes by SSH apuesta por centralizar la
gestion energética, la seguridad, el bienestar y la comunicacion,
y trabajan para ello con las marcas mas prestigiosas del
mercado: para la instalacién de sistemas audiovisuales confian
en Bang & Olufsen, la iluminacién corre a cargo de la italiana
Viabizzuno, y de la seguridad se encarga Lutron, la compaiia
norteamericana lider en la implantacién de la domotica.

Homes by SSH se ha hecho un nombre en la automatizacioén
de los hogares: en la integracion de la tecnologia en el disefio
inteligente de recintos cerrados. Su proximo paso es la
creacién de una nueva division, dirigida a la construccion de
pabellones. BL

In Boadilla del Monte,on a 14-hectare private estate, Homes by
SSH is building a mansion for an elite athlete with the help of
its Lan Urban Residences division (dedicated to the design of
high-end homes in Madrid). This piece of real estate includes
a soccer field, swimming pool, and padel courts. Additionally,
the company has purchased five plots of land in Somosaguas
for the construction of another five high-class, single-family

homes. They are also renovating a home measuring 250 m” in

a historic building in the center of Madrid.

In their projects, the people of Homes by SSH are committed
to centralizing energy management, security, wellbeing, and
communications, and they work with the most prestigious
brands on the market to accomplish this: for the installation
of audiovisual systems they trust Bang & Olufsen, the lighting
is by the Italian company Viabizzuno, and security is handled
by Lutron, the leading North American company in the
implementation of home automation.

Homes by SSH has made a name for itself in the field of
home automation and in the integration of technology into
the smart design of closed spaces. Their next step is to create a
new division aimed at the construction of pavilions. BL
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Calle San Martin 62,
San Sebastian.

Tel.: +34 647 877 895
+34 646 522 395

homesbyssh.com



Rivas & Blasco
INMOBILIARIA

Nacida en 2017, Rivas & Blasco es una inmobiliaria
boutique con base en San Sebastidn especializada en la
venta de viviendas premium en el Pais Vasco y Madrid.
Lejos de ofrecer los servicios estandares que proporcionan
la mayoria de inmobiliarias, Rivas & Blasco se diferencia
por contar con un equipo propio de arquitectos, juristas
y especialistas en urbanismo. Asi, ademas de tramitar la
compraventa, hacen un acompaflamiento completo al
cliente, ayudandole a crear un producto atractivo a partir
de su propiedad. Esto incluye la posibilidad de segregacion,
actualizacion de la distribucién interior, tramitacion de
licencias turisticas, obtencién de cédulas de habitabilidad
para locales comerciales... mostrando el potencial del bien
inmueble mediante la renderizacion.

BUSINESS

Rivas & Blasco
REAL ESTATE AGENCY

Established in 2017, Rivas & Blasco is a boutique real estate
agency based in San Sebastian that specializes in the sale of
premium homes in the Basque Country and Madrid. Far
from offering the standard services provided by most real
estate agencies, Rivas & Blasco sets itself apart by having
its own team of architects, attorneys, and urban planning
specialists. Thus, in addition to managing the sale of the
property, this agency provides full support to the client,
helping them to make their property more attractive on
the market. T includes the possibility of dividing the
property, updating the interior layout, processing tourist
lodging licenses, obtaining occupancy permits for properties
cataloged as commercial, showcasing the potential of the

property through rendering, etc.

Otra de sus caracteristicas diferenciadoras es que la
mayoria de los clientes vienen referenciados. Entre
sus ultimas ventas a este perfil de clientela hay varias
propiedades en edificios singulares de San Sebastian: en
el centro, en la torre de Atotxa, en el barrio del Antiguo
y en Miraconcha.

Su portfolio actual de inmuebles disponibles incluye
10 viviendas con garaje en Beasain y otras cinco en
localizaciones premium de San Sebastian: dos en la calle
Urbieta, uno en el Antiguo y dos a estrenar en Miraconcha
-uno de ellos con una terraza de 100 m*-. También tiene
disponible en alquiler un local comercial en uno de los
edificios modernistas mas célebres y bellos de la ciudad,
localizado en la calle Garibay 21; se trata de un inmueble
art nouveau disenado por Ramoén Cortazar en 1903. Rivas
& Blasco es capaz de abrir las puertas de este tipo de
propiedades singulares, siempre llave en mano. BL

Another of their differentiating factors is that the majority
of their clients come with recommendations. Among their
latest sales to this type of clientele are several properties in
unique buildings in San Sebastiin: in the center, in Atotxa
Tower, in the Antiguo District, and in Miraconcha.

Their current portfolio of available properties includes 10
homes with garages in Beasain and another five properties
in premium locations in San Sebastian: two on Urbieta
Street, one in the Antiguo District, and two which are
brand new in Miraconcha (one of them has a terrace
measuring 100 m?). They also have a commercial space
available for rent in one of the most famous and beautiful
modernist buildings of the city, located at Calle Garibay 21
— an Art Nouveau property designed by Ramoén Cortazar
in 1903. Rivas & Blasco are capable of opening the door
to this type of unique property, always turnkey. BL

Calle Triunfo 2,
San Sebastian.

Tel.: +34 661 570 210

Rivas & Blasco
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Myriam Larrea
INTERIORISTA

Se suele decir que “la felicidad no la dan los metros cuadrados,
sino aquellos con quienes los compartes”. Pero si esos metros
cuadrados estan bien distribuidos y tratados, mayor es la
sensacion de felicidad.Y de eso se encarga precisamente la
decoradora y disenadora de interiores Myriam Larrea.

Optimizar el espacio al maximo. Redistribuir y personalizar
las viviendas de nueva construccién, y proyectar las de
segunda ocupacion adaptindolas a los nuevos usos. Estos y
otros servicios de consultoria ayudan a cada cliente a ordenar
sus espacios y adaptarlos a sus necesidades. Resolver la parte
técnica, tan importante para crear el ajuste perfecto, requiere
de conocimiento. Aportar la visién profesional y asesorar a
las personas es una maxima en el dia a dia de esta interiorista.
Ofrecer un nuevo enfoque del espacio que estan buscando
con respeto y pasion, para hacerles sentir la magia; donde no
sea ni el espacio, ni sus elementos, sino el concepto lo que
haga que se sientan identificados con ¢él. Siempre interesada
en hacer a sus clientes participes del proyecto, viviendo cada
fase con ilusion, y disfrutando de cada paso con tranquilidad
y apoyo. Un estudio de interiorismo volcado en cubrir el
servicio que el cliente demande.

Ademas de prestar este servicio profesional de planificacion,
Myriam Larrea acomete todo tipo de reformas, desde lo mas
sencillo a proyectos con reformas -intervenciones localizadas
e integrales- en locales comerciales, viviendas, hoteles,
oficinas, bares y restaurantes.

Sus proyectos de interiorismo destacan por la originalidad y
excelencia de materiales, texturas, volimenes y una exquisita
iluminacién. Su pasién y entrega la hacen estar a la Gltima
en las tendencias de decoracién, pero actuando siempre con
total libertad, creando sin atender a estandares establecidos,
disenando espacios Gnicos e irrepetibles. Su reconocible
estilo contemporaneo se adapta a cada cliente y a su realidad,
para que cada metro cuadrado sea pura felicidad. BL

Myriam Larrea

Paseo Colon 12, Bajo,

San Sebastian.
myriam@myriamlarrea.com
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San Sebastian Shops

El comercio estd avanzando en su camino para contribuir a la
economia circular y lo hara con mas fuerza en el futuro. Los
tejidos empleados y los modelos de produccién son la causa
de la emisién de 850 millones de toneladas de CO, al ano
de esta industria. La sostenibilidad y las compras responsables
seran una de las grandes palancas de crecimiento del mercado.
El gran reto estd en el cambio de los habitos de consumo,
para acabar o complementar al denominado fast fashion. La
tendencia augura que la presién medioambiental y social se
intensificara, asi que el cambio tendrd que venir desde las
pequenias y grandes marcas.

Siguiendo este eje de actuacién y entrando de lleno en el
turismo responsable de compras, el aspecto en el que mais se
enfatizard (huyendo del concepto tradicional focalizado en la
oferta de marcas reconocidas tanto a nivel internacional como
nacional, que se localiza principalmente en centros comerciales
y en calles emblematicas de algunas ciudades), sera el turismo
de compras de productos con identidad cultural (industrias
creativas locales, culturales, artesanales, gastrondémicas, negocios
minoristas); una nueva vision que integran las industrias locales
de un espacio territorial dentro del concepto del turismo de
compras y su promocion internacional de los valores culturales
de los territorios. Este tipo de turismo responsable de compras
permite ofrecer al viajero una experiencia tnica y diferente
para conocer y adquirir productos elaborados exclusivamente
en ese destino turistico.

El Pais Vasco cuenta con marcas de primer nivel que

abogan por el producto singular, sostenible y con
una identidad propia. En 2006, el Gobierno Vasco, el
Ayuntamiento de San Sebastiin, la Camara de Comercio
de Gipuzkoa y las Asociaciones de Comerciantes de
Donostia, suscribieron un convenio de colaboracién para
dar cobertura a la creacién de la figura de “Gerente de
Centro Urbano”, fruto de la cual nacié San Sebastian
Shops, la entidad que se encarga de gestionar la ciudad
como un centro comercial abierto. Tanto la figura de
Gerente como la entidad han ido evolucionando con el
tiempo, hasta convertirse en lo que es hoy: una plataforma
de colaboracién del comercio urbano.La agrupacién, sin
animo de lucro, integra a las asociaciones de comerciantes
existentes y los centros comerciales urbanos.

Entre sus objetivos principales se encuentran: la
representaciéon y defensa de los intereses del sector; la
participacidén activa en el ambito institucional, colaborando
en el desarrollo normativo de materias que afectan al sector
comercial; promocionar el tejido comercial a través de
actividades de dinamizacién que beneficien al sector y a la
ciudad misma, mejorando su posicionamiento; contribuir
a la profesionalizacion del sector mediante el desarrollo de
programas innovadores que impulsen la competitividad
de las empresas; desarrollar lineas estratégicas de apoyo
al comercio; y trabajar en la mejora del entorno urbano,
adecuindolo a la realidad y necesidades que propicien el
desarrollo de la actividad comercial.
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Por tanto, tiene por objeto la defensa del sector y el diseno y
articulacion de iniciativas destinadas a impulsar la mejora de

la competitividad del comercio urbano, para posicionar a la
ciudad como opcién comercial preferente.Y lo esta logrando,
ya que comprar en San Sebastidn es un auténtico placer. La
ciudad cuenta con una oferta de gran valor, la mayor por
metro cuadrado del PaisVasco, y el hecho de ir de compras se
estd convirtiendo en un factor determinante para la elecciéon
del destino, siendo un componente destacado dentro de la
experiencia global que viven los visitantes. Loreak Mendian,
Minimil, Atlantis, Pertegaz, Box, Barayazarra + Casteres,
Torrubia & Torribia, Ternua, Hawaii, Pukas, Aldabaldetreku,
Isabel Zapardiez, Anhelo, Berriz, M32, Auzmendi... el
listado de marcas locales de moda y complementos, joyerias
artesanales, tiendas multimarca, sastres y disenadores de
alta costura es enorme (a lo que hay que sumar centros
comerciales como La Bretxa, San Martin o Arcco). Merecen
una mencién especial los establecimientos mas antiguos de
la ciudad, que mantienen viva su esencia: la sombrereria Casa
Ponsol (fundada en 1838), la pasteleria Otaegui (1886), los
almacenes Arenzana (1900), la perfumeria Benegas (1908), la
cesteria Iriondo (1920), la joyeria Gonzalez Larrauri (1923),
la perfumeria Matilla (1928), la lenceria Irulea (1932), la
sombrereria Leclercq (1932) o la joyeria Casa Munoa (1935).
Gracias al teson de estos empresarios, y al apoyo de agentes
como San Sebastian Shops, la ciudad se ha convertido en
un destino de compras atractivo, con calles comerciales que
mantienen su identidad y caricter. BL
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Barayazarra + Casteres
ARQUITECTURA'Y DISENO

Barayazarra + Casteres es un estudio de arquitectura y disenio
especializado en crear espacios y objetos intimamente ligados
a las personas. Diseflan proyectos de arquitectura y piezas de
joyeria desde un concepto y una historia que moldean de
manera artesanal, inspirados en las formas hermosas de la
arquitectura, la naturaleza, el arte y en todos aquellos estimulos
capaces de transmitir una emocion.

El estudio conecta con la verdadera esencia de las personas
ejerciendo de un modo tinico y muy personal cualquier forma
de expresion y creatividad. La belleza, el respeto y la intimidad
son los valores que los mueven y los inspiran para lograr su fin
altimo: transmitir bienestar.

Ignacio Barayazarra y Charo Casteres, arquitectos diplomados
por la Escuela Técnica Superior de Arquitectura de San Sebastian,
fundaron su estudio en el ano 2004 motivados por la siguiente
consigna: “Queremos hacer de lo efimero (la obra, la vision, el
proyecto) algo eterno (la casa, el hogar, la joya, el concepto)”.

Su estudio se abre a las personas desde un espacio singular en
San Sebastian, en el barrio de San Martin. Desde €I, Ignacio
trabaja rodeado de libros y de ideas que toman cuerpo en su
mesa, en su iMac, en sus planos y con sus lapices. Una escalera
une su despacho con el refugio de Charo, en la parte superior,
un espacio intimo que rebosa creatividad, lleno de materiales
y algunos descubrimientos inesperados, como los liquenes de
las ramas de los arboles o las piedras recogidas del mar. Oro,
laton, plata, esmaltes, cachivaches, papeles, piedras preciosas...
todo vale para Charo, que dibuja y convierte sus bocetos en
objetos que luego expone en el escaparate para acercarlos
a las personas. La belleza en este lugar coge formas desde
diferentes angulos, pero siempre con una intencion: “Se trata
de transmitir, de conectar, de traspasar la barrera de lo fisico
para unirlo a lo emocional vy, asi, significar”, admite.

Convencidos de que los ciclos vitales les ayudan a crecer y
reinventarse, Barayazarra y Casteres unieron sus caminos hace
mas de 30 anos, y consolidaron su destino en una marca y
en una trayectoria llena de proyectos relevantes y de personas
que han nutrido su camino. Arquitectura, interiorismo, joyeria,
pero sobre todo, disefio. Porque las cosas bien disefiadas son
bellas y hacen felices a la gente. BL
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Barayazarra +
Casteres

Calle San Martin 54,
San Sebastian.

Tel.: +34 629 061 585
+34 669 316 398

charocasteres.es
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Al frente de Veluto estd Inigo Iriarte, quien llegd al mundo
del diseio estrenando siglo, heredando el gusto por lo

artesano y con una marcada inclinacién por el mundo
textil.Y es que Veluto es solo la antesala del mundo de Inigo
que completa con el estudio de interiorismo y la divisiéon
de producto, donde crean atmosferas en las que parece

\D

3

o e,

que el tiempo se detiene y las ideas emergen del pasado
para proyectarse hacia el futuro: espacios de convivencia

y didlogo entre estilos y épocas, con un “mucho” de
personalidad y “una pizca” de excepcionalidad. BL

Veluto
CONCEPT STORE

El gusto por la extravagancia, el respeto por la tradicion y la

F
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pasion por la artesania se respiran en cada esquina de Veluto,

Ll daT W,

una concept store centrada en el mundo de la decoracidn, el
interiorismo y el arte. Este sorprendente espacio de dos
plantas, ubicado en el centro de San Sebastian, presenta
diferentes ambientes donde se exponen antigiiedades,
mobiliario singular, cocinas de disefo, iluminacioén, libros de
edici6on limitada, perfumeria nicho, obras de arte, articulos
de decoracidn, velas exclusivas y otras rarezas. Cada visita

RN L

a Veluto es un descubrimiento, ya que el ambiente se
renueva constantemente. Entre las tltimas adquisiciones

hay libros de coleccionista de Taschen, Gestalten, Assouline L
y Phaidon, pinturas de Malen Agirre, lamparas de cristal
de Murano, butacas giratorias de fabricacién nacional,
esculturas de marmol de Joseba Lekuona Yaben, platos E
sicilianos, lamparas holandesas, vasijas italianas de cristal y
F — o

hasta un divan de los anos 60.

Veluto colabora con numerosos artesanos y artistas para la
creacion de piezas ad hoc que se venden en exclusiva en la
tienda. Asi, podemos encontrar por ejemplo una alfombra

Veluto

XXL disenada por el equipo de Veluto, o una escultura de
3 m de altura en acero corten y aluminio concebida junto
a un artista italiano. De la mezcla de materiales y formas o Calle San Bartolomé 5,
surgen volimenes que derivan en piezas Unicas selectas que . ' San Sebastian.
complementan y dan extension y coherencia a los espacios. g

Son un manifiesto de estilo de vida, del gusto por el savoir Tel.: +34 943 061 008
faire que aportan pespuntes vividos y rincones contundentes. el / -

veluto.es
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Machoenia

El Pais Vasco se ha convertido en un destino nupcial muy
popular los Gltimos afios. Son ademais muchas las parejas
que aprovechan la singularidad de la regién para organizar
una estadia con los suyos visitando tanto localidades del Pais
Vasco como del Pais Vasco francés, celebrando la boda a un
lado de la frontera y las actividades en la otra. En este sentido,
la finca Machoenia ha notado un aumento considerable de
peticiones de extranjeros que desean celebrar sus nupcias
en la propiedad, debido a su estratégica posicién: se ubica
a tan solo 20 kilémetros de Biarritz y de San Sebastiin. A
medio camino entre las dos turisticas ciudades, Machoenia
ha atraido a familias enteras venidas de Reino Unido,
EE. UU,, Singapur y Japén.

Se trata de uno de los dominios habilitados para la
organizacién de eventos mas hermosos del territorio: el
corazén de la propiedad lo componen un caserio del siglo
XVIII y sus caballerizas, reconvertidas hoy en un comedor
que da cabida a 170 personas. Adicionalmente, en la terraza
exterior, de 250 m® se puede instalar una carpa donde
acomodar a mas invitados, hasta alcanzar un nimero maximo
de 350. Rodeando los dos edificios hay frondosos jardines
-muchos novios celebran aqui la ceremonia, disfrutando asi
de todas las fases de la boda en la propia finca- y campos
donde pastan caballos, todo ello custodiado por el monte
La Rhune (al que se puede subir con un tren cremallera
construido en 1924).

El banquete corre a cargo del Grupo Bokado, lider en el
servicio de catering de alta cocina en miniatura. Nacida en
San Sebastian en 1996, esta empresa cuenta en su cartera
de clientes con firmas e instituciones de renombre, como
la UEFA, BMW, Gamesa, la Real Sociedad, Carrefour, el
museo Balenciaga o la 6pera de Salzburgo. Los invitados que
asisten a las bodas de Machoenia disfrutan de delicias como:
la crema de carabineros; el consomé de faisain con hongos,
verduras y huevo de caserio; el rape asado al estilo tradicional;
el solomillo de buey con cereales y piquillos confitados; o la
mousse de trufa con bavaroise de almendras.

Ademas de bodas, en Machoenia se organizan numerosos
eventos corporativos. Las instalaciones exteriores e interior
son completamente versatiles, y se adaptan -utilizando
mobiliario modular- a todo tipo de convenciones: catas de
vino, comidas tematicas, cenas gastrondmicas, presentaciones
de producto, exposiciones, desfiles de moda o talleres. Al
disponer de varias hectareas de terreno, las posibilidades que
ofrece son infinitas. Y es precisamente el hecho de poder
celebrar el evento en contacto directo con la naturaleza lo
que mas aprecian los invitados, tanto los locales como los
llegados de otras partes del mundo. BL

Fotografias / Photographs: Alejandro Bergado.

Machoenia

Vieille Route d’Espagne,
Urrugne.

Tel.: +34 648 873 437

machoenia.com

Machoenia
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Villaflores
ARTE FLORAL

Fundada en 1935,Villaflores se ha convertido en un referente
en el Pais Vasco en todo lo relativo al arte floral. En su larga
y prospera trayectoria, esta empresa familiar ha tenido la
oportunidad de decorar hoteles tan importantes como el
Maria Cristina o Lasala Plaza, el Chateau D’Arcangues y
Chateau Brindos, hogares de miembros de la alta sociedad
que veraneaban en San Sebastidn y espacios historicos
dedicados a la celebracién de eventos como el Palacio de
Miramar, el Castillo de Arteaga o el Palacio de Murguia.

Uno de sus principales campos de actuacion es la decoracidon
nupcial -iglesias, ayuntamientos, restaurantes y fincas-,
adaptada a las Gltimas tendencias, al gusto de las parejas
y a la estética de cada boda, teniendo como preceptos la
sensibilidad, la observacidn, la creatividad, la funcionalidad,
el estudio del color y el respeto por la naturaleza.

En lo relativo al arte floral aplicado a entornos corporativos,
son cada vez mis las empresas que entienden la importancia
de introducir elementos naturales en ambientes laborales,
logrando no solo estancias mas bellas, sino también bienestar
entre empleados y clientes. En este campo Villaflores ha
trabajado con referentes de primera: el hotel Lasala Plaza, la
Diputacion Foral de Gipuzkoa, el Palacio de Congresos del
Kursaal, la empresa Orona, la marca de champagne Perrier-
Jouét, la firma de joyeria francesa Mauboussin, el museo San
Telmo, el restaurante Bokado del Aquarium de San Sebastian,
el Parque Cientifico y Tecnologico de Gipuzkoa, la compania
de servicios financieros Barclays o el Festival de Cine de San
Sebastian.Y vinculado al séptimo arte, la floristeria se encargd
también de toda la decoracién floral y vegetal de la pelicula
‘Rifkin’s Festival’ de Woody Allen, rodada en el Pais Vasco.

Algunas de las actuaciones para corporaciones son temporales
-decoracién de un congreso o una reuniéon directiva-, mientras
que incrementa el nimero de firmas que opta por tener
vegetacion de forma permanente en distintos puntos de la
empresa. En estos casos, Villaflores utiliza plantas adaptadas a la
luz de cada oficina resistentes a varios dias de sequia. Hay firmas
que disponen de poco espacio donde incorporar vegetacion
ante este escenario lo ideal son los jardines verticales; y si ademas
se busca que no requieran mantenimiento, es recomendable que
las plantas estén liofilizadas -proceso que sustituye la savia por
una solucion de glicerina-.Villaflores ha instalado recientemente
dos murales liofilizados: uno en la central del Grupo Uvesco y
otro en Salto Systems, para quienes adicionalmente ha creado
un llamativo arbol natural de 4 m de altura con flores artificiales.
Desde BASQUE LUXURY también hemos apostado por
Villaflores para el disefio del bosque de bambuies que da vida
al jardin de nuestro estudio. Su actuacién demuestra lo que
esta floristeria proclama con determinaciéon: que la vegetacion
mejora la concentracién, promueve la calma en el ambiente,
fomenta el desarrollo creativo y ayuda a sentirse mas conectado
con la naturaleza.

Para los interesados en aprender acerca del arte floral,
Villaflores dispone de un espacio habilitado para
impartir clases de Ikebana, el arte japonés que engloba
la disposicion de flores de forma decorativa a fin de
transmitir una idea mistica de la perfeccién. BL

Villaflores

Avenida Sancho el Sabio 19,
San Sebastian.

Tel.: +34 943 462 621

decovillaflores.com
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Eduardo Chillida

ARTISTA

Eduardo Chillida naci6é en San Sebastian hace ahora 100 afios,
en 1924. Antes de dirigir su atencién al dibujo y estudiar en el
Circulo de Bellas Artes de Madrid, se matriculé en Arquitectura
en la Universidad de Madrid, carrera que abandond.

En 1948 se traslado a Paris al recibir una beca del célebre Colegio
de Espafia, en la Cité Internationale Universitaire. Fue alli donde,
tras quedar impresionado por las antiguas esculturas griegas del
Louvre, realizb sus primeros trabajos en yeso. Esculturas de esta
primera etapa, tales como “Torso’ (1948), muestran las reflexiones
de Chillida sobre la forma humana y el mundo natural. Pero
poco después el artista desterraria dichas formas de su practica y
se prohibiria a si mismo contemplar arte de la Antigiiedad griega
y romana durante mas de una década, para orientarse a un trabajo
no figurativo, relacionado con la geometria y la materia.

El interés inicial de Chillida por la arquitectura tendria un efecto
prolongado en su desarrollo como artista, su comprension de las
relaciones espaciales y, en particular, su deseo de hacer visible el
espacio teniendo en cuenta las formas que lo rodean. El afio 1950
es también la fecha de su primera exposicién, ‘Les mains Eblouis’,
en la Galeria Maeght y marca el comienzo de la longeva relacion
con su amigo y galerista Aimé Maeght.

A su regreso a Espana en 1951 comenzd a experimentar con
materiales de gran resonancia en el patrimonio industrial de la
regidn vasca, como el hierro, la madera y el acero. Chillida se
establecié en Hernani con su esposa, Pilar Belzunce, y justo
enfrente de su casa habia una herreria. Fascinado, el artista empieza
a acudir alli cada noche para aprender el oficio de la mano del
herrero Manuel Illarramendi y es asi como comienza su relaciéon
con este material, que fue tan relevante en su carrera.

Asimismo, en esta época comenzd a explorar las técnicas del
grabado, cuyo primer fruto es ‘Glissement de limites’ (1952),
y continudé haciendo collages; esta esfera fundamental de su
practica artistica continuaria a lo largo de toda su carrera,
permitiéndole, mediante recortes en papel, explorar la forma y
la linea. Esta técnica fue ampliada a mediados de los 80 por una
nueva exploracion, las ‘Gravitaciones’, en las que Chillida no usa
pegamento, sino que crea una suerte de relieves en papel donde,
al contrario que en el collage, el espacio es el protagonista.

Chillida es sumamente célebre por su forma de plantear la
obra publica monumental. Su primer gran encargo llegd al
comienzo de su trayectoria cuando, en 1954, realizd las cuatro
puertas del Santuario de Nuestra Sefiora de Aranzazu de Onate.
Otro encargo publico importante fue un monumento a Sir
Alexander Fleming, que realizé para la ciudad de San Sebastian,
pero no llegd a instalarse.

El ano 1958 fue clave para Chillida a
nivel expositivo, ya que representd a
Espana en la Bienal de Venecia y recibié
el Gran Premio Internacional de
Escultura, el primero de los numerosos
galardones y reconocimientos publicos
de su trayectoria. También fue el ano
en que expuso por primera vez en el
Solomon R. Guggenheim Museum de
Nueva York como parte de ‘Sculpture
and Drawings from Seven Sculptors’
(Escultura y dibujos de siete escultores).
En ese momento, Chillida comienza
una serie de esculturas tituladas ‘Rumor
de limites’, labradas en hierro y acero.
En ellas los elementos geométricos se
transforman en estructuras que desafian
la gravedad, lo cual les otorga a la vez
un caracter escultural y arquitecténico.
En realidad, estos tOtems tienen su
origen en el dibujo vy, junto a la serie
‘Tkaraundi’ de 1957, surgieron a partir
de los bosquejos gestuales, minimalistas
y abstractos que Chillida cre6 a mediados de los 50.

En 1963, durante un viaje a Paris, el escultor realizé una visita
reveladora al Museo del Louvre, donde la contemplacion
de la mano de la Victoria de Samotracia le hizo volver a
interesarse por el arte clasico y las formas humanas. A raiz de
ese redescubrimiento decidi6 viajar a Grecia y emprendié un
periodo de exploracién con numerosos viajes a Umbria, Roma,
la Toscana y la Provenza. Como resultado de ello, desperté en
Chillida un interés por la interaccién entre luz y arquitectura,
que ya nunca le abandonaria. Esto le condujo a empezar a
trabajar con alabastro, un material que atraia al artista por sus
cualidades traslicidas y luminicas. La primera obra que cre6 con
este material fue ‘Homenaje a Kandinsky’ (1965).

Alo largo de su carrera, cred obras como tributo a varias figuras
que €l respetaba y admiraba. Sus homenajes se clasifican en
tres grupos: dedicod piezas a artistas como Constantin Brancusi,
Alexander Calder y Joan Mird; a musicos como Johann
Sebastian Bach y Antonio Vivaldi; y a filésofos y poetas como
Martin Heidegger, Emil Cioran y Pablo Neruda.
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El compromiso del artista con los filésofos y escritores
comenzd en 1956 cuando Gaston Bachelard escribié un
ensayo, Le Cosmos du Fer’, sobre las primeras obras de hierro
forjado de Chillida que se presentaron en la Galeria Maegth
en Paris. Mas tarde, en 1968, el escultor conocid al fildsofo
aleman Martin Heidegger vy, un afio después, colabor6é con
€l en una version ilustrada de su texto ‘Die Kunst Und
Der Raum’. Ambos concebian el espacio como
un medio material de contacto relacional y
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expresar el lugar de cada ser humano en
el mundo.

Precisamente la consideraciéon de
“lugar” fue fundamental en la obra
pablica monumental de Chillida.

Un emblemaitico encargo para el
artista fue su ‘Peine del viento XV’,
instalado en 1977 en San Sebastian

-el arquitecto Luis Pefla Ganchegui
participé en el diseno de la plaza
del ‘Peine del viento XV’ junto con
Chillida-. La obra se eleva sobre las olas
en el extremo occidental de la bahia de La
Concha y consiste en tres grandes piezas de acero,

de once toneladas cada una, incrustadas en las rocas.
Chillida concibid este trabajo en relacién al horizonte y al mar,
dos elementos que retomo frecuentemente a lo largo de su
trayectoria.

Entre sus multiples encargos publicos cabe destacar otros
proyectos innovadores, como su colaboracién con Luis Pefia
Ganchegui para crear la Plaza de los Fueros de Vitoria-Gasteiz,
asi como su monumento ‘Gure aitaren etxea’ (1988) instalado
en Gernika. En 1987 la ciudad de Barcelona encargd ‘Elogio
del agua’ para el parque de la Creueta del Coll. Alli, Chillida
suspendié una escultura sobre un estanque de agua, desafiando
la gravedad. Incluso cuando trabajaba con proporciones
monumentales las esculturas conservaban una elegancia que
ocultaba su peso, tal y como sucede en su encargo publico para
la Cancilleria Federal en Berlin.

La obra de Eduardo Chillida ha sido objeto de numerosas
exposiciones y retrospectivas internacionales, como las del
Museo de Bellas Artes de Houston (1966); el Carnegie Institute
de Pittsburgh (1979); la National Gallery of Art de Washington
(1979); el Museo Guggenheim de Nueva York (1980); el Palacio
de Miramar en San Sebastian (1992); el Museo Nacional Centro
de Arte Reina Sofia de Madrid (1999) y el Martin-Gropius-
Bau de Berlin (1991).

Chillida fue galardonado en numerosas ocasiones tanto a
nivel nacional como internacional. Recibi6é el Gran Premio
Internacional de Escultura de la Bienal de Venecia (1958), el
Premio Kandinsky (1960), el Premio Carnegie de escultura
(1964), el Premio Rembrandt de la Fundacién Goethe
(1984), el Premio Andrew Mellon (1978, junto a Willem de
Kooning), el Gran Premio de las Artes de Francia (1984), la
Orden pour le Mérite fir Wissenschaften und Kiinste (1987),
el Praemium Imperiale de la Asociacion Japonesa de Arte
(1991), y el Premio Jack Goldhill de la Real Academia de las
Artes de Londres (1996), entre otros.

Este ano, con motivo del centenario de su nacimiento, se
realizardn numerosas acciones conmemorativas tanto a nivel
local como internacional. A principios de afio podra visitarse
en Chillida Leku una exposiciéon que rinde homenaje a la
Fondation Marguerite et Aimé Maeght -fundada en 1964
por Aimé Maeght y un grupo de artistas en colaboracion-,
celebrando su espiritu creativo y su libertad utdpica.

En coincidencia también con la celebracion del centenario de
Telefonica en 2024, en mayo se inaugurara en Chillida Leku
una exposiciéon con obras de Chillida pertenecientes a la
Coleccion Telefonica -que alberga una impresionante seleccion
de esculturas monumentales de los afios 80 y 90, una icénica
época de esculturas a gran escala-.

En verano se inaugurardn en San Sebastidn dos exhibiciones
dedicadas al artista:‘Chillida y la cultura escultérica de su tiempo
(1950-1979)’ en San Telmo Museoa; y en Tabakalera se explorara
el legado del escultor combinando nuevas producciones con
obras de reflexion que pretenden invitar a imaginar la obra de
Chillida desde el arte contemporaneo.

A nivel internacional, ‘Eduardo Chillida y Anthony Caro. Dos
artistas en didlogo. podra visitarse hasta el 24 de octubre en el
Museo Wiirth de Kiinzelsau, en Alemania; y desde el 1 de marzo
hasta el 20 de junio la Universidad Catolica de Chile dedicara
una muestra al artista en Santiago de Chile.

En 2024 también se publicarin unas memorias escritas por
Susana Chillida, Ia hija del artista, sobre sus padres, en las que
se recopilan recuerdos personales y familiares que permiten
conocer mejor al artista,su entorno y su nicleo cercano, que hizo
posible el desarrollo de su carrera.Y se estrenard un documental
sobre Chillida Leku producido por A Contracorriente Films y
Bixagu Entertainment.

Estas muestras, estrenos y publicaciones son solo un
pequeno fragmento del gran collage que sera el centenario
de Eduardo Chillida, una de las figuras mas relevantes de la
historia del arte. BL

Fotografias / Photographs: Iiiigo Santiago (p. 114); Mikel Chillida (p. 117, 118).

Eduardo Chillida

eduardochillida.com




Museo Wirth La Rioja

El Museo Wiirth La Rioja se abrié al publico el 7 de
septiembre de 2007 en la sede de logistica principal de la
empresa Wiirth Espafa S.A. en Agoncillo, La Rioja. Desde
entonces, el museo ha implantado en Espafia la mision
social de la filosofia de arte y cultura del Grupo Wiirth a
nivel internacional, centrada en promover la accesibilidad a
la cultura con una especial atenciéon en las artes plasticas. El
museo cuenta con una superficie expositiva de 3.100 m* y un
jardin escultérico de 11.280 m® donde se muestran obras de
la Coleccion Wiirth, una de las colecciones privadas de arte
contemporaneo mas importantes de Europa. La Coleccion
Wiirth cuenta en sus fondos con mais de 20.000 obras de
algunos de los creadores fundamentales de la historia del
arte de los siglos XX y XXI, como Pablo Picasso, Louise
Bourgeois, Anish Kapoor, Henry Moore, Edvard Munch,
Eduardo Chillida, Andy Warhol, Anselm Kiefer, Christo y
Jeanne-Claude o Joan Mir6. Ademas, cuenta con la seccién
Antiguos Maestros, que retine obras fundamentales de pintura
medieval centroeuropea de artistas como Hans Holbein el
Joven o Lucas Cranach el Viejo.

La filosofia de la coleccién busca aunar los espacios dedicados
ala culturay al trabajo, por eso la red de Museos Wiirth localiza
sus museos en los espacios industriales. En la actualidad, la
coleccién cuenta con 15 espacios para el arte y la cultura en
Europa con una activa programacion cultural y expositiva.
Ademis, los fondos de la coleccion se prestan regularmente
a museos y exposiciones de todo el mundo, en ocasiones de
manera permanente como el Walk of Modern Art (Paseo del
Arte Moderno) de Salzburgo (Austria).

Museo Wiurth La Rioja

Museo Wiirth La Rioja opened to the public on September 7,
2007 at the main logistics facility of the company Wiirth Espafia
S.A., located in Agoncillo, La Rioja. Since then, the museum
has implemented the Wiirth Group’s international philosophy
of art and culture as a social component, focused on promoting
access to culture with special attention to the plastic arts. The
museum has a total exhibition area of 3,100 m* and a sculpture
garden measuring 11,280 m* where works from the Wiirth
Collection are displayed. This is one of the most important
private collections of contemporary art in Europe. The Wiirth
Collection’s holdings currently comprise more than 20,000
pieces by some of the most fundamental creators of the history
of art during the twentieth and twenty-first centuries, such as
Pablo Picasso, Louise Bourgeois, Anish Kapoor, Henry Moore,
Edvard Munch, Eduardo Chillida, Andy Warhol, Anselm Kiefer,
Christo and Jeanne-Claude, and Joan Mir6. In addition, the
collection includes an “Old Masters” section, which brings
together fundamental pieces of Central European medieval
painting by artists such as Hans Holbein the Younger and Lucas
Cranach the Elder.

The philosophy of the collection is to combine spaces
dedicated to culture and work, which is why the Wiirth
Museum Network places its museums in industrial areas.
Currently, the collection has 15 spaces for art and culture
in Europe that are active in terms of cultural and exhibition
programming. In addition, the collection’s holdings are
regularly lent to museums and shows around the world,
sometimes on a permanent basis — such as the Walk of Modern
Art in Salzburg, Austria.

El Museo Wiirth La Rioja inaugurd el pasado 2023 la
exposicion ‘Animalidad: representaciones animales en la
Coleccion Wiirth’, que estard abierta al puablico hasta el
18 de febrero de 2024. La muestra explora cémo el arte
ha representado las diversas significaciones de lo animal a
través de 150 obras -desde 1875 hasta 2020- de 85 artistas
de la coleccidn, entre ellos algunos de los creadores mas
significativos de las Gltimas décadas como Pablo Picasso,
Andy Warhol, André Masson, Barry Flanagan, Xenia Hausner,
Fernando Botero, Dieter Roth o Georg Baselitz. Precisamente
sera este ultimo artista, Georg Baselitz, quien tomara el relevo
en el espacio expositivo a mediados de marzo de 2024.
Baselitz es uno de los artistas imprescindibles de la renovacion
de la pintura europea de los afios 70; fue protagonista de la
recuperacion del gesto y la subjetividad que caracterizd el
neoexpresionismo de los “Nuevos Salvajes” alemanes. Hasta
principios del 2025, el Museo Wiirth La Rioja mostrard una
seleccidn de aproximadamente 50 obras -todas pertenecientes
a la Coleccién Wiirth- de diferentes dimensiones, momentos
y disciplinas que ilustran la trayectoria artistica de Baselitz.

El Museo Wiirth La Rioja es ademas la sede de la Coleccion
‘Wiirth Espana, que cuenta con obra de artistas fundamentales
de la segunda mitad del siglo XX -Miquel Barcel6, Manolo
Valdés, Richard Deacon, Miquel Navarro o Jaume Plensa-,y
de creadores de primera linea como Tony Bevan, Jos¢ Manuel
Ballester, Tony Oursler, David Rodriguez Caballero, Xavier
Mascar6 o Blanca Mufioz. La gran cabeza monumental
de Manolo Valdés, ‘Lillie’, una pieza identitaria del museo,
preside el atrio principal del edificio desde su inauguracién
y se muestra de manera permanente junto a otras obras de la
coleccidn, entre ellas algunas site-specific de Miquel Navarro,
Richard Deacon y Dario Urzay. BL

Last year, Museo Wiirth La Rioja inaugurated the exhibition
“Animality: Animal Images in the Wiirth Collection,” which
will be open to the public until February 18, 2024. The
exhibition explores how art depicts the different meanings
behind animality through 150 pieces dating from 1875 to
2020 by 85 collection artists, including some of the most
significant creators of recent decades such as Pablo Picasso,
Andy Warhol, André Masson, Barry Flanagan, Xenia Hausner,
Fernando Botero, Dieter Roth, and Georg Baselitz. It will be
precisely the latter artist, Georg Baselitz, who will take over
in the exhibition space in mid-March 2024. Baselitz was one
of the essential artists of the revival of European painting in
the 1970s; he was a player in the recovery of the gesture and
subjectivity which characterized the Neo-Expressionism of
the German “New Savages.” Until the beginning of 2025,
Museo Wiirth La Rioja will have on display a selection
of approximately 50 pieces —all belonging to the Wiirth
Collection— featuring different dimensions, moments, and
disciplines to illustrate Baselitz’s artistic career.

Museo Wiirth La Rioja is also the home to the Wiirth Spain
Collection, which features pieces by the most significant
artists of the second half of the twentieth century (Miquel
Barceld, Manolo Valdés, Richard Deacon, Miquel Navarro,
and Jaume Plensa) and by noteworthy creators such as
Tony Bevan, José Manuel Ballester, Tony Oursler, David
Rodriguez Caballero, Xavier Mascard, and Blanca Muiioz.
The spectacular large head by Manolo Valdés (“Lillie”),
an identifying piece of the museum, has presided over the
main atrium of the building since its inauguration and is
permanently displayed along with other pieces from the
collection, including some site-specific works by Miquel
Navarro, Richard Deacon, and Dario Urzay. BL

Fotografia / Photograph: © Museo Wiirth La Rioja, Sergio Espinosa.

Avda. Cameros pcls. 86-89,

Agoncillo.

museowurth.es
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Ilgnacio Goitia
ART STORE

Con sus mas de treinta anos de trayectoria artistica, Ignacio Goitia
se ha convertido en un pintor de proyeccion internacional. En
los Gltimos anos ha realizado con éxito numerosas exposiciones
en diferentes ciudades como Bilbao, Madrid, Roma, Bruselas,
Paris, Lisboa, Monterrey, Miami o Nueva York.

Su obra es un lugar de sublimacion artistica; una declaracién de
principios donde la libertad rige los pasos coreograficos de los
personajes retratados. El arte -y en su caso la pintura- le permite
construir y dar rienda suelta a su personal enfoque del mundo.
La mayoria de los escenarios arquitectonicos que aparecen en
sus cuadros fueron levantados hace siglos, pero siguen formando
parte de nuestro presente. Por lo general se trata de grandes
edificaciones relacionadas con el poder establecido que fueron
disefiadas con el fin de impresionar a sus visitantes mostrando
la importancia o superioridad de sus comitentes. Muchas veces
la belleza y majestuosidad de estas arquitecturas ocultan otras
intenciones que van mas alli de lo puramente estético. Esta
doble lectura es la que le interesa resaltar cuando elige este tipo
de construcciones como fondo de las escenas de sus cuadros.

En sus lienzos primero fueron las jirafas las que ironizaban
con la escala grandiosa de los edificios, ya que en opinioén del
artista parecia que habian sido erigidos para animales de esas
proporciones mas que para las personas, por muy importantes
o poderosas que estas fueran -valga el ejemplo del palacio de
Versalles de Louis XIV-.

En la particular mezcla de individuos que habitan sus
grandes escenarios reflexiona sobre una sociedad plural
formada por una variedad de personajes y situaciones que
hubieran sido censuradas en otras épocas y que incluso hoy
lo siguen siendo en algunos lugares o por ciertos sectores
de nuestra sociedad.

ARTE & CULTURA / ART & CULTURE

Ilgnacio Goitia
ART STORE

With more than thirty years’ experience in the field of
art, Ignacio Goitia has become a painter of international
renown. In recent times, he has successfully held numerous
exhibitions in different cities like Bilbao, Madrid, Rome,
Brussels, Paris, Lisbon, Monterrey, Miami, and New York.

His work is a place of artistic sublimation; a declaration of
principles where freedom governs the choreographed steps
of the characters portrayed. Art —and in his case painting—
allows him to build and give free rein to his personal take
on the world. Most of the architectural settings that appear
in his paintings were built centuries ago, but they continue
to be part of our present. In general, these are large buildings
related to established power that were designed in order
to impress their visitors by showcasing the importance or
superiority of those who had them built. Many times, the
beauty and majesty of these architectural wonders hide
other intentions that go beyond the purely aesthetic. This
duality in terms of interpretation is what he is interested
in highlighting when choosing this type of building as the

backdrop for the scenes in his paintings.

In his work, giraffes were what initially and ironically
contrasted with the grandiose scale of the buildings. This is
because,in the artist’s opinion,it seemed that the constructions
had been erected for animals of those proportions rather
than for people, no matter how important or powerful they
were — one example of this: Louis XIV’s Palace of Versailles.

The artist uses the unique mix of individuals that inhabit his
large scenes to reflect on a plural society made up of a variety
of players and situations that would have been censored in
other times and that, even today, continue to be censored in

some places or by certain sectors of our society.

Algo similar sucede en los cuadros en los que hombres
ataviados de morning suits, toreros o representantes
del orden, entre otros, aparecen junto a camellos
norteafricanos o elefantes enjaezados de la India, creando
un singular didlogo entre Oriente y Occidente en el que
se expresa la riqueza que puede surgir de los intercambios
culturales fruto de la migracién. Con su constante sentido
del humor evidencia también las desigualdades en el trato
que reciben los inmigrantes, dependiendo de su poder
adquisitivo. En definitiva, la obra de Ignacio Goitia

nos propone un universo donde el respeto
prevalece, y en el que se exaltan valores
como la libertad personal, la apertura de
mente y la dignidad humana.

Asimismo, destaca su faceta como
director artistico y escendgrafo para
exposiciones. Su tltimo encargo de
este tipo ha consistido en la puesta
en escena de la muestra ‘Palabras de
viajeros’ de la Biblioteca Nacional
de Espana, con obras pertenecientes
ala propia Biblioteca, a Casa de Alba
y al Museo del Prado, entre otros.

Ademis de a sus lienzos -y salas de
exposiciones-, Ignacio Goitia ha trasladado
su vision artistica a numerosos objetos cotidianos:
panuelos, fulares, bajoplatos, vajilla, papeles pintados...

todos ellos disponibles en la boutique que acaba de inaugurar
en Bilbao (Ignacio Goitia Art Store). Se trata de una antigua
joyeria de dos plantas convertida hoy en la representacion
terrenal de su ecléctico y rico mundo interior. En la antigua
caja fuerte -que tiene el tamafo de una habitacién pequea-
de la joyeria, se exhibe una seleccion de los acrilicos del autor,
siendo esta la sala de exposiciones mas peculiar del Pais Vasco,
y la que mayor imaginacién atesora. BL

Something similar happens in the paintings in which men
dressed in morning suits, bullfighters, and representatives of
order —among others— appear next to North African camels
and harnessed elephants from India, creating a unique dialog
between East and West in which the wealth that can arise
from migratory cultural exchanges is expressed. With his
constant sense of humor, he also highlights the inequalities
in the treatment that immigrants receive — depending on
their economic status. In short, the work of Ignacio Goitia

proposes a universe where respect prevails and in which
values such as personal freedom, open-mindedness,

and human dignity are exalted.

Likewise, his role as art director and
exhibition designer is worthy of
mention. His latest commission of
this type consisted of staging the
exhibition “Palabras de viajeros”
(“Travelers’ Words”) at the
National Library of Spain, with
works belonging to the Library
itself, the House of Alba, and the

Prado Museum, among others.

In addition to his paintings and
exhibition halls, Ignacio Goitia has
transferred his artistic vision to numerous
everyday objects: shawls, scarves, underplates,

tableware, printed wallpaper... all of which is available
in the boutique that he has just opened in Bilbao (Ignacio
Goitia Art Store). It is an old two-story jewelry store that
today has become the earthly representation of this artist’s
eclectic and rich inner world. In the old safe of the jewelry
store (which is the size of a small room), a selection of the
author’s acrylic pieces is on display, with this being the most
peculiar exhibition room in the Basque Country — and the
one housing the greatest imagination. BL
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Jose Luis Zumeta
ARTISTA

En verano de 2023 se inaugurd en BASQUE LUXURY
STUDIO la exposicién ‘Zumeta: Figuracion y Abstraccion en
el siglo XXT’, de Jose Luis Zumeta (1939-2020). La muestra, que
estard abierta al pablico hasta junio de 2025 estd comisariada
por Usoa Zumeta Sanz, gestora de Zumeta Arte Estudioa. La
exhibicion la conforman tres obras de gran formato creadas entre
los afios 2007 y 2012, y que han sido expuestas una Gnica vez
con anterioridad: dos tripticos que vieron la luz en la Ciudadela
de Pamplona en 2012, y un cuadro que se exhibié en el Museo
de Arte Contemporaneo del Pais Vasco (Artium) entre 2011 y
2012. La muestra se completa con la proyeccion de un video que
ensena el proceso creativo del pintor enfrentindose a un lienzo
en blanco.

La inauguracién de ‘Zumeta: Figuracion y Abstraccion en el
siglo XXTI” coincidié con el 50 aniversario de la creacion del
proyecto mas ambicioso abordado por el artista: el mural de
ceramica vidriada que ocupa la totalidad de la parte trasera del
fronton de la localidad de Usurbil. Sin previa experiencia en el
lenguaje ceramico, la realizacion de las 3.000 piezas —primero en
una fundicién y después en un horno eléctrico- que componen
el mural y su posterior montaje le llevaron todo un afio de trabajo.
Zumeta utilizé 18 toneladas de barro para cubrir los 145 m” de
pared del frontén.

En 1999 realizé otra obra de gran relevancia:‘Gernika’. Se trata de
un 6leo sobre lienzo de 350 x 780 cm que homenajea al cuadro
homonimo de Picasso, y que reafirma a través de su caracteristico
expresionismo el rechazo contundente a la violencia. Con sus
colores vibrantes, la obra adquiere una dimensién artistica
brillante, evidenciando el poder emotivo del color y la capacidad
de Zumeta de jugar con €L

Considerado uno de los artistas mas reconocidos del Pais Vasco,
Jose Luis Zumeta fue uno de los fundadores del grupo Gaur,
que estuvo compuesto por Eduardo Chillida, Jorge Oteiza,
Rafael Ruiz Balerdi, R emigio Mendiburu, José¢ Antonio Sistiaga,
Amable Arias, Néstor Basterretxea y el propio Zumeta. Conocido
principalmente como pintor, a lo largo de mas de 60 afios de
trayectoria, Zumeta mostrd también interés por otras disciplinas
como la escultura o la carteleria. Sus obras estin presentes en
importantes museos tanto del Pais Vasco (Museo de Bellas Artes
de Bilbao, Museo SanTelmo de San Sebastian, Artium de Vitoria-
Gasteiz) como del extranjero (Museo de la Solidaridad Salvador
Allende de Santiago de Chile).

Actualmente, el taller en el que trabajaba Zumeta en Usurbil
puede visitarse con cita previa. Bautizado como Zumeta Arte
Estudioa, este atractivo espacio de dos plantas situado en plena
naturaleza consta de tres zonas diferenciadas: el atelier de pintura
del artista, el estudio de serigrafia en el que realizaba su obra grafica
-actualmente utilizado por Usoa para la edicion e impresion de
obra grafica- y una sala expositiva en la que se exhiben sus 6leos
y témperas. BL

Zumeta
Arte Estudioa

Tel.: +34 610 202 332

usoazumeta.com

Jose Luis Zumeta
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Inigo Manterola
ARTISTA

Siempre es una buena noticia la apertura de un nuevo
espacio cultural en una ciudad, sobre todo si esta dedicado
a un artista como Inigo Manterola. El maestro del trazo
tridimensional ha inaugurado una galeria en el centro de
San Sebastian, en la calle San Bartolomé, donde expone una
exclusiva seleccion de pinturas y esculturas.

La trayectoria de Manterola ha vivido una progresion y
evolucién muy notable la Gltima década. Al igual que lo fue
para Mirén de Eléuteras, la captacién del movimiento ha
sido su mayor obsesiéon. Comenzd trabajando la figuracion
con marinas, para después introducir trazos en los lienzos
que representaban el movimiento de los pescadores; poco
a poco, esas sinuosas lineas empezaron a salirse del lienzo,
a modo de escultopintura primero, y escultura después.
Finalmente, los trazos abandonaron por completo
cualquier resquicio figurativo para presentarse
como una entidad en si misma: esculturas
potentes que embeben no solo el
anhelo cinético de Manterola, sino

también la arraigada cultura

marinera vasca.

En su dltima serie de obras,

titulada ‘Infancia robada’,

Manterola ha vuelto a

recuperar algunos fondos

marinos, y ha aplicado los

trazos de forma diferente.

Se trata de un viaje interior

a un periodo personal de

gran dificultad que vivi6 el

artista, cuando perdié parte

de su nifiez por tener que hacer

frente a una compleja situacién

familiar. Asi, Manterola imprime en sus

marinas trazos infantiles que representan
barcos, casas, cangrejos, peces y nubes. El
contraste entre el realismo del paisaje y la inocencia

de los dibujos infantiles crea en el espectador sensaciones
encontradas vy, sin embargo, no desvirta el discurso seguido
a lo largo de su trayectoria.

Otro proyecto de gran impacto firmado recientemente
por el artista ha sido el disenio de la camiseta de la Real
Sociedad de Fatbol. En ella, Manterola ha aplicado
el mismo fundamento que en el resto de sus obras: la
tridimensionalizacién de las lineas.

Tras una introduccién al universo de Manterola en la nueva
galeria, quienes deseen conocer mis a fondo su arte, pueden
visitar su taller en Zarautz: un espectacular atelier de dos
plantas que acoge su estudio de pintura, el taller donde da
forma a las esculturas y un amplio espacio expositivo. BL

ARTE & CULTURA / ART & CULTURE

Inigo Manterola
ARTIST

The opening of a new cultural space in a city is always
good news, especially if it is dedicated to an artist like
[nigo Manterola. The master of three-dimensional lines
has opened a gallery in the center of San Sebastian, on
Calle San Bartolomé, where he exhibits an exclusive

selection of paintings and sculptures.

Manterola’s career has undergone a very notable
progression and evolution in the last decade. Just as was
the case for Myron of Eleutherae, capturing movement
has been his greatest obsession. He began working
figurative art with seascapes and then introduced lines
on canvases that represented the movement of fishermen.
Little by little, those sinuous lines began to leave the
canvas, taking on the form of a sculpture painting at first,
only to subsequently give way to sculpture. In the

end, the lines completely abandoned the
figurative realm to become an entity

in and of themselves: powerful
sculptures that embody not only
Manterola’s kinetic desires but

also the deep-rooted Basque

seafaring culture.

In his latest series of work,

entitled “Infancia robada”

(“Stolen Childhood™),

Manterola once again

touches wupon the sea

theme, applying his strokes

in a different way. The work

makes reference to a personal

period of great difficulty that
Manterola experienced when

he lost part of his childhood due

to having to deal with a complex
family situation. Thus, the artist places
childish lines atop his sea-themed work: lines

that represent boats, houses, crabs, fish, and clouds.
The contrast between the realism of the landscape and
the innocence of the child-like drawings creates mixed
feelings within the viewer and, nevertheless, does not

distort the discourse followed throughout.

Another project of great impact recently by the artist was
the design of the Real Sociedad de Futbol shirt. For said
design, Manterola applied the same basic principle as in the

rest of his works: the three-dimensional nature of the line.

After an introduction to Manterola’s universe at his new
gallery, those who wish to learn more about his art can visit
his workshop in Zarautz: a spectacular two-story atelier
that houses his painting studio, the workshop where he

creates his sculptures, and a large exhibition space. BL

Calle San Bartolomé 7,
San Sebastian.

Tel.: +34 617 332 813

inigomanterola.com
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Asociacion de
(Galerias de Donostia

Con el fin de poner en valor su labor profesional, ciudadana y
comercial, las galerias de arte contemporaneo de San Sebastian
-Arteko, Arteztu, Cibrian y Ekain Arte Lanak- fundaron en
2021 la Asociacién de Galerias de Donostia. Sus respectivas
colecciones y sus programaciones expositivas, que completan
la dilatada oferta cultural de la ciudad, bien merecen una visita.

Arteko

Desde que abriera sus puertas en 1996, Arteko ha prestado
especial atencién al siempre cambiante mundo del arte,
aceptando la diversidad de disciplinas y visiones. Participan en
ferias nacionales e internacionales, apuestan por la difusion del
arte en medios digitales y promocionan el trabajo de creadores
como Nori Ushijima, Dora Salazar, Jaime de los Rios, Mari
Puri Herrero o Isabel Herguera.

Arteztu

Ademais de una galeria donde se exhiben obras de artistas
de una avalada trayectoria, también se da valor a jovenes
artistas emergentes. Arteztu es un proyecto/espacio de
reunién, creacién y divulgacién de arte que, desde la
cercania a la gente interesada, se propone exponer y dar
visibilidad a los artistas locales y acercar distintas propuestas
expositivas al barrio.

Cibrian

El programa expositivo de Cibrian estdi modelado por su
contexto geografico, por lo que toda la economia de la galeria
y su equilibrio dependen de su capacidad de repensar los
modos de produccién y exhibicién, creando nuevas audiencias
y expectativas. Para ello, invitan a artistas emergentes y
consagrados a trabajar con recursos y conocimientos locales.
Confian que la ecologia resultante de ello abra nuevos recursos
criticos tanto a las comunidades locales como a los artistas.

Ekain Arte Lanak

La galeria Ekain Arte Lanak es un espacio dinimico para la
creaciéon y pensamiento contemporaneo del arte vasco. Situado
en el corazéon de la Parte Vieja de San Sebastian, cuenta con
120 m® repartidos en tres reas: la sala de exposiciones, el fondo
de galeria y el espacio de artista invitado, donde van rotando
las propuestas expositivas y acoge proyectos tanto de artistas
consolidados como de talentos emergentes. BL
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a Arteko

a Arteztu

a Cibridn

:

v  Ekain

San Sebastian Art
Gallery Association

In order to highlight their professional, citizen, and commercial
labors, the contemporary art galleries of San Sebastian (Arteko,
Arteztu, Cibrian, and Ekain Arte Lanak) founded the San
Sebastian Art Gallery Association in 2021. Their respective
collections and exhibition programs, which round oft the city’s
wide array of cultural offerings, are well worth a visit.

Arteko

Since opening its doors in 1996, Arteko has paid special
attention to the ever-changing world of art, embracing a diverse
array of artistic disciplines and visions. Arteko participates in
national and international fairs, supports the dissemination of
art through digital media, and promotes the work of creators
like Nori Ushijima, Dora Salazar, Jaime de los Rios, Mari Puri
Herrero, and Isabel Herguera.

Arteztu

In addition to being a gallery where works by artists with a
proven track record are proudly displayed, a special emphasis is
also placed on young, emerging artists. Arteztu is a project/space
for meeting, creating, and disseminating art that, thanks to its
closeness with its public, aims to put local artists on display and
provide them with visibility while at the same time attracting
different exhibition proposals to the neighborhood.

Cibrian

Cibrian’s exhibition program is shaped by its geographical
context; thus, the gallerys entire economy and balance
depend on its ability to rethink modes of production and
exhibition, generating new audiences and expectations. To
do this, the gallery invites emerging and established artists to
work with local resources and knowledge in hopes that the
resulting ecology opens up new critical resources to both local

communities and artists.

Ekain Arte Lanak

The Ekain Arte Lanak gallery is a dynamic space for creation
and contemporary thinking revolving around Basque art.
Located in the heart of the Old Quarter of San Sebastian, it
has 120 m® of space divided into three areas: the exhibition
hall, the gallery collection, and the guest artist space, where the
exhibitions rotate, housing projects by both established artists
and emerging talents. BL

artekogallery.com

arteztu.com
cibrian.eu
ekainartelanak.com

Asociacion de Galerias de Donostia
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Tierra'y Vino
RESTAURANTE

Cantharellus y huevo trufado; sama braseada con bearnesa
de algas; jabali, colmenillas y apio nabo; pera y kéfir. Raices,
mar, tierra y desenlace. Asi son las creaciones del chef Bruno
Coelho, quien ha diseiado para el restaurante Tierra y
Vino una carta que se alimenta de todo el repertorio de los
alrededores, articulada en torno a una cuidadosa seleccién de
platos y un menua degustacién que cambia cada temporada,
con especialidades ibéricas y vascas revisadas desde el respeto
a las técnicas francesas.

Situado en el corazén de Rioja Alavesa, en el hotel Palacio de
Samaniego, propiedad de la familia Rothschild, el restaurante
Tierra y Vino cuenta con huerto propio -con hortalizas y
plantas aromaticas-, que los comensales pueden visitar antes
de adentrarse en el mundo culinario de Coelho. Una vez
en palacio, llama la atencién la exquisita decoracion de sus
salones, que combinan arménicamente la estructura original
de piedra del edificio, del siglo XVIII, con muebles de autor
y obras de arte traidas de todo el mundo: una coleccién de
jarrones de distintos estilos y épocas -con gran presencia
de ceramicas y cristales de Murano-, accesorios indigenas,
escultopinturas de papel y aluminio, y mesas de madera
reciclada -disefiadas en forma de almazuela- creadas ad hoc
por el ebanista francés Mathisse Dalstein. La arquitectura
interior del palacio, obra de LVG Arquitectura y Vila Studio,
supera el doble reto de reducir al miximo el impacto
ecoldgico -dando prioridad a las materias primas sin tratar y
a las fibras naturales- y encontrar el equilibrio justo entre un
minimalismo acogedor y una agradable comodidad.




Desde el comedor, es visible uno de los grandes tesoros
del restaurante: la bodega. Aqui descansan, ademas de los
buques insignia de los viledos mas reconocidos del mundo,
importantes referencias de bodegas pertenecientes a la
familia Rothschild: Chiteau Clarke, Chateau des Laurets,
Chiteau de Malengin, Champagne Barons de Rothschild
y Chateau Malmaison, de Francia; Flechas de los Andes, de
Argentina; Rimapere y Akarua, de Nueva Zelanda; Rupert
& Rothschild Vignerons, de Sudafrica; y, por supuesto,
Macan, de Rioja Alavesa. Esta Gltima, situada a escasos
minutos del restaurante, nacidé en 2004 fruto de la unién de
Tempos Vega Sicilia y la compaiia vinicola Baron Edmond
de Rothschild, ofreciendo una visién moderna y particular
de las elaboraciones de Rioja siguiendo el modelo bordelés
de primer y segundo vino.

Orquestando sala y bodega estin Miren Ormazabal y su
equipo, quienes guian a los comensales con un servicio muy
personal, para que el viaje enoldgico y gastronémico sea una
auténtica experiencia. Esa cercania con la que acogen a los
clientes, manteniendo los mas altos estandares de servicio,
es lo que caracteriza a este palacio y lo convierte en una
especie de casa familiar. En sus nueve habitaciones y suites,
que toman el nombre de variedades de uva -Tempranillo,
Syrah, Malvasia, Verdejo, Viura, Bobal, Garnacha, Merlot,
Chardonnay-, se respira un ambiente intimo que invita al
reposo, a la conversacion, a una copa de vino, a disfrutar
del arte, de la gastronomia y de la historia. Hay una cita de
Coelho -no del chef, sino del escritor Paulo Coelho- que bien
podria servir para verbalizar lo que transmiten Tierra y Vino
y el Palacio de Samaniego: “Hay en el mundo un lenguaje
que todos comprenden: es el lenguaje del entusiasmo, de las
cosas hechas con amor y con voluntad, en busca de aquello
que se desea o en lo que se cree”. BL

e

Tierra y Vino

Calle Constitucion 12,
Samaniego.

Tel.: +34 945 660 000

palaciodesamaniego.com
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La Terraza del Domine

Imponente, brillante, con formas vy aristas imposibles, y
custodiada por un perro gigante hecho de flores; asi se descubre
el museo Guggenheim desde La Terraza, el rooftop bar con las
mejores vistas de Bilbao. Situada en la Gltima planta de Gran
Hotel Domine, desde esta terraza panoramica se divisan edificios
iconicos que trazan la silueta de la urbe, como la torre Iberdrola,
la universidad de Deusto, el puente de La Salve y, como no, la
pinacoteca firmada por Frank Gehry. Ubicada en pleno distrito
de las artes, el didlogo con el Guggenheim es tan fluido que no
es de extrafiar que La Terraza se haya convertido en el lugar de
encuentro favorito de bilbainos y forasteros para disfrutar del
desayuno, brunch y servicio de tarde.

Con un amplio buffet dulce y salado, que se completa con un
plato caliente a la carta y una variada reposteria, los desayunos
han conquistado a los mas golosos y a los mas healthy. Los
yogures, la reposteria, los smoothies... estan elaborados en el
propio hotel. Merecen una mencién especial los panes de masa
madre y el exquisito queso Ossau-Iraty del PaisVasco francés.

GOURMET
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The Terrace at the Domine

Imposing, brilliant, with impossible shapes and lines, guarded by
a giant dog made of flowers — this is how you will look upon
the Guggenheim Museum from the Terrace at the Domine,
the rooftop bar with the best views of Bilbao. Located on the
top floor of the Gran Hotel Domine, from this panoramic
terrace you can see iconic buildings that help to make the city’s
silhouette special, such as the Iberdrola tower, the University of
Deusto, the La Salve Bridge and —of course— the art gallery that
is the brainchild of Frank Gehry. Located in the heart of the
Bilbao Arts District, its dialog with the Guggenheim is so fluid
that it is no wonder that the Terrace at the Domine has become
the favorite meeting place for both Bilbao residents and visitors
alike to enjoy breakfast, brunch, and afternoon service.

With an extensive sweet and savory buftet, topped oft with a
hot a la carte dish and a variety of pastries, the breakfasts have
delighted those with a sweet tooth and the healthiest alike. The
yogurts, pastries, smoothies, etc. are made right in the hotel. The
sourdough breads and the exquisite Ossau-Iraty cheese from

the French Basque Country deserve a special mention.

El brunch se celebra exclusivamente en fechas sefialadas como San
Valentin, Dia de la Madre o la Semana Grande de Bilbao. Esta
amenizado con musica en directo, y es todo un acontecimiento
en la ciudad. El festin comienza con una copa de champagne
o un coctel de Mimosa, y prosigue con un viaje gastronémico
con un amplio buffet y platos elaborados al momento con los
mejores productos de proximidad.

Durante el servicio de tarde reina un ambiente affenwork relajado,
sin perder el caracter sofisticado que merece el lugar -los viernes,
ademas, cuentan con masica en directo-. El tartar de salmén
salvaje marinado en casa con pico de gallo y crudités,la tempura
de esparragos verdes con mayonesa de wasabi, o la hamburguesa
de Black Angus con queso Idiazabal, bacén, tomate y cebolla de
Zalla confitada, son algunos de los platos mas populares de su
carta de snacks.

Por su ubicacién y caricter artistico -fue disenado por Javier
Mariscal y Fernando Salas- Gran Hotel Domine ha sido desde
sus inicios un actor fundamental del dia a dia de Bilbao;y con la
renovada propuesta de LaTerraza, ha reafirmado su compromiso
por seguir en lo mas alto de la vida social de la ciudad. BL

Brunches are held exclusively on designated dates such as
Valentine’s Day, Mothers Day, and during Bilbao’s “Semana
Grande” (“Great Week”) festivities. The atmosphere is set with
live music, and these brunches are quite the event in the city. The
feast begins with a glass of champagne or a mimosa cocktail and
continues with a culinary journey featuring an extensive buffet
and dishes prepared to order with the best local products.

During afternoon service there is a relaxed, afterwork feel,
yet without losing the sophisticated character that the place
deserves. Additionally, there is live music on Fridays. The house-
marinated wild salmon tartare with pico de gallo and crudités,
the green asparagus tempura with wasabi mayonnaise, and the
Black Angus burger with Idiazabal cheese, bacon, tomato, and
Zalla onion confit are some of the most popular dishes on their
snack menu.

Because of its location and artistic nature —it was designed by

Javier Mariscal and Fernando Salas— Gran Hotel Domine has

been a fundamental player in the daily life of Bilbao since its
inception; and with the renewed atmosphere of the Terrace at
the Domine, the establishment has reaffirmed its commitment

to remain at the height of the city’s social life. BL

J »

Alameda de Mazarredo 61,
Bilbao.

Tel.: +34 944 253 300

hoteldominebilbao.com

La Terraza del Domine




FIRMA BASQUE LUXURY:
PANIEGO

BASQUE LUXURY MAGAZINE me permite
asomarme a estas paginas, y no puedo dejar pasar la
oportunidad para hablarles de una preciosa relacién.

El Hotel Echaurren Relais & Chateaux celebro
en 2023 su 125 aniversario; nuestra casa se fundo
en 1898 por unos tios abuelos de nuestros padres,

Pedro y Andrea. Ambos crearon este negocio sin
ser aun conscientes de cual seria su recorrido. La
historia de Echaurren es una historia de esfuerzo,

una epopeya de trabajo duro para sortear las
tremendas dificultades que el siglo XX y principios
del XXI han ido deparando, pero también es una
historia llena de valores familiares y de amor que
esta plagada de anécdotas.

La relacién entre Echaurren, La Rioja y el Pais
Vasco siempre ha sido muy estrecha. Mi tierra no
solo ha jugado un papel como proveedor de buenos

caldos; La Rioja entera, pero en particular La Rioja
Alta y Ezcaray, ha sido el lugar de descanso para
miles de vascos que han encontrado en mi tierra

su segunda casa.
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BASQUE LUXURY FIRM:
PANIEGO

BASQUE LUXURY MAGAZINE is allowing me to
leave my mark on these pages, and I cannot pass up the
chance to tell you about a beautiful relationship.

The Echaurren Relais & Chateaux Hotel celebrated
its 125™ anniversary in 2023 — our house was
founded in 1898 by the great uncle and great aunt
of one of our parents, Pedro and Andrea. The two
created this business without even being aware

of what their journey would be like. Echaurren’s
story is one of effort; an epic tale of hard work

to overcome the tremendous difficulties that the
twentieth and early twenty-first centuries have
brought. But it is also a story full of family values
and love, brimming with anecdotes.

The relationship between Echaurren, La Rioja, and the
Basque Country has always been a very close one. My
land has not only played a role as a provider of good
wines. All of La Rioja —but especially the La Rioja

Alta region and Ezcaray— has been a place of rest and
relaxation for thousands of Basques who have made my
land their second home.

Desde 1988 San Sebastidn también es una segunda
casa para mi. En Donostia pasé una temporada en
Akelare, la casa de Pedro Subijana; mas tarde volvi
en 1990 para pasar otra temporada con Juan Mari

Arzak. Subia y bajaba en Vespino hasta Akelare o
Intxaurrondo, y recuerdo aquellos aflos como de los
mejores de mi vida.

Anos mis tarde he tenido la oportunidad de gestionar
durante dos veranos un restaurante propio dentro

del Hotel Maria Cristina, y hoy continto asesorando
desde su inauguracion las cocinas del Hotel Marqués
de Riscal en Elciego, Alava.

En esos afios en el Pais Vasco no solo aprendi
cocina, también pude disfrutar de la preciosa
relacién que los vascos tienen con su gastronomia,
con los productores y con los artesanos de su tierra.
Me parece una forma de vida tnica en el mundo,
que rezuma honestidad y mucha inteligencia.

En el ano 2002, cuando nos decidimos a abrir un
restaurante gastronémico dentro de Echaurren,
todo el mundo creyé que estibamos locos, que en
La Rioja esto no iba a funcionar. En 2004, cuando
llegd la primera estrella en la historia de La Rioja,
sentimos que habiamos roto una barrera que hasta
entonces parecia infranqueable; y ya con la segunda
estrella en 2013 fuimos conscientes de haber
logrado un hito histérico para nuestra tierra.

Hoy estoy seguro de que la experiencia vivida en el
Pais Vasco durante mis afios de aprendizaje, sentd las
bases, me dio la fuerza y marcé el destino hacia un
lugar que yo ya habia descubierto afios antes.

Mila esker Euskadi.

San Sebastian has also been a second home for me since
1988. In San Sebastian, I spent some time at Akelare —
Pedro Subijana’s home— only to subsequently return in
1990 to pass some time with Juan Mari Arzak. I would
travel back and forth to Akelare or Intxaurrondo on my
old Vespino moped, and I remember those years as some of

the best of my life.

Years later, I got the opportunity to manage my own
restaurant at the Maria Cristina Hotel for two summers
and today I continue to provide advising services to the
kitchen at the Marqués de Riscal Hotel in Elciego, Alava,

as I have done since its inauguration.

During those years in the Basque Country, I not

only learned to cook but I was also able to enjoy the
precious relationship that the Basques have with their
food and with the producers and artisans of their land.
To me, their way of life seems to be unique in all the
world, exuding honesty and a good dose of intelligence.
In 2002, when we decided to open a gastronomic
restaurant in Echaurren, everyone thought we were
crazy; that in La Rioja the idea was not going to work.
In 2004, when the first Michelin Star in the history of
La Rioja arrived, we felt that we had broken a barrier
that had seemed insurmountable until then. And with
our second star in 2013, we were sure we had achieved

a historical milestone for our land.

Today I am sure that the experience I had in the
Basque Country during my years of learning laid
the foundation, gave me strength, and marked my
destiny towards a place that I had already discovered

years l)Cf()l'C.

Mila esker Euskadi.

Francis Paniego



138

Echaurren
HOTEL

Que una empresa familiar perdure generacion tras generacion
no es tarea ficil, y ain mis dificil es que la pasién de una
familia por su negocio alcance los 125 afios de historia. Este
es el caso de Echaurren, un hotel con cuatro restaurantes
-Echaurren Tradicidn, El Portal, el bistré El Cuartito y el bar
de tapas del Salén de la Chimenea- adscrito al club de calidad
Relais & Chateaux.

Situado en el hermoso pueblo de Ezcaray, Echaurren ofrece
una experiencia Gnica que combina el lujo rural y la alta
gastronomia en una casa centenaria totalmente rehabilitada por
el estudio de arquitectura Picado de Blas de Madrid, quienes
han sabido trasformar esta antigua casa de postas en un precioso
y acogedor hotel. Los arquitectos han hecho una lectura
contemporanea y respetuosa de toda la historia que atesora la
casa'y de su entorno privilegiado. La rehabilitacion esta llena de
guifios actuales y modernos a todo el legado recibido a través
de los materiales, las telas, el mobiliario y los espacios abiertos
al exterior (una preciosa plaza que acoge la imponente iglesia-
fortaleza gbtica construida entre los siglos XII y XIV).

A finales del siglo XIX Ezcaray crecia al ritmo que lo hacian
negocios como la mineria y la madera. En el centro de
esta prospera villa, el “tio Pedrito” y la “tia Andrea” (como
los llaman con carino en Echaurren) decidieron abrir una
fonda en la primera planta del edificio donde gestionaban un
despacho de diligencias y un mesén. Con la fonda Echaurren
dio comienzo una tradicidén gastronémica y hotelera que ha
perdurado hasta el dia de hoy a lo largo de seis generaciones.

GOURMET

Echaurren
HOTEL

It is not an easy task to get a family business to last generation
after generation, and it is even more difficult for a family’s
passion to remain alive over 125 years of history. That’s exactly
what they have achieved at Echaurren, a hotel and member of
Relais & Chateaux because of its quality. The family business
additionally has four restaurants: Echaurren Tradicion, El Portal,
El Cuartito Bistro, and Salon de la Chimenea Tapas Bar.

Located in the beautiful town of Ezcaray, Echaurren offers
a unique experience that combines rural luxury and haute
cuisine in a century-old house completely renovated by the
Picado de Blas architecture studio of Madrid — professionals
who have managed to transform this old posthouse into
a beautiful and cozy hotel. The architects have put a
contemporary and respectful spin on all the history that the
house treasures, as well as its privileged environment. The
renovation is full of current and modern reminders of the
establishment’s legacy thanks to the materials, fabrics, furniture,
and spaces which open to the outside (a beautiful square that
houses the impressive Gothic church-fortress built between
the twelfth and fourteenth centuries).

At the end of the nineteenth century, Ezcaray was growing at
the same rate as businesses in the mining and lumber sectors. In
the center of this prosperous town, “Uncle Pedrito” and “Auntie
Andrea” (as they are affectionately referred to in Echaurren)
decided to open an inn on the first floor of the building where
they managed a stagecoach office and a tavern. That initial inn
set in motion a culinary and hotelier tradition that has lasted to

this day over six generations.

Cristina, la sobrina de los fundadores, cogid el testigo en
la cocina de Echaurren en 1925. El restaurante ya habia
adquirido gran prestigio, aunque los anos de la posguerra
fueron complicados. Cristina vendid el negocio a su hermana
Julia. Junto con su marido Luis, regentaron el restaurante hasta
1957. Los veranos, alin sin turistas, y los largos inviernos de
Ezcaray, eran aliviados por los dulces que elaboraba Julia en los
soportales del edificio. En esa confiteria jugaba a ser cocinera
la hija pequenia del matrimonio, Marisa.

Con todo lo que aprendié de su tia abuela Andrea, de su tia
Cristina y de su madre Julia, Marisa Sinchez tomo las riendas
de Echaurren con tan solo 18 afios. Su marido Félix Paniego se
hizo cargo de la bodega y de las cuentas del negocio. El buen
hacer de Marisa en la cocina fue reconocido en
1987 con el Premio Nacional de Gastronomia
a Mejor Jefa de Cocina. Sus croquetas,
sus patitas de cordero o sus patatas a la
riojana, marcaron a toda una época,
y consiguieron que el nombre de
Echaurren y de Ezcaray sonaran por  jle- 1SS
todo el pais.

A finales de los anos 80 Marisa y
Félix se armaron de valor para
reformar  completamente  las
instalaciones, que fueron inauguradas
en 1989. Fue entonces cuando sus
hijos dieron un paso al frente para sacar
Echaurren adelante. Poco a poco, siempre
con gran respeto a la historia, comenzaron a
introducir platos e ideas de corte mas moderno.

La apertura en 2002 del restaurante El Portal de Echaurren
marcé el inicio de una nueva etapa. La revolucidon
gastronémica que supuso la propuesta creativa del chef
Francis Paniego fue reconocida en 2004 con una estrella
Michelin, la primera en la historia de La Rioja, y en 2013,
con una segunda estrella Michelin.

En 2011, Francis Paniego fue galardonado con el Premio
Nacional de Gastronomia al Mejor Jefe de Cocina, y en 2018
Chefe Paniego, sumiller y jefe de sala de Echaurren, recibid
el Premio Nacional de Gastronomia al Mejor Jefe de Sala.
Al lograr tres Premios Nacionales, Echaurren ha alcanzado
un hito que muy pocas sagas gastronémicas han logrado en
nuestro pais. BL

Cristina, the niece of the founders, took up the reins of
Echaurren’s kitchen in 1925. The restaurant had already
acquired great prestige, although the post-war years were
difficult. Cristina sold the business to her sister Julia. Together
with her husband Luis, they ran the restaurant until 1957. The
summers (still without tourists) and the long winters of Ezcaray
were relieved by the pastries that Julia made in the arcades of
the building. In that pastry shop, the couple’s youngest daughter,
Marisa, would play, pretending she was a cook.

With everything she learned from her great-aunt Andrea,
her aunt Cristina, and her mother Julia, Marisa Sanchez
took over at Echaurren when she was just 18 years old. Her
husband Félix Paniego took charge of the wine cellar and
the business accounts. Marisa’s good work in the
kitchen was recognized in 1987 with the
National Gastronomy Award for Best Head
Chef. Their croquettes, lamb feet, and
Rioja-style potatoes left their mark on
an entire era and made Echaurren
and Ezcaray household names all
throughout the country.

At the end of the 1980s, Marisa
and Félix gathered the courage to
completely remodel the facilities,
with the re-inauguration being in
1989. It was then that their children
stepped in to move Echaurren forward.
Little by little, always with great respect
for the family business’s history, they began to

introduce more modern dishes and ideas.

The 2002 opening of the restaurant El Portal de Echaurren
marked the beginning of a new stage. The gastronomic
revolution brought on by the creative musings of chef
Francis Paniego was recognized in 2004 with a Michelin
Star, the first in La Rioja’s history, and a second Michelin
Star was garnered in 2013.

In 2011, Francis Paniego was awarded the National
Gastronomy Award for Best Head Chef, and in 2018 Chefe
Paniego, sommelier and head waiter at Echaurren, received
the National Gastronomy Award for Best Head Waiter. By
achieving three National Awards, Echaurren has reached a
milestone that very few culinary endeavors have achieved

in our country. BL

Padre José Garcia 19, Ezcaray.

Tel.: +34 941 354 047

echaurren.com

Echaurren
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Artean
RESTAURANTE

Intima, cercana, elegante, sorprendente; asi es la cocina de
Artean, un restaurante ubicado en Gros -uno de los barrios
mas de moda de San Sebastian-, a escasos metros del Kursaal
y de la playa de la Zurriola. 12 comensales, y ni uno mds,
pueden disfrutar cada mediodia y cada noche de esta singular
experiencia que gira en torno a una barra.Y es que en este
restaurante no hay ninguna mesa, sino una sola barra que
sirve de punto de unién entre el chef'y el comensal, entre la
gastronomia y el disfrute. Retazos de culturas, sabores y viajes
se entrelazan en una cocina que se ajusta a la estacién y al
producto local.

Frente al comensal estin German y Anali, dos chefs de origen
peruano que han trabajado en restaurantes tan reputados
como El Celler de Can Roca, Dani Garcia, Bibo Madrid
o Kokotxa. El cimulo de esas experiencias los ha llevado a
disefiar una carta que cambia en funcién de la temporalidad
de los productos de cercania, con platos tan singulares como la
causa con centolla acompanada de patata alifnada con lima y aji
amarillo; el bollo al vapor relleno de cerdo ibérico, mayonesa
de kimchi y remolacha encurtida; o la flor de hamachi con
salsa de miso. La finura y delicadeza de estos platos marida a la
perfeccion con su acertada carta de vinos.

El ambiente generado en torno a la barra de Artean no es
comparable al de ningin otro restaurante: se trata de una
sofisticada atmosfera de complicidad creada entre los 12
comensales, que descubren con gozo cémo se ha elevado el
concepto de la barra de bar a la categoria de alta gastronomia,
disociandolo de su funcién original. BL

Artean

Paseo Coldn 11,

San Sebastian.
Tel.: +34 943 275 396

arteansansebastian.com
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Bodegas Baigorri

En Samaniego, en pleno corazén de Rioja Alavesa, una caja
de cristal emerge para adivinar una bodega que desarrolla de
manera armoniosa toda su estructura bajo la superficie, en
siete plantas subterraneas. Se trata de Bodegas Baigorri, que
se sitia en un enclave excepcional, a los pies de la Sierra de
Cantabria y rodeada de un mar de vifiedos.

Labodega,disenaday construida por el arquitecto Ifiaki Aspiazu
e inaugurada en 2002, es un referente de sostenibilidad y de
arquitectura moderna que se integra en el paisaje, respetando
el medio donde se enclava. El disefio estd orientado por el
proceso de elaboracién del vino, buscando conseguir la
maxima calidad de sus vinos volviendo a sistemas tradicionales
y recuperando la gravedad como principal aliado.

Las uvas proceden de un cultivo sostenible, en armonia
con la naturaleza. Crecen en vifas viejas,
profundamente enraizadas en la tierra y la

cultura de la zona. Son vendimiadas a

mano y procesadas de la forma mas

delicada posible, para transformar

el sabor genuino de esa misma

naturaleza en vino.

Los vinos reflejan el suelo,

[P

el clima y la tradicién de i : 4

Rioja Alavesa. Con una | : nisLE L
gama extensa, Bodegas

Baigorri  busca ofrecer

\"

la singularidad de cada
variedad y ferroir en cada
copa. Desde su gama mis
clasica, pasando por su
Colecciéon de Fincas y hasta

sus producciones mas limitadas,
todos los vinos se elaboran con
pasién y el maximo cuidado con el
fin de lograr la excelencia.

Las instalaciones de la bodega son una pieza clave para
sorprender y cautivar al visitante, ya que son Ginicas y pioneras
en la elaboracion de vino por gravedad en todas sus fases,
constituyendo un espacio diafano y sin paredes que permite
la observacion global. Los visitantes acuden en cualquier
momento del afio, especialmente en vendimia, a experimentar
de una manera didactica la elaboracion de vino en una bodega
vanguardista. Como complemento a la visita guiada, se ofrecen
diferentes opciones para descubrir la singularidad de la zona a
través de la cata de sus vinos.

Como broche final a la visita, sorprende su restaurante situado
en la sexta planta subterranea; un lugar para el disfrute, con
vistas a los vinedos y a la sala de barricas, donde su chef
Maite Barruti disefla una oferta gastronémica con productos
de la zona y de temporada. Un recorrido de seis platos
(tres entrantes, un primero, un segundo y un postre) que se
actualiza mensualmente y que se sirve acompanado de los
vinos de la bodega. Un viaje de sabores en uno de los destinos
imprescindibles para los foodies. BL

Bodegas Baigorri

Tel.: +34 945 609 420

bodegasbaigorri.com

-
Baigorri
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NKO

RESTAURANTE & BAR

En la arteria financiera y comercial de Bilbao, la Gran
Via de Don Diego Lopez de Haro, se alza el majestuoso
edificio -antafio sede de un banco- de Radisson Collection
Hotel Gran Via Bilbao. Inaugurado en 2022, este 5***** ha
reformulado el panorama hotelero de la ciudad introduciendo
137 nuevas habitaciones y suites, y una formula gastronémica
de primera. El chef Eneko Atxa, abanderado de cinco estrellas
Michelin -una por el restaurante Eneko de Larrabetzu,
otra por el Encko de Lisboa, y tres mas por el restaurante
Azurmendi de Larrabetzu-, es el encargado de dar forma a
todo lo relativo al buen comer en el hotel.

Su patio de juegos esta al nivel de su gastronomia, y es que
el bar y el restaurante del hotel se sithan en la azotea del
edificio, un lugar intimo, contemporaneo y chic que eleva
toda experiencia culinaria. La azotea se divide en dos espacios
que comparten el mismo ambiente sofisticado: Collection
Rooftop Bar y el restaurante NKO.

Bordeando el perimetro del patio central del hotel,
Collection Rooftop Bar es una terraza al aire libre, abrigada
por jardines verticales, desde la que se divisa la iconica Torre
Bizkaia, con sus vidrios coloreados, y los montes que rodean
Bilbao. ;Su especialidad? Los cocteles. Muy recomendables!

NKO por su parte presenta un firme y original concepto
culinario que fusiona la esencia de las tradiciones
gastrondmicas vascas y japonesas. Ambas culturas sienten
predileccién por los grandes productos de su propio entorno
y por las disciplinas que las resaltan. Tanto en Japon como en
el Pais Vasco la mesa es algo mas que un objeto: es un lugar
de encuentro, algo casi sagrado donde los mejores manjares
se dan cita para unir a las personas, para compartir en torno
a la mesa, para disfrutar, conversar y alcanzar el camino de
la felicidad. Asi, Eneko Atxa crea platos orientales utilizando
ingredientes y preparaciones vascas. El miso de txakinarto,
el nigiri de chicharro con vinagre de txakoli, la tempura
de merluza con jugo de pimientos y fsuyu, el ramen de
zurrukutuna, o la torrija Nippon con helado de té matcha son
algunas de las creaciones del chef que nos llevaran a alcanzar
la tan anhelada felicidad. BL

NKO
Calle Gran Via 4, Bilbao.

Tel.: +34 634 736 793

bilbao.nkoeneko.com



Vihedos de Paganos
BODEGA

La historia de la familia Eguren se escribe desde 1870 como
un proyecto de cinco generaciones de viticultores enraizadas
en la Sonsierra riojana y entregadas durante décadas a
descubrir el caricter y la identidad de vifiedos privilegiados
para transmitirlos a vinos Gnicos, aquellos que solo nacen
en los terrunos mas excepcionales. Vinos que perduran
en el tiempo, que atinan fruta, potencia y estructura con
elegancia, frescura y sutileza. El grupo, bautizado Vifedos
y Bodegas Sierra Cantabria, lo constituyen sus proyectos
de la Denominacién de Origen Calificada Rioja -Sierra
Cantabria, Vifledos Sierra Cantabria, Sefiorio de San
Vicente y Vifiedos de Piganos-, a los que hay que sumar su
presencia en Toro con la bodega Teso La Monja, y Dominio
de Eguren para los vinos procedentes de vifledos de las
principales zonas vinicolas espanolas.

Uno de los proyectos mis especiales del grupo es la bodega
Vinedos de Paganos, que acaba de cumplir 25 afios. Situado
en un entorno privilegiado en lo geogrifico -a mitad de
camino entre San Vicente y Logrofio- y en lo paisajistico
-con el imponente fondo de la Sierra Cantabria-, es un
paraje de neta vocacién viticola, muy valorado desde
hace centurias, y que en la actualidad se enmarca en un
auténtico mar de vinas. La familia Eguren realizé aqui un
despliegue de paciencia durante afios para comprar la tierra
a numerosos propietarios, que se plantd con vina entre
1975 y 1985. En 1989 estos terrenos se dividieron en dos
parcelas: El Puntido y La Nieta.

GOURMET

El suelo de El Puntido es escaso y pobre, apenas 60-70
centimetros de tierra de cultivo arcillo-calcarea, lo que
obliga a las vinas a abrirse paso en la roca caliza que
practicamente aflora en la superficie. Las raices de las
plantas buscan resquicios en la roca arenisca cilida que
constituye la segunda capa del terreno, y de ahi extraen sus
magros nutrientes y su personalidad: los rasgos minerales y
la sutileza en los frutales que componen la esencia de Rioja
Alavesa embotellada.

La Nieta por su parte ocupa una pequena terraza de algo
mis de una hectirea y media situada a menor altitud. En
consecuencia, el suelo es atin menos profundo y muchas
plantas clavan sus raices directamente en la roca. La planta
tiene que hacer diariamente un esfuerzo de supervivencia
y los propietarios ven en esa dificultad el origen de la
magia del fruto y del vino que de ¢l procede.

En 1998 se inici6 la excavacién en la roca de unos calados
que siguieron la pauta de los clasicos espacios de bodega

del siglo XVI, pero con unas dimensiones diferentes:

unos amplios tineles de 10 m de alto por 4,5 m de ancho
con una longitud total de 700 m. Magnificas instalaciones
para la crianza de los vinos coronadas por una bodega
de aire clasico en su construccién de piedra, pero nada
convencional en sus instalaciones.

¢El resultado de ese titdnico esfuerzo? Cuatro vinos de
excepcidn: El Puntido, Calados del Puntido, El Puntido
Gran Reserva y La Nieta. BL

Vinedos de

Paganos

Navaridas Errepidea s/n,
Paganos.

sierracantabria.com
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Saltxipi

RESTAURANTE

Con los pies en la tierra y las manos en el mar. De esa
conjugacién surge la cocina de Saltxipi. De seleccionar
lo mejor del mar y de la tierra. De tratarlo con respeto.
De mimarlo para convertirlo en algo superior. Para ello,
llevan toda una vida cultivando el fuego, para fundirlo
con los aromas y resaltar el gusto, porque a la parrilla todo
sabe distinto. Es imposible igualar el aroma que aporta al
producto. Es la esencia de su gastronomia. La simplicidad
elevada a una categoria superior.

Con medio siglo de historia, este restaurante de San
Sebastian estd hoy gestionado por la tercera generacién
de la misma familia que lo fundd, y lo comandan con los
mimbres del pasado. Los mimbres que teji6é la tradicion
y que hacen de esta casa un lugar que lleva alimentando
sonrisas durante décadas, basindose en tres preceptos: el
mejor producto, el cocinado preciso y un gran servicio en
un lugar acogedor.

Croquetas de txangurro, tortilla de bacalao, centollo en su
punto de coccidén y chuleta gallega a la brasa: esto ha sido
y sigue siendo lo que durante tantos afios ha hecho famoso
a Saltxipi. Ya en los inicios los clientes apreciaban tanto
el centollo, que tuvieron que montar un vivero. Desde
entonces el centollo es un miembro mas de la familia.

El foie fresco a la plancha, el arroz con almejas, el
bogavante a la plancha y el besugo a la brasa son otros
platos destacados de su carta, que termina endulzada por
sus postres caseros: tarta de queso con arandanos, tarta de
hojaldre o tarta de manzana.

Son muchas las caras conocidas del mundo de la politica,
el deporte, la empresa y las artes que se han dejado ver por
Saltxipi -el restaurante dispone de dos reservados-.Y no es
de extranar. Aqui se respira el caserio vasco, la hierba, sus
costumbres, el marrén de la madera vista y el blanco de la
cal, los manteles de hilo y el suelo de terracota.Y, claro, el
fuego, la tierra y el mar. BL

Saltxipi

CalzadaVieja de Ategorrieta 3,
San Sebastian.

Tel.: +34 943 323 310
contacto@saltxipi.com

saltxipi.com
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Arinzano
BODEGA

Desde hace casi 1.000 anos,Arinzano cultiva el misterio del
tiempo y de la naturaleza. Situada en Aberin, Navarra, en un
valle incomparable -magnificado por sus microclimas-, la
piedra,la tierra y el agua dan lugar a un terruio excepcional
propicio a la expresion singular de grandes variedades de
vino. La finca ha sido sucesivamente propiedad de monjes,
sefiores y familias vitivinicolas, pero siempre ha tenido
una vocacion ligada al vino. Hoy, en el centro de este valle
atravesado por el rio Ega y el viento Cierzo, Arinzano
revela vinos que conservan la fuerza y la gracia del tiempo
y de la tierra.

Arinzano es ante todo un paisaje salvaje y vivo, un oasis en
un entorno arido que ocupa 350 hectareas de las que solo
una tercera parte esti dedicada a la vid. Este milenario valle
glaciar recoge una corriente de aire fresco procedente del
Atlantico que atraviesa los Gltimos macizos de la sierra de
Urbasa para precipitarse por el rio hacia las laderas de la finca.

La propiedad estd compuesta por 128 hectareas de vinedo
-chardonnay, merlot, tempranillo y cabernet sauvignon-
plantado sobre suelos formados por margas, arenas, calizas y
limonitas de la era Neogénica, junto con yesos y dolomitas
del Tridsico. Cada una de las variedades fue plantada en un
tipo de suelo y orientacién especifica de la finca, los que
mejor se adaptan a su cultivo.

Cada parcela es trabajada por separado por el endlogo y
su equipo, practicando una enologia moderna y precisa,
dictada por la intuicién y la experiencia mas que por
recetas y técnicas. Debido a las cualidades tnicas del terroir
y su filosofia vitivinicola, Arinzano fue galardonada en 2007
con la prestigiosa denominacioén Vino de Pago, la maxima
categoria que puede alcanzar un vino en Espafa. Arinzano
es la primera bodega del norte de Espafia en obtener esta
distincién que, a dia de hoy, ostentan solo 24 bodegas
espafolas. La denominacién Vino de Pago, que se aplica a
toda la finca, consagra la btsqueda de la excelencia en un
terrufo milenario que se practica todos los dias con la misma
dedicacion y devocidén con la que lo hacian aquellos monjes
que trabajaron la vid alla por 1055.

En Arinzano estan convencidos de que el tiempo es la
dimensién profunda y dltima del vino: la fruta brillante no
se concibe sin la intensidad y estructura de taninos sedosos
esculpidos por el tiempo y la huella medida de las barricas
de roble francés -esencialmente nuevas- que emplean. ;EI
resultado? Vinos de excepcion: Arinzano Merlot Agricultura
Biolodgica, que muestra todo el potencial que puede ofrecer la
merlot cuando se trata exclusivamente con procesos naturales;
La Casona de Arinzano, un blend de las dos variedades tintas
que mejor se adaptan al ferroir de la propiedad -la tempranillo
y la merlot-, derivando en un vino complejo, delicado y
elegante; Hacienda de Arinzano Tinto, un blend de las tres
variedades tintas presentes en la finca -tempranillo, merlot
y cabernet sauvignon-, que destaca por su expresividad
aromatica, redondez y paso sedoso; Hacienda de Arinzano
Blanco, un chardonnay complejo, fresco, cremoso y de gran
versatilidad gastrondmica; y, finalmente, A de Arinzano, un
rosado de prensa elegante, vibrante y muy gastronémico. El
tiempo se detiene en la degustacién de estos vinos. El silencio
nos permite apreciar mejor esta emocidn espiritual y fisica, el
momento fugaz durante el cual podemos captar plenamente
la gracia de la eternidad. Como sucede cuando visitamos
por primera vez esta finca excepcional, la degustacion de
los vinos aumenta nuestra sensibilidad hacia el misterio y
la magia que se esconden aqui, pero sin llegar a revelar por
completo sus secretos. BL

Arinzano

arinzano.com
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Allegar
RESTAURANTE

En Briones se le dice “allegar” a rebafiar el plato, apurar
al maximo manjares y bebida. También significa acumular,
en este caso buenos recuerdos y experiencias alrededor de
una mesa, con amigos, con la familia, con la pareja.Y en eso
consiste la propuesta gastronémica del restaurante Allegar
del hotel Santa Maria Briones: de disfrutar de la comida,
de reunirse, celebrar y desconectar con sabores de la tierra,
honestos, con materia prima de primerisima calidad de las
huertas riojanas y de los productores locales. De tratar el
producto con técnicas que lo elevan, y de saborearlo en un
entorno idilico donde los diferentes espacios gastronémicos
adquieren personalidad propia conformando una oferta
culinaria auténtica y completa.

Al frente de los fogones esta Juan Cuesta, logrofnés con una
larga trayectoria en algunos de los mejores restaurantes de
este pais. Un stage en El Portal de Echaurren en Ezcaray y
de ahi a colaborar con los hermanos Echapestro, después a
Marqués de Riscal y a Las Rejas en Las Pedroferas con el
gran Manuel de la Osa. Posteriormente pasa por el MB de
Martin Berasategui en Tenerife, formando parte del equipo
que llevod al establecimiento a lograr su segunda estrella
Michelin. Una trayectoria que abarca la cocina pasional y de
autor y la técnica mas depurada en un recorrido profesional
de casi una década que ahora pone al servicio de lo que él
considera una experiencia inmersiva y completa en Santa
Maria Briones; una propuesta pensada para descubrir el
exigente paladar y el sentido social y del disfrute propio de
los locales.

Laluz tenue y delicada del patio interior atraviesa los grandes
ventanales e ilumina una estancia que se antoja amplia e
intima a la vez; una atmosfera perfecta y recogida para dar
inicio a una sinfonia de sabores y texturas. El ceviche de
lubina, el cordero meloso y crocante sobre crema de boniato
y migas de panko, o el bacalao en lascas sobre manzana reineta,
tomate y su vinagreta de miel-mostaza son algunos de los
platos que desfilan por el comedor de Allegar -el restaurante
también cuenta con un reservado, situado en lo que era el
antiguo lagar, que ofrece ese plus de intimidad perfecto para
comidas de grupo-.

El proyecto de recuperacién de esta casa solariega ha sido
realizado por el arquitecto Ignacio Quemada y el estudio de
interiorismo Isabel Lopez Vilalta & Asociados. Respetando
los elementos originales del edificio y a partir del uso
y combinacién de la luz con materiales nobles de origen
natural como la piedra o la madera, han revelado espacios de
atmosfera intimista que invitan a disfrutar con calma de las
creaciones de Juan Cuesta. Del buen comer, del buen vino y
de la mejor compania. BL

Allegar

Calle Concepcidn 37,
Briones.

Tel.: +34 941 991 599

santamariabriones.com
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Iriarte
RESTAURANTE

En la plaza del coqueto pueblo de Berrobi, situado a
media hora de San Sebastian, se erige imponente un
tradicional caserio vasco convertido en uno

de los mejores restaurantes de la region.

¢Su plato estrella? El cochinillo. Pero no
cualquier cochinillo. Se trata del cerdo
de la raza hibrida Dalan, criado en el
caserio familiar -situado en el mismo
municipio-, alimentado Unicamente
con leche materna. Asi consiguen que

su carne sea tierna y su piel crujiente.

¢El modo de preparacién? Precalentar

el horno a 150° con vapor; colocar el
cochinillo en una bandeja con la piel
hacia arriba anadiéndole sal y aceite;
colocar debajo de la bandeja del cochinillo
otra bandeja con agua para aportarle jugosidad,;
y hornearlo durante 2 horas y 30 minutos.

Felix Belaunzaran estd al frente de esta tarea, y ¢l es en
gran medida el responsable del éxito del restaurante,
considerado un referente de la cocina tradicional vasca,
con suculentos platos como el fxangurro a la donostiarra,
el arroz caldoso con almejas finas de Carril, el ravioli
de cochinillo con foie, el solomillo con guarnicién de
verduras, el rodaballo a la parrilla,la merluza en salsa verde
con su cococha, el pichén de Bresse en dos cocciones o
la leche frita con armafac; todo ello maridado con una
acertada seleccion de vinos y sidras de la zona.

Este ano se cumple el 25 aniversario de la inauguracién
de Iriarte, y desde BASQUE LUXURY nos gustaria
felicitar a este restaurante por su impecable trayectoria. Su
secreto no ha sido otro que la honestidad en los fogones,
la cuidada seleccién de productos locales estacionales,
la cercania en el servicio y, como no, la crianza de sus
propios cochinillos. Su buen hacer ha sido recompensado
por una clientela que repite, una y otra vez, la inigualable
experiencia de comer en Iriarte. jEnhorabuena! BL

.
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Sukaldean
BAR & RESTAURANTE

En el nimero 45 de la céntrica calle San Martin de San
Sebastian, tras la fachada clasica de un antiguo convento -de
la congregacién de las Siervas de Maria-, construido en 1887
con piedras de la cantera de Igueldo, se sittia hoy el hotel
Zenit Convento San Martin. Su propuesta gastronémica ha
conquistado el corazén -y el paladar- de locales y foraneos
con una oferta sin precedentes en el Pais Vasco.

Sukaldean -que significa “en la cocina” en euskera- es el
nombre con el que han bautizado (nunca mejor dicho)
este local, cuyo espacio introductorio es una capilla que
ha sido cuidadosamente restaurada y convertida en bar.
Bajo la colorida boveda estrellada, los clientes disfrutan de
cocteles de autor de nombres tan sacros como Confesion,
Novicia, Ascension, Lujuria, Pecador, Agua Bendita o
Aleluya. Las bebidas de la capilla van acompanadas por
una carta de picoteo de banderillas clasicas, pintxos, cocina
en miniatura, euskal sushi, platos para compartir, quesos y
postres. Para quienes quieran tomarse algo al aire libre, el
bar cuenta con una terraza tras el abside. Esta terraza esta
conectada con el restaurante, que se encuentra en el piso
inferior, a través de un patio acristalado donde un arce
japonés hace de nexo de unién entre ambas zonas.

El restaurante presenta distintas zonas con cocina a la
vista, pensadas para que la experiencia gastrondémica sea
diferente en cada una de ellas: una barra informal donde
disfrutar de pintxos hechos al momento, raciones, quesos,
embutido y platos a la parrilla; una barra de sushi con un
sushiman que prepara makis y nigiris fuera de serie; una
barra de embutidos con un cortador de jamén y una
colecciéon de quesos de categoria; una parrilla perfecta
para hincar el diente a una exquisita chuleta; y, por
ultimo, un reservado ideal para almuerzos familiares o
reuniones privadas.

Orquestando esta rapsodia culinaria estd Aitor Santamaria,
tercera generacion de hosteleros, pioneros en los anos 80
de la cocina en miniatura, que trascendié al universo de la
hosteleria con la vanguardia de los pintxos de San Sebastian.
Sus experiencias en los fogones de Arzak, en el restaurante
del Aquarium y en las cocinas centrales de Bokado
activaron su determinacién a la hora de trazar un proposito
gastrondmico diferente y diferenciador para Sukaldean. BL

Sukaldean

Calle San Martin 45,
San Sebastian.

Tel.: +34 943 563 902

sukaldeanaitorsantama-

ria.com

Sukaldeam




Lore Ttipia
RESTAURANTE

Tras su paso por los fogones del Chateau de Brindos en Biarritz
y del célebre Le Meurice by Alain Ducasse en Paris, John Argaud
ha vuelto al Pais Vasco francés como chef ejecutivo de Lore
Ttipia, el restaurante gastronémico del hotel 5***** Aubergue
Ostape. Situado en un paraje natural incomparable, en una
finca privada de 45 hectireas, este restaurante se ubica en un
caserio erigido en 1665, que mantiene intactos el caracter y el
encanto de la época. John y su equipo han querido homenajear
la cocina tierra-mar de las diferentes regiones vascas disenando
una carta de temporada que ha puesto a Bidarray en el mapa de
los gastronomos.

Entre las creaciones de John podemos encontrar: el buey de
mar de la costa vasca especiado con crujiente de shiso, mucilago,
zanahoria y caléndula; la merluza de pincho de San Juan de
Luz con hojaldre de patata y alga, condimentado con salicornia
y acompaniado de una tradicional salsa pil-pil; o la paloma de
Mont-Royal al jugo de jerez, con nabos y cacahuetes.

Los postres, imaginados por el joven pastelero
Damien Albert, incluyen el suflé al
armanac de 15 afos con praliné y helado
de avellana; el nido de fresas con helado

y pesto de melisa; o el merengue
con mamia ahumada, miel y notas
refrescantes de tomillo limonero.

“
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La procedencia de los ingredientes

sobre los que gira la cocina de Lore

Ttipia estd rigurosamente detallada en

la carta, poniendo en valor el trabajo
de los productores locales: las hierbas
aromaticas estin cultivadas por Lucille
de T'Autre Campagne, los esparragos y los
cacahuetes son de la granja Darrigade de Soustons,
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o
-

»
o

PN
i

la carne bio proviene de la cooperativa Axuria de Chéraute,

la harina de trigo del molino de Saint-Pée-sur-Nivelle y el aceite
de oliva de La Maja en Mendavia. El extenso listado incluye
asimismo productos provenientes de la finca de Ostape, como la
miel -cuentan con panales propios- o el agua -disponen de un
manantial dentro de la propiedad-.

La bodega de Lore Ttipia, visible desde el comedor principal
del restaurante, alberga mas de 400 referencias minuciosamente
seleccionadas por los sumilleres Elisa Combrouze y DenisVerneau
-Sommelier Meilleur Ouvrier de France-, haciendo hincapié en
los vinos de Irouléguy y La Rioja. Merecen también especial
mencién sus cocteles de autor, como L'Ostape -champagne,
licor de frambuesa, coulis de frambuesa-, Chahatoa -champagne,
Cointreau, Martini rojo- o Lore Ttipia -vodka, miel, zumo de

Lore Ttipia

manzana local, romero y jengibre-.

. . Domaine de Chahatoenia,
Tras disfrutar a lo grande de las creaciones del chef y su

equipo, recomendamos dar un paseo por el dominio de Bidarray.
1 1 -1 h
Qstape para gozar §e a pureza del entorno -los coches L B0 G 1]
tienen el acceso restringido, y solo se puede desplazar por la
finca en buggy o andando-, o, por qué no, alojarse en una de

. i ostape.com
sus maravillosas suites. BL F
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Remirez de Ganuza
BODEGA

Desde la pequena localidad de Samaniego, de tan solo 300
habitantes, salen algunos de los vinos mas deseados por
coleccionistas, sumilleres y aficionados al vino de todo el
planeta. El Remirez de Ganuza Reserva 2009 fue elegido
en 2022 uno de los 10 mejores vinos del mundo por la
revista The Drinks Business, entre miles de vinos catados.Ya
de sobra conocido son los 100 puntos Parker que le otorgd
la famosa publicacién a su Gran Reserva 2004. Iraila es el
primer vino de la bodega basado 100% en la uva garnacha,
y ha recibido el maximo reconocimiento, Platinum, en los
Decanter World Wine Awards 2023. El jurado lo describid
asi: “Aromas intensamente perfumados de cedro y roble
francés se deslizan sobre delicadas bayas rojas y suaves notas
florales. Repleto de deliciosas cerezas y fragantes hierbas, tan
suave y acariciador para el paladar, que arde y se suaviza hasta
el largo final. Unico”.

Los triestrellados americanos The Inn at Little Washington,
Per Se y Saison, los belgas Hof van Cleve y Zilte, y los
espanoles El Celler de Can Roca, Martin Berasategui, Arzak,
Akelare, DiverXO, Azurmendi, asi como Asador Etxebarri y
Mugaritz, que copan algunos de los primeros puestos de la
lista “World"s 50 Best Restaurants’ son solo algunos de los
restaurantes que incluyen en su carta de vinos referencias
de la bodega Remirez de Ganuza, en ocasiones verticales
enteras que son auténticas piezas de coleccionista.

;Pero como ha logrado esta pequefia bodega alavesa este
nivel de reconocimiento y éxito internacional? En parte
ha sido por las numerosas innovaciones tecnoldgicas
implementadas. El equipo de Remirez de Ganuza ha
revolucionado algunos de los métodos tradicionales
empleados en Rioja Alavesa, introduciendo mejoras tanto
en el viiedo como en la vinificacion.

Ejemplo de ello es el sistema desarrollado y patentado
por la bodega con el que, a través de un gran globo lleno
de agua que se introduce en el tanque de fermentacién
cuando ya solo quedan los hollejos de la elaboracién
del Remirez de Ganuza Reserva, consiguen extraer sin
oxidacién ni friccién unas 7.000 botellas que denominan
Trasnocho. El nombre proviene de la antigua tradicién
riojana de dejar escurrir suavemente el vino -que se habia
pisado durante el dia- gota a gota durante toda la noche,
sin presion, y sin friccionar los orujos ni las pepitas.

Otro factor clave de la calidad de este elaborador son sus
vifiedos; actualmente la bodega dispone de 70 fincas -con
mias de 200 parcelas- repartidas en nueve municipios de las
estribaciones de Sierra Cantabria: Labastida,SanVicente de
la Sonsierra, Abalos, Samaniego, Leza, Elciego, Navaridas,
Laguardia y Elvillar/Bilar. Estas 80 hectareas de vifiedo,
con una edad media de 60 anos y bajos rendimientos, se
vendimian siempre a mano. La primera seleccion de uva
tiene lugar en el campo, pues cada vendimiador trabaja
con dos recipientes: un cesto donde meten los racimos
que después venden a otras bodegas, y una caja donde
introducen 12 kg de la mejor uva, destinada a los vinos de
Remirez de Ganuza.

Una vez en bodega los racimos se dejan reposar 24 horas a
temperatura controlada, para después pasar por la cinta de
seleccion, que fue una de las primeras que se emplearon
en Espana. Alli se vuelven a escoger meticulosamente los
mejores frutos.

Otro delos sistemas mas notables introducidos por R emirez
de Ganuza es el de separar los racimos de tempranillo
en dos partes: los hombros, con una maduracién fenodlica
perfecta, se usan para los vinos con mis crianza y potencial
de guarda (Reserva, Gran Reserva, Maria Reserva Especial
y Trasnocho), mientras que las puntas van destinadas al
vino joven de maceracién carbénica (Erre Punto Tinto).

La revista Forbes, en un articulo publicado el pasado
mes de septiembre, recogia asi los logros de Remirez de
Ganuza: “José Ramoén Urtasun lo ha logrado: su bodega
vendi6 el afto pasado mas de 50.000 botellas por encima
de los 50 €”. Una meta que segin el Master of Wine Pedro
Ballesteros, solo habia alcanzado la mitica Vega Sicilia y
que supone un empujon de prestigio para toda la region.

Ninguna botella de Remirez de Ganuza sale al mercado
sin haber reposado largo tiempo en bodega, ya que el
tiempo es clave para el desarrollo de las caracteristicas
y el estilo que buscan. ;El resultado? Vinos complejos,
elegantes, equilibrados y con capacidad de guarda, que
se revalorizan aflo tras aflo, y que son enormemente
apreciados por los sumilleres y clientes de los mejores
restaurantes del mundo. BL

Remirez de Ganuza

C/ Constitucién 1, Samaniego.

remirez dega nuza.com
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Rola
RESTAURANTE

Situado en Bermeo, Rola es el exclusivo restaurante del
hotel Nafarrola. Exclusivo por el reducido nimero de
comensales que acoge -dispone Unicamente de cuatro mesas
y solo abre al mediodia- y por los selectos platos que prepara
su chef Gaizka Goikoetxea. Tras su paso por los fogones
del reconocido restaurante Zuberoa, donde ahondd en la
gastronomia tradicional vasca, Goikoetxea ha inaugurado
Rola en su pueblo natal, con la sincera vocacién de ofrecer
una cocina intima que conjuga sabor, tradicioén y frescura.

Con una variada carta y un ment degustaciéon de primera
-con opcién de maridaje con txakolis de Bizkaia-, el chef
propone platos como: ravioli de fxangurro y gambas en su
consomé; yema de huevo escalfada con hongos y emulsion de
foie; cochinillo confitado a baja temperatura acompanado de
chutney de frutas y puré de patata; pichén asado con mousse
de nabo y compota de tomate; merluza al vapor, su pil-pil
y salsa de verduras de temporada; ajoarriero de bogavante
con emulsién de sus cabezas; o tarta de queso al horno con
helado de hibisco y frutos rojos.

Para regar estos manjares, la bodega de Rola dispone
de mas de 150 referencias de anadas antiguas, vinos
numerados, ecoldgicos, de cercania, una colecciéon de la
diversidad de txakolis de Bizkaia, asi como de los grandes
vinos nacionales por excelencia. El txakoli Hobe 2019 de
Doniene Gorrondona, La Vejera 2019 de Gil Berzal, el Vega
Sicilia 2018, Vallegrande Barbaresco 2020 de Barbaresco
Ca’ del Baio Azienda Agricola, Alabaster 2020 de Teso La
Monja, Remirez de Ganuza Reserva 1994, Pingus 2019,
JG Bourgogne Orane 2020 Eco de Jérome Galeyrand,
Janeo Paradisuak Muskiz 2021 de Itsasmendi, Billecart Brut
Réserve de Billecart-Salmon o los vinos submarinos Sea
Passion y Sea Soul de Crusoe Treasure son algunas de sus
referencias mas apetecibles.

La acogedora sala de Rola, que fusiona la osamenta del
caserio centenario en el que se ubica con lineas actuales,
ofrece una hermosa vista de la costa vasca, su verdor intenso
y el azul marino del Cantabrico. El restaurante estd abierto
tanto a los huéspedes de Nafarrola como al pablico general,
aunque la experiencia mas recomendable pasa por combinar
los manjares del chef Goikoetxea con una estadia en el propio

hotel, uno de los mas hermosos de la costa vizcaina. BL

GOURMET

Rola
RESTAURANT

Located in Bermeo, Rola is the exclusive restaurant of the

Nafarrola Hotel. Exclusive because of the small number of

diners it welcomes (it only has four tables and only opens
at midday) and because of the select dishes prepared by its

chef, Gaizka Goikoetxea. After his time in the kitchen of

the renowned Zuberoa restaurant, where he delved into
traditional Basque cuisine, Goikoetxea opened Rola in his
hometown with the sincere vocation of offering intimate
cuisine that combines flavor, tradition, and freshness.

With a varied array of dishes and a first-class tasting menu
(which can be paired with txakoli wines from Biscay), the
chef serves up creations such as: txangurro (spider crab) and
prawn ravioli in its consommeé; poached egg yolk with
mushrooms and foie gras emulsion; suckling pig confit
prepared at a low temperature and served with fruit chutney
and mashed potatoes; roasted pigeon with turnip mousse and
tomato compote; steamed pilpil-style hake with a seasonal
vegetable sauce; Lobster ajoarriero (stew) served with a
lobster head emulsion; and cheesecake with hibiscus ice

cream and red fruits.

To accompany these delicacies, the wine list at Rola includes

more than 150 options ranging from old vintages, numbered

wines, organic wines, local wines, a varied collection of

txakoli wines from Biscay, as well as the great Spanish national
wines par excellence. The txakoli Hobe 2019 by Doniene
Gorrondona, La Vejera 2019 by Gil Berzal, Vega Sicilia
2018, Vallegrande Barbaresco 2020 by Ca’ del Baio Azienda
Agricola, Alabaster 2020 by Teso La Monja, Remirez de
Ganuza Reserva 1994, Pingus 2019, JG Bourgogne Orane
2020 Eco by Jérome Galeyrand, Janeo Paradisuak Muskiz
2021 by Itsasmendi, Brut Réserve by Billecart-Salmon, and
the Sea Passion and Sea Soul underwater wines by Crusoe

Treasure are just some of the most desirable options.

The cozy dining room at Rola, which fuses the bones of

the century-old farmhouse in which it is located with more
modern lines, offers a beautiful view of the Basque coast, its
intense greenery, and the navy blue of the Cantabrian Sea.
The restaurant is open to both guests at Nafarrola and the
general public, although the most recommended experience
is to combine Chef Goikoetxea’s delicacies with a stay in
the hotel, one of the most beautiful establishments on the
Biscayan coast. BL

Barrio Artike 45, Bermeo.

Tel.: +34 613 006 827

hotelnafarrola.com

rola.restaurant




Hartea

Joseba Lekuona Yaben, un apasionado de la piedra que
lleva mas de tres décadas trabajando como cantero y
artista, fabricando piezas que combinan armoénicamente
proporciones, lineas, colores y sonidos, comercializa con su
marca Hartea vajillas esculturales en marmol, arenisca, piedra
caliza, volcanica y basaltica que han supuesto un punto de
inflexién en el modo de concebir la alta restauracion.

Sus wvajillas se catalogan en tres lineas diferenciadas:
Design, cilindros con un acabado pulido perfecto;
Organic, configuradas combinando el pulido interior
con el texturizado exterior; y Sculpture, que explora
los limites del material con siluetas antropomorficas.
Cada una de estas vajillas nace de un bloque de piedra,
y propone un juego culinario singular en el que el
comensal desnuda la obra segin su intencién, creando
un momento importante. Nace asi un diadlogo entre los
comensales y las piezas, entre las piezas y la comida, entre
la obra de arte y las emociones, que varia tanto como
la intencién de las personas involucradas en él. Estos
platos de lujo invitan a interactuar con el material en un
sentido poético y ladico, permitiendo el deleite de una
vivencia gastronémica excepcional.

Lekuona suele emplear el término “euritmia” para referirse
a sus vajillas. Desde luego, su modo de abordar la piedra,
trabajarla y elevarla, no dista de los preceptos acufiados
por Vitruvio -que exigia orden, disposicién, euritmia,
simetria, decoro y distribucién en cada monumento que
trazaba-, ni por los empleados por Rudolf Steiner en
su antroposofia. En su libro ‘Anthroposophical Leading
Thoughts’ publicado en 1924, Steiner explicaba que
“pueden ser antropdsofos quienes sienten determinadas
cuestiones sobre la esencia del hombre y del mundo como
una necesidad tan vital como la que se siente cuando
tenemos hambre y sed”.

Reconocidos chefs como Andoni Luis Aduriz o Hélene
Darroze han introducido euritmias en sus restaurantes.
Las vajillas estin también presentes en hogares de todo
el mundo que han sabido apreciar el valor de estas piezas
de autor. Hartea vende sus euritmias en dos exclusivos
puntos de venta de San Sebastian: la tienda Lukas del
hotel Maria Cristina y la boutique Veluto. Quienes tengan
interés por conocer el proceso de creacién artesanal de
estas vajillas, pueden también visitar con cita previa el
taller de Lekuona en Urnieta, situado a escasos minutos
de San Sebastian. Su zona de exposiciones, donde presenta
sus ultimas creaciones, y sobre todo su atelier, en el que
este maestro litico convierte la naturaleza en arte, bien
merecen una visita. BL

Fotografia / Photograph: Oscar Oliva.

Hartea

Joseba LekuonaYaben —someone who has a passion for stone

and has been working as a stonemason and artist for more
than three decades, manufacturing pieces that harmoniously
combine proportions, lines, colors, and sounds— uses his
brand Hartea to sell sculptural tableware in marble, sandstone,
limestone, volcanic stone, and basalt; products that represent

a turning point in the way fine dining is conceived.

His tableware can be placed into one of three different
categories: Design, cylinders with a perfect polished finish;

Organic, harmoniously configured by combining the

polished interior with a textured exterior; and Sculpture,

which explores the limits of stone with anthropomorphic
silhouettes. Each of these pieces of tableware comes from
a single block of stone and proposes a unique culinary
interplay in which diners interpret the pieces in accordance
with their intention, giving rise to an important moment.
This brings about a dialog between the diners and the art
itself, between the art and the food, between the masterpiece
and the emotions; a type of “game” which varies as much
as the intentions of each individual involved therein. These
luxury dishes encourage diners to interact with the materials
in a poetic and playful sense, allowing them to enjoy an

exceptional gastronomic experience.

Lekuona usually uses the term “eurhythmy” to refer to his
tableware. Clearly, his way of approaching stonework —coxing
the best out of the material and lifting it up— is not far from
the notions conceived by Vitruvius (who demanded order,
arrangement, eurythmy, symmetry, propriety, and economy
in each monument he came up with) nor is it far from those
used by Rudolf Steiner in his anthroposophy movement.
In his book “Anthroposophical Leading Thoughts,”
published in 1924, Steiner explained that “only they can be

anthroposophists who feel certain questions on the nature of

man and the universe as an elemental need of life, just as one

feels hunger and thirst.”

R enowned chefs like Andoni Luis Aduriz and Héléne Darroze
have introduced eurythmy in their restaurants. The tableware
is also present in homes around the world that know how to
appreciate the value of these signature pieces. Hartea sells its
eurythmy at two exclusive places in San Sebastian: the Lukas
shop at the Maria Cristina Hotel and the boutique Veluto.
Those interested in learning about the way these fine pieces
of tableware are created can also visit (by appointment only)
Lekuona’s workshop in Urnieta, just a few minutes away from
San Sebastian. Its exhibition area, where the artist presents his
latest creations, and especially the atelier, in which this lithic
master turns nature into art, are well worth a visit. BL

Tel.: +34 628 552 300

info@

hartea.net

Hartea
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Hoétel du Palais

Desde el siglo XIX, Biarritz ha sido considerada una
ciudad balneario. Su agradable clima y sus salvajes playas
han atraido a lo mas granado de la sociedad europea, que
encontraba en esta ciudad del Pais Vasco francés quietud y
bienestar. Napoleén III y Eugenia de Montijo fueron los
principales impulsores de la popularidad de Biarritz, ya que
construyeron aqui una residencia estival que acogia grandes
celebraciones a las que asistian importantes miembros de
la aristocracia y la realeza. Tiempo después, ese palacio se
convirtié en uno de los hoteles de lujo mas importantes del
mundo: Hotel du Palais.

Recién rehabilitado, y gestionado actualmente por The
Unbound Collection by Hyatt, este 5***** acoge en sus
habitaciones y suites -donde antano pernoctaron el rey
Eduardo VII del Reino Unido, la emperatriz Sissi de Austria,
los duques de Windsor o los reyes espafioles Isabel II, Alfonso
XIII y Victoria Eugenia- a celebridades, politicos y artistas
venidos del mundo entero. Las 86 habitaciones y 56 suites
han sido renovadas preservando los detalles originales, como
la carpinteria del techo, el pan de oro de la era napolednica
o los tapices. Los huéspedes actuales, ademis de por la
importancia historica del edificio, siguen viniendo al Hotel
du Palais buscando bienestar y tranquilidad. En este sentido,
cobran especial relevancia el Imperial Club y el Imperial Spa.

Hoétel du Palais

Since the nineteenth century, Biarritz has been considered
a spa town. Its pleasant climate and wild beaches have
traditionally attracted the créme de la créme of European
society, who found peace and wellbeing in this city of
the French Basque Country. Napoleon III and Eugénie
de Montijo were the main drivers of the popularity of
Biarritz, as they built a summer residence here that hosted
large celebrations attended by important members of the
aristocracy and royalty. Some time later, that palace became
one of the most important luxury hotels in the world:
Hotel du Palais.

R ecently renovated and currently managed by The Unbound
Collection by Hyatt, this five-star establishment welcomes
celebrities, politicians, and artists from all over the world in
its rooms, where personalities like King Edward VII of the
United Kingdom, Empress Elisabeth of Austria, the Dukes
of Windsor, and the Spanish Monarchs Isabella II, Alfonso
XIII, and Victoria Eugenie of Battenberg once stayed. The
86 rooms and 56 suites were renovated preserving historical
details such as the ceiling woodwork, the gold leaf from
the Napoleonic era, and the tapestries. In addition to the
building’s historical importance, current guests continue
to come to the Hotel du Palais seeking wellbeing and
tranquility. To that end, the Imperial Club and the Imperial
Spa are especially important.

SALUD, BELLEZA & DEPORTE / BEAUTY, HEALTH & SPORT

Imperial Club es un idilico espacio presidido por una piscina
californiana -que fue inaugurada por Frank Sinatra en 1957-
engalanado por jardines paisajisticos y vistas panoramicas
al mar. Rodeando la piscina estan las famosas cabafias -que
pueden alquilarse por dias o por temporada-.

El Imperial Spa, por su parte, presenta en sus 2.500 m®
una piscina interior de agua dulce en la que poder nadar
a contracorriente, chorros de cuello de cisne, bafiera de
hidromasaje, solarium, sauna, hammam, gimnasio, un salén
para el cuidado del cabello de Leonor Greyl, y nueve
salas de tratamientos para cuerpo y rostro gestionadas en
colaboracién con Guerlain Institute -recordemos que para
celebrar el matrimonio entre Napoleén III y Eugenia de
Montijo, el emperador le encargd al perfumista Guerlain
disenar una fragancia exclusiva para ella-.

En el Spa Imperial se puede disfrutar de tratamientos
puntuales -reflexologia podal, terapias de osteopatia,
masajes a cuatro manos, drenaje linfitico, tratamientos
antiedad, maquillaje...-, pases de media jornada -que
combinan un masaje con el acceso a las instalaciones del
spa-, pases de dia -que incluyen un tratamiento facial y
corporal, exfoliacién, mascarilla, una comida, clase de
yoga y acceso al spa y al Imperial Club-, retiros de tres dias
(Experiencia Surf Camp, Balance & Serenidad, Biarritz
Energia & Vitalidad), asi como de membresias de mayor
duracioén dirigidas a la comunidad local.

En este palacio los tratamientos, las actividades y los
cuidados han ido refinindose con el paso del tiempo. Sin
embargo, al igual que la fragancia de Guerlain que sigue
embriagando a los huéspedes actuales, la esencia del lugar
sigue siendo la misma que durante el Segundo Imperio: la
btsqueda del bienestar. BL

Imperial Club is a charming space dominated by a kidney-
shaped swimming pool that was inaugurated by Frank
Sinatra in 1957, being decorated with landscaped gardens
and panoramic views of the sea. Surrounding the pool are
the famous cabanas which can be rented by the day or by

the season.

The Imperial Spa, on the other hand, measures 2,500 m* and
features an indoor freshwater pool with a counter-current
swimming system, swan neck jets, a jacuzzi, a solarium, a
sauna, a hammam, a gym, a Leonor Greyl haircare salon, and
nine treatment rooms managed in collaboration with the
Guerlain Institute (remember that, in order to celebrate the
marriage between Napoleon III and Eugénie de Montijo,
the emperor commissioned the perfumer Guerlain to design

an exclusive fragrance for her).

At the Imperial Spa, customers can enjoy one-off
treatments (foot reflexology, osteopathy therapies, four-
hand massages, lymphatic drainage, anti-aging treatments,
makeup, etc.), half-day passes (which combine a massage
with access to the spa facilities), day passes (which include
a facial and body treatment, exfoliation, mask, meal, yoga
class, and access to the spa and the Imperial Club), three-
day retreat packages (Surf Camp Experience, Balance &
Serenity, Biarritz Energy & Vitality), as well as longer-term
memberships aimed at the local community.

At this palace, the treatments, activities, and care have been
refined over time. Nevertheless, just like the fragrance by
Guerlain that continues to work its magic on the current
guests, the essence of this place is the same as during the
Second Empire: the search for wellbeing. BL

renue de 'Impératrice,
Biarritz.

Tel.: +33 559 411 234

hoteldupalaisbiarritz.com
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Benegas
PERFUMERIA

La historia de Benegas, la perfumeria de mayor solera del
Pais Vasco, comenzd en la Belle Epoque, en concreto en
1908. Nacié como una peluqueria de caballeros y una
perfumeria de notable estilo inglés, que ofrecia los articulos
franceses e ingleses mas novedosos de la época. Entre su
clientela se encontraban personalidades venidas de todo el
mundo, intelectuales, artistas y miembros de la realeza que
veraneaban en San Sebastian. Con el transcurso de los afios,
la perfumeria adquirié todo el protagonismo, y se introdujo
también el servicio de cabina de belleza.

En la actualidad, Benegas estd gestionada por la tercera
y cuarta generacién de la misma familia que fundé el
negocio, y sigue manteniendo su emplazamiento original
en el centro de San Sebastian.

Su especializacion los ha llevado a ofrecer una exquisita
seleccion de marcas de distintos lugares del mundo, entre
las que podemos destacar Profumum Roma, Acqua di
Parma, Penhaligon’s, o Ramén Monegal. Su larga relacién
con la casa Chanel, les ha permitido contar con un espacio
dedicado integramente al descubrimiento de la coleccién
exclusiva de fragancias Les Exclusifs de Chanel, perfumes
para hombre y mujer que evocan fragmentos de la vida
de mademoiselle Chanel, lo que sitda a Perfumeria Benegas
como uno de los pocos establecimientos independientes en
el mundo que la ofrecen.
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Benegas
PERFUMERY

The history of Benegas, the most traditional perfumery in
the Basque Country, began in the Belle Epoque — specifically
in 1908. The company was founded as a men’s hair salon
and perfumery with a notable British style, offering the most
innovative French and English items of the time. Among
their clientele were personalities from all over the world:
intellectuals, artists, and members of royalty who spent their
summers in San Sebastian. Over the years, the perfumery
side of the business took center stage and the beauty cabin

service was also introduced.

Today, Benegas is managed by the third and fourth

generations of the same family that founded the business,

and the shop continues at its original location in the center
of San Sebastian.

Their specialization has led them to offer an exquisite

selection of brands from different parts of the world,

among which we can highlight Profumum Roma, Acqua
di Parma, Penhaligon’s, and Ramén Monegal. Their long-
standing relationship with Chanel has allowed them to
dedicate a space in their shop entirely to the exclusive
Les Exclusifs de Chanel collection of fragrances for men
and women — scents which evoke portions of the life
of Mademoiselle Chanel herself, making the Benegas
Perfumery one of the few independent establishments in

the world that offer this collection.

SALUD, BELLEZA & DEPORTE / BEAUTY, HEALTH & SPORT

En la década de los 90 del pasado siglo, Benegas lanzé su
propia colonia de la casa, con un acorde principal de notas
citricas y florales compuesto de bergamota, limén, azahar,
espliego y jazmin. Con el tiempo, han ido presentando
nuevas fragancias y jabones que comercializan bajo las
marcas Benegas y SSirimiri.

La boutique dispone asimismo de un espacio dedicado a
la venta de cosméticos, con servicio de maquillaje, y una
amplia cabina de belleza en la que ofrecen tratamientos
faciales y corporales combinando técnicas manuales de
masaje con alta tecnologia. Para los masajes de drenaje
corporal, que son completamente personalizables, utilizan
productos vanguardistas de la casa espaniola Sepai. En el
caso de los tratamientos faciales, ademas de esta Gltima
marca, aplican productos y protocolos de Chanel y de
Nescens -clinica suiza especializada en combatir los signos
de envejecimiento de la piel-.

Benegas ha sabido actualizarse y adaptarse a lo largo de estos
116 afos a los requerimientos, tendencias y necesidades de la
sociedad, siendo fiel a su filosofia original y transmitiendo el
conocimiento de generacién en generacion. La boutique es
hoy una parada obligada para adquirir fragancias, cosméticos
de alta gama, complementos y articulos de regalo, y para
mimar el cuerpo con tratamientos faciales y corporales, pero
también para conocer parte de la historia de la ciudad. BL

In the 1990s, Benegas launched its own house cologne,
featuring a combination of citrus and floral nuances made

up of bergamot, lemon, orange blossom, lavender, and

jasmine. Over time, new fragrances and soaps have gradually

been introduced which are sold under the Benegas and

SSirimiri brands.

The boutique also has a space dedicated to the sale of
cosmetics, with a makeup service and a large beauty cabin
where they offer facial and body treatments combining
manual massage techniques with the latest technology.
For full-body lymphatic drainage massages, which are
completely customizable, they use avant-garde products
from the Spanish company Sepai. For facial treatments,
in addition to the aforementioned brand, they also apply
products and protocols by Chanel and by Nescens — a
Swiss clinic which specializes in combating the signs of

skin aging.

Benegas has been able to update and adapt over these 116
years to the requirements, trends, and needs of society, staying
true to its original philosophy and passing down knowledge
from generation to generation. Today, the boutique is a
must-see stop if you wish to purchase fragrances, high-end
cosmetics, accessories, and gifts or if you want to pamper
your body with facial and body treatments, but also to learn
about part of the city’s history. BL

Calle Garibay 12,

San Sebastian.

Tel.: +34 943 420 305

perfumeriabenegas.com
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Foresta Wellness
GYM & SPA

Situado en el bosque de Miramén de San Sebastian,
Foresta Wellness es un oasis destinado al cuidado vy
bienestar corporal. Integrado dentro del hotel Arima, y
abierto a su vez a la ciudadania, su gimnasio y su spa
ecologico de filosofia ambientalista han conquistado a
todos aquellos que respetan y miman con exigencia su
cuerpo y su entorno.

El espacio reservado al ejercicio corporal cuenta con
un gimnasio con maquinaria de alta gama de la marca
Technogym, donde poder practicar ejercicios fisicos
cardiovasculares y de musculaciéon. Ademas de esta sala
de maquinas, hay otras dos destinadas al entrenamiento
personal y al ciclo indoor, y una tercera sala polivalente
donde se ofrecen sesiones de yoga, pilates, core fit, GAP,
HIIT, tono y fat burn; todo ello con una vista privilegiada
del bosque, y acceso directo a los senderos y las pistas
de running que atraviesan esta frondosa arboleda de 60
hectareas -también organizan actividades grupales en el
exterior-.

La zona de aguas presenta distintas técnicas hidroterapicas:
una piscina de agua fria a 23° para revitalizar el cuerpo,
aliviar inflamaciones y mejorar el movimiento articular,
la circulacién sanguinea y linfitica; una piscina de
chorros a 33° con cuellos de cisne, asientos y tumbonas
de masaje; y una piscina de nado a 30° donde preparar el
cuerpo con bajo impacto. En las piscinas no utilizan cloro
para la desinfeccién, sino una purificacién instantanea a
base de rayos ultravioletas y bromo.

Foresta Wellness dispone asimismo de las dos primeras
saunas de infrarrojos del Pais Vasco, con las que preparar
la musculatura antes de un masaje y eliminar toxinas.

En cuanto a los tratamientos, Foresta Wellness trabaja con
la firma francesa de comercio justo y produccién sostenible
Morjana Cosmetiques: magnificos aromas y texturas
basados en ingredientes naturales, organicos y prensados en
frio. La carta de tratamientos incluye masajes -californianos,
suecos, fusion balinés & tailandés, con bafio de pies, shiatsu
craneofacial- y rituales -tratamientos antiedad, oxigenantes,
exfoliaciones, masajes con piedras calientes, reductores y
moldeadores de glteos, cadera y abdomen, entre otros-.

Los 700 m® de este boutique gym & spa constituyen uno
de los pilares fundamentales de Arima, el mayor hotel del
mundo con certificado Passivhaus -otorgado a edificios
construidos con gran aislamiento térmico, un riguroso
control de infiltraciones, aprovechamiento de la energia
geotérmica y aerotérmica, y maxima calidad del aire
interior-. Su filosofia sostenible estd presente en las 69
habitaciones del hotel, en su restaurante, salas de eventos, su
piscina exterior -situada en la azotea del edificio- y, como
no, en Foresta Wellness. BL

Adn

Foresta Wellness

Paseo de Miramédn 162,

San Sebastian.

Tel.: +34 943 569 136

arimahotel.com

Foresta Wellness
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SPA BALINES

S’Thai es un spa museo balinés fundado por el exfutbolista
y ahora empresario Aitor Ocio. Situado en pleno corazén
de Bilbao, en la calle Col6n de Larreategui 41, se encuentra
en uno de los tnicos edificios modernistas de la capital
vizcaina, la Casa Montero, popularmente conocida como
la Casa Gaudi, por la similitud de su estilo con el del
arquitecto catalan. Este monumento histérico-artistico
proyectado en 1904 por Luis Aladrén -autor también del
Palacio de la Diputaciéon Foral de Bizkaia- es la nueva
ubicacion de S"Thai.

El mismo local que hoy ocupa S"Thai acogié durante
décadas La Casa del Libro, una historica libreria considerada
la mas bella de la ciudad y de la que se han conservado
intactas dos de sus sefias de identidad mas representativas:
la escalera central y la balaustrada. Durante la reforma se
recuperaron también las columnas de piedra originales
que delimitaban el patio interior del edificio, cuya belleza
arquitecténica y valor histérico se puede admirar en el
actual salon del té y en las dos suites contiguas.

Cada rincon de S'Thai muestra el afin de preservar
y fusionar el legado histérico y cultural del espacio,
integrandose de forma respetuosa y armonica con el
espiritu del Lejano Oriente, omnipresente en las esculturas,
los cuadros y el mobiliario artesanal constituido por piezas

unicas importadas todas ellas de Indonesia.

Desconectar del ruido que nos rodea y reconectar con
nuestro cuerpo y mente a través de un evocador viaje
sensorial al Lejano Oriente gracias a sus técnicas milenarias,
realizadas por terapeutas nativas formadas en las mejores
escuelas de Malasia e Indonesia, representa la esencia de
S”Thai (Arte —Tradicién — Spa).

Su oferta incluye tratamientos corporales (masajes
tradicionales balineses y tailandeses, de piedras calientes,
con cafas de bambu o con aromaterapia), de belleza (body
scrub, tratamiento con pimienta de Sarawak, tratamientos
faciales), especificos para los pies (reflexologia, feet scrub,

feet calm), combinados (de masaje y belleza), como

tratamientos exclusivos diseflados integramente por
el equipo de S"Thai, como el Ritual Santai, el Ritual
Parejas, el Ritual Ibu (especial futuras mamas) o el masaje
relajante Dreamland.

Gracias a su vision holistica, Aitor Ocio ha logrado con
S”Thai aunar arte y tradicién con la idea de spa, creando un
templo que ha cambiado las reglas del juego del bienestar
en el Pais Vasco. BL

S Thai

Calle Colon de
Larreategui 41, Bilbao.

Tel.: +34 944 247 772

sthai.es

S’ Thai
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Golf

El golf es un deporte con una larga tradicién en Euskadi, cantera

de grandes jugadores que han hecho historia, como Jon Rahm,
José Maria Olazabal y Adrian Otaegui, apodado ‘El Pirata’.
Larrabea, Zuia, Jundiz, Izki, Seminario, Real Sociedad de Golf
de Neguri, Meaztegi, Uraburu, Club de Golf Palacio de Urgoiti,
Derio, Basozabal, Real Golf Club de Zarauz, Goiburu, Irelore
y Real Golf Club de San Sebastian componen la amplia oferta
deportiva del territorio. ;Pero quién mejor que los mencionados
jugadores estrella para describirnos las caracteristicas y la belleza
de los campos?

Jon Rahm, el golfista vasco mas laureado, invita a los aficionados
a este deporte a visitar la regién no solo por los campos, sino
también por todo lo que los rodea: “En los campos que tenemos
en Euskadi va a tener la oportunidad de poder disfrutar de recorridos
donde podra jugar viendo el mar o entre densos y tupidos bosques, en
unos paisajes tinicos con unos diseiios y trazados del mas alto nivel.
Ademas de divertirse jugando al golf y para conocer Euskadi, de verdad,
no debe dejar de visitar el rico patrimonio cultural que tenemos y sobre
todo disfrutar de nuestra gastronomia reconocida internacionalmente.
Todo esto lo digo desde mi propia experiencia, ya que empecé a jugar
desde muy joven en el bonito campo del Club de Golf de Larrabea,
donde me forjé como jugador. Desde entonces he disfrutado del golf en
los magnificos campos de Euskadi”.

La leyenda viva del golf mundial, Jos¢ Maria Olazabal, ha
disenado campos de golf por todo el mundo, desde Maldivas
a China; y también ha dejado su impronta en casa, trazando
los paisajes de Uraburu y del Real Nuevo Club Golf de San
Sebastian Basozabal. Asi explica el deportista su vinculaciéon
con el territorio: “Desde mis primeros recuerdos, cuando empezaba
con cuatro afios a dar mis primeros golpes jugando en el Real Club
de Golf de San Sebastian en Jaizkibel, he ido viendo, con el paso de
los afios, cémo el niimero de campos en Euskadi ha ido aumentando,
todos ellos con unas caracteristicas y una personalidad propia, donde
estoy seguro que el jugador mds exigente va a sentirse totalmente
satisfecho, disfrutando de unos recorridos donde podra encontrar
aquello que siempre estd esperando. Y ademas de jugar al golf, en
Euskadi descubrira un mundo de grandes experiencias donde la
naturaleza, en su estado puro, la cultura ancestral de nuestro pueblo
y nuestra rica gastronomia, tienen que estar presentes para que su
visita sea perfecta”.

‘El Pirata’ por su parte, quien muestra especial afecto por el
club Goiburu de Andoain, describe asi su amor por la regién:
“Deporte, mar y montafia. Vive y emocionate con la experiencia
de poder practicar cada dia en un campo de golf diferente. Euskadi
tiene una gran variedad de campos, cada uno integrado en su paisaje,
lo que les da una personalidad propia. Te invito a conocer donde
comenzd mi pasion por este deporte. El Club de Golf Goiburu, al
que sigo perteneciendo, me vio crecer como deportista y es la sede y
el origen de la ‘Peia El Pirata’. Naturaleza viva, este es el origen
de nuestra reconocida gastronomia. e invito a disfrutar de una
experiencia de golf en mi tierra”.
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En la costa o en el interior, los campos de golf vascos estin
enclavados en lugares privilegiados debido, en gran medida,
a su pronta implantacién. Euskadi cuenta con tres clubes
centenarios: Real Golf Club de San Sebastidan —se inaugur6 en
1914 en Lasarte, en 1929 pas6 a denominarse Real Golf Club
de San Sebastian y en 1968 se trasladd a sus terrenos actuales
de Jaizkibel-, Real Sociedad de Golf de Neguri -fue fundada
en 1911 en Lejona y trasladada en 1961 a Punta Galea- y Real
Golf Club de Zarauz -inaugurado en 1916 por el rey Alfonso
XIII y la reina Maria Cristina-. Hoy los clubes vascos reciben
visitantes de todo el mundo, que se quedan maravillados con
los recorridos de estos campos y con todo lo que pueden hacer
fuera del campo. BL

Golf

turismo.euskadi.eus




Goierri

En el Goierri, también conocido como las Basque Highlands
o Tierras Altas, se respira espiritu de competicion, deporte
y desafio. Su nombre resuena en pruebas de relevancia
internacional: el maratébn de montafia Zegama-Aizkorri,
prueba de las Golden Trail World Series, o la Ehunmillak
Ultra-Trail, una carrera de 167 km que en dos dias retine a
500 corredores nacionales e internacionales. La Goierriko bi
Haundiak,de 88 km,se realiza en un dia con 500 participantes,y
el maratén de montana Marimurumendi Maratoia, englobado
dentro del fin de semana de las dos ultras, ofrece a todos los
corredores la posibilidad de participar.

Dicen los profesionales que la Zegama-Aizkorri es especial,
uno de los mejores y mas prestigiosos maratones de montana
del mundo. El barro y el frio son su esencia. Kilian Jornet, que
lo ha ganado casi tantas veces como Rafa Nadal el Roland
Garros, admite que “Zegama es Zegama, una prueba que
llevo en el corazén”. Muy técnico y de elevada dificultad,
hoy en dia es una de las carreras mas relevantes a nivel
mundial en esta disciplina. Muestra de ello es el elenco de
corredores internacionales que acude todos los anos a la cita
y la expectacién que levanta entre los deportistas. En 2023,
se sortearon 225 dorsales entre 15.000 solicitantes. Es una de
las seis pruebas que conforman las Golden Trail World Series,
donde se retinen las mejores carreras y los mejores corredores
del mundo. Ademas, es la prueba principal de las cinco que
conforman las Golden Series.

SALUD, BELLEZA & DEPORTE / BEAUTY, HEALTH & SPORT

A un nivel menos competitivo, la Via Verde entre Mutiloa
y Ormaiztegi -que cuenta con un itinerario didactico que
combina el deporte de orientacion, el senderismo y la
diversion- recorre el antiguo ferrocarril minero que se utilizaba
para transportar el mineral extraido en los cotos mineros de la
zona y transportarlo hasta Ormaiztegi, desde donde se llevaba
por ferrocarril a los puertos maritimos cercanos. La Via Verde
se sita en el Parque Minero del Goierri, formado por diversos
elementos relacionados con la fuerte industria minera que se
mantuvo desde épocas remotas hasta principios del siglo XX. En
el parque se puede recorrer el sendero por donde se transportaba
el mineral por cable aéreo, y conocer los diferentes recursos
de la zona, tales como el museco Zumalakarregi, el viaducto
de Ormaiztegi, los hornos de Aizpitta, el museo etnografico,
la serreria hidraulica de Zerain y la zona de Barnaola en la
localidad de Mutiloa, ademas del propio pueblo y el barrio de
Liernia. En Segura, Zegama y Lizarrusti (Ataun) hay también
instalados ocho circuitos de orientacién de diferente grado de
dificultad, pensados para todos los ptiblicos.

Asimismo, Goierri es un paraiso para la practica del cicloturismo.
Encontraran recorridos de diferentes longitudes y niveles de
dificultad que les daran la opcidén de conocer el Pais Vasco rural
de otra manera. Los pueblos de los valles estin conectados por
una red de carriles bici llamados bidegorri. Algunos son aptos
para la practica del nordic walking o marcha nérdica. En la
actualidad existen dos carriles bici que unen los pueblos de la
comarca. Son adecuados para toda la familia porque su nivel de
exigencia es moderado. El primero de ellos va desde Legorreta
hasta Ormaiztegi pasando por Itsasondo, Ordizia y Beasain. Son
13,43 km y se tarda menos de una hora en hacer este recorrido
repleto de lugares historicos, como la villa medieval de Ordizia,
el conjunto monumental de Igartza o el museo Zumalakarregi.
Legorreta-Zegama es un trayecto de 20,8 km que une ambas
localidades pasando por Itsasondo, Ordizia, Beasain, Olaberria,
Idiazabal y Segura. La duracién estimada es de una hora.
Aprovechen para hacer una parada en Segura y en Idiazabal

-donde se sittia el Centro de Interpretacién y Degustacion del
Queso-.
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En 2023 el Tour de France llegb6 a las Basque Highlands,
comenzando desde lo alto del puerto de Aztiria para llegar
a Zerain, y después a la localidad medieval de Segura. Desde
aqui, pasando por el exterior de Idiazabal y Olaberria, llegé a
Beasain. La siguiente villa fue Ordizia, famosa por su mercado
semanal de los miércoles que se celebra desde 1512. Para
terminar, transcurrié por Zaldibia y comenz6 la subida al
puerto de Larraitz, bajo la imponente silueta del Txindoki.

La aficién al ciclismo es también muy grande entre las mujeres
de la zona. Txirrindularia —La Ciclista’ es la marcha cicloturista
de 80 km que tiene por objeto fomentar la participacion de las
mujeres en esta disciplina. Por otra parte, la Vuelta al Goierri
es un recorrido de 118 km y un desnivel de 2.770 m que
recorre varios pueblos de las comarcas de las Tierras Altas y
de Tolosaldea.

De igual forma, Goierri es un escenario adecuado para los
amantes de la bicicleta de montafia o BTT. Paraisos naturales
y amplias superficies de campo les esperan: cojan sus bicicletas
todoterreno y adéntrense en los Parques Naturales de
Aizkorri-Aratz y Aralar.

“Para mi las Basque Highlands son un sitio increible para
poder hacer frekking y escalada” explica Edurne Pasaban.
¢Qué tendran estas montafas para que la primera mujer de
la historia en ascender los 14 ochomiles del planeta sea una
forofa del Goierri? Pasaban se form6 como alpinista en estos
picos, y uno de sus favoritos es el Txindoki. En la localidad
de Ataun hay diversas zonas con rocas y pefas adecuadas para
practicar escalada deportiva. Alli encontraran varias escuelas
completamente equipadas: en total hay 250 vias abiertas, de
todos los niveles de dificultad. Los entornos que cuentan con
escuela de escalada son Jentilbaratza, Aizkorrandi, Haitzartea
y Lizarrusti.

En Ataun pueden disfrutar del domo, que se forma cuando
una roca de menor densidad tiende a ascender rompiendo
estratos superpuestos de rocas mas densas, formandose una
estructura en forma de ctpula o domo. El domo de Ataun
comprende la meseta formada por los montes Jentilbaratza,
Aizkoate, Aizkorrandi, Arastortz, Agautz, Leizadi, Asundi,
Loibideko Mailoak e Ikarandieta, conocida en el pueblo como
Aitzarte. Si quieren verlo en su totalidad, un lugar apropiado
es la cima del monte Arantzazumendi, situado en la frontera
entre Ataun e Idiazabal; también lo pueden conocer a través de
la red de senderos con las que cuenta esta area.

Elamplio territorio de las Basque Highlands permite asimismo
la posibilidad de practicar la equitacién, bien en un entorno
cerrado o haciendo rutas y excursiones. La hipica Alarpe
organiza salidas y cursos durante todo el afio, y en la hipica del
caserio Ibur, sus entrenadores profesionales ofrecen un amplio
abanico de actividades para los aficionados a los caballos.

Hipica, Trail, BTT, cicloturismo, escalada, carreras de
montana... las posibilidades son infinitas para los amantes
de las actividades al aire libre, pero lo mejor de todo son los
magnificos parajes de los que se disfruta en el Goierri mientras
se practica deporte. BL

Fotografia / Photograph: Toiio Miranda. »

Goierri

golerriturismo.com
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Actividades nauticas

El verde y el azul se funden a veces formando un suave
abrazo resultante en estuarios de una belleza sobrecogedora,
como Urdaibai. Otras veces, el encuentro apasionado moldea
paredes verticales de renombre internacional, como los
acantilados del flysch. Con sus biotopos protegidos, marismas
y la cercania de varios parques naturales, la costa vasca es un
destino ideal para quienes desean disfrutar de la riqueza del
mar en combinacién con la naturaleza.

La cultura marinera del pueblo vasco es legendaria. Las
gentes de la costa viven y han vivido siempre mirando al
mar, de frente. El mar es sinébnimo de sustento y promesa
de grandes aventuras. Esa relacion ha dado frutos que van
desde el deporte —~como las regatas de traineras que levantan
pasiones-, a un sorprendente legado historico.

La costa vasca tiene una longitud de 246 km, 40 playas,
50 olas de surf y mas de 100 empresas de turismo nautico
-reunidas en una guia llamada ‘“Turismo activo en la costa
vasca, actividades y empresas’- dedicadas a ofrecer grandes
planes en el gran azul. Entre las mdaltiples posibilidades
esta el alquiler de yates, barcos a motor y veleros, con o sin
patron, para realizar salidas personalizadas a los puertos mas
pintorescos. Ahi, si hay algo que recordaran, son los sabores.
Degustar un rodaballo a la parrilla, un besugo al estilo de
Orio, unas sardinas asadas, unos chipirones en su tinta o un
buen marisco los transportara a otra dimension.

Hay también viajes programados en catamaran y en ferri,
entre otros, para avistar ceticeos, visitar el geoparque o
bordear San Juan de Gaztelugatxe. Los primerizos pueden
aprender a navegar en una de las escuelas de vela ligera; y
para aquellos que lleguen a Euskadi en su propio barco, la
costa vasca dispone de 20 puertos deportivos. De hecho, los
primeros clubs nauticos en los puertos de Bilbao, Getxo, San
Sebastian y Hondarribia datan de finales del siglo XIX.

Los mas activos podran practicar el Stand Up Paddle y
el piragiiismo. Otra disciplina en boga es el coasteering,
consistente en el aprovechamiento de la orografia costera
para conjugar diferentes deportes acuaticos y terrestres. Pero
el deporte estrella sigue siendo el surf. Los primeros surfistas
ya aparecieron en las playas de Euskadi en los afos 50,
pioneros en Europa,y hoy en dia la costa vasca es uno de los
principales destinos de surf del continente para practicar y
aprender. De hecho, existe un club llamado Surfing Euskadi,
formado por escuelas autorizadas que ofrecen clases a medida
y sutfcamps en lugares increibles.

Descubrir el fondo marino es otra de las actividades favoritas
de los turistas, y hay 10 centros de buceo en Bermeo,
Getaria, Getxo, Hondarribia, Mutriku y Pasaia dedicadas a
realizar inmersiones. Para quienes prefieran no sumergirse,
pero si conducir sobre el mar, hay empresas que organizan
salidas en motos de agua, flyboards y jetboards. La diversion
estd garantizada! BL

ALTH & SPORT

Actividades nauticas
Water Activities

turismo.euskadi.eus

surfingeuskadi.eus
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LA ENTREVISTA

THE INTERVIEW

Luis Chillida

PRESIDENTE DE LA FUNDACION
EDUARDO CHILLIDA
Y PILAR BELZUNCE

Con motivo del centenario del nacimiento de Eduardo
Chillida, BASQUE LUXURY entrevista a Luis Chillida,
hijo del escultor y presidente de la Fundacion Eduardo
Chillida y Pilar Belzunce, la entidad encargada del
estudio y divulgacidon de la obra, pensamiento y figura
del artista vasco mas universal.

En 2024 se cumplen 100 afios del nacimiento de
Eduardo Chillida. ;Qué acciones se han programado
para conmemorar esta fecha tan sefialada?

El 10 de enero de 2024 es el centenario del nacimiento de
nuestro padre, y desde la fundacién estamos promoviendo
conmemorar ese momento, que ciertamente es importante,
y celebrar su vida y lo que hizo. Estamos barajando muchos
proyectos, pero dentro del centenario hay tres pilares
principales: la exposicion de obras en diferentes museos e
instituciones; dar a conocer el pensamiento del aita [padre en
euskera] a través de congresos, didlogos y presentaciones; y, por
ultimo, hay una parte importante que queremos dedicar a la
obra publica -obras que estan a disposicion de todo el mundo,
tanto aqui como en Alemania, EE. UU. y otros lugares-.

Tenemos ya avanzados muchos contactos con diferentes
instituciones, tanto internacionales, nacionales, como del Pais
Vasco, en las cuales va a haber exposiciones. En algunas no
sera solamente su obra, sino la obra del aifa con su entorno:
en el museo Balenciaga se tratara la relacion de Balenciaga y
Chillida; también estamos hablando con Artium; en Chillida
Leku tenemos la escultura ‘Lugar de Encuentros IV’ del
Museo de Bellas Artes de Bilbao, etc.

Fotografia / Photograph: Ifiaki Luis, Luznorte Films.




Eduardo Chillida nacié y vivié la mayor parte de su
vida en el Pais Vasco. ;Como era su vinculacién con
esta tierra?

Tras la época que pasd en Paris, que fueron tres aflos muy al
principio de su carrera, volvid al PaisVasco v, de alguna manera,
volvié para encontrarse a si mismo. El siempre decia que gracias a
haber estado fuera y haber vuelto, descubri6 que este era su lugar,
y desde entonces siempre vivid aqui y trabaj6é aqui, aunque su
obra se movia y viajaba, pero su sitio estaba aqui. Aqui veia su luz,
su color, la “luz negra” que decia ¢€l,*la luz negra del Atlantico”.
Decia que nosotros tenemos una luz negra incluso los dias de sol.
No es esa luz mediterranea, que quizas él vio en las obras griegas
del Louvre cuando estuvo en Paris, que tiene otra luminosidad.

A él le atrae miés esta forma de ser y este lugar. El pensaba que
todos pertenecemos a un lugar. Mi padre era una persona que se
sentia arraigado aqui. Como decia él “como un arbol”, tenia sus
raices aqui, pero sus ramas abiertas al mundo.

No se puede entender la obra de Eduardo Chillida sin
su mujer, Pilar Belzunce. ;Cé6mo trabajaba este tandem?

Ciertamente era un tandem especial porque estuvieron toda la
vida juntos desde muy nifios -se conocieron con 14 y 15 afos-.
Yo creo que entre ellos existia una forma de hacer las cosas que
ya era como adquirida con el tiempo.

Mi padre era una persona a la que no le gustaba nada mezclar
dos conceptos que para él no tenian nada que ver: uno era el
valor -el valor del trabajo-, y el otro era el precio. A mi padre
el precio de lo que costasen las cosas o lo que después valiesen
era algo en lo que no queria pensar, y logicamente eso fue
algo a lo cual mi madre dedicé su vida:a que mi padre pudiese
hacer las cosas. Me acuerdo que mi aifa siempre nos decia
que él sin nuestra madre hubiese vivido debajo de un puente,
porque era una persona que no pensaba en otra cosa que no
fuese su trabajo. Ella fue, como su propio nombre lo dice, ese
pilar imprescindible en el que se apoyé mi padre para poder
hacer las cosas.

Eduardo Chillida was born and lived most of his life in the
Basque Country. What was his connection with this place like?

After the time he spent in Paris, which was three years at the
very beginning of his career, he returned to the Basque Country
and, in some way, got back in touch with himself. He always said
that, thanks to having been away and having returned, he realized
that this was his place, and from that time on he always lived here
and worked here, although his work moved and traveled, but his
home was here. Here, he focused on light, color, the “black light,”
as he called it: “the black light of the Atlantic”” He said that we
have a black light, even on sunny days. It is not Mediterranean
light, which perhaps he saw in the Greek art at the Louvre when
he was in Paris, as that art has a different type of light.

He is more attracted to this way of being and this place. He
thought we all belong somewhere. My father was a person who
felt quite rooted here. As he would say,“rooted like a tree;” he had

his roots here, but his branches were open to the world.

The work of Eduardo Chillida cannot be understood
without his wife, Pilar Belzunce. How did that duo work?

Theirs was certainly a special bond, because they were together
all their lives from a very young age. In fact, they met when they
were just 14 and 15 years old. I believe that there was a way of
doing things between the two of them that had gradually been

acquired over time.

My father was a person who did not at all like to mix two
concepts that for him had nothing to do with each other: one
was value —the value of work— and the other was price. For my
father, the price of what things cost or what they were worth later
was something that he didn’t want to think about and, logically,
that was something that my mother dedicated her life to in order
for my father to be able to make things. I remember that my
aita always told us that without our mother he would have lived
under a bridge, because he was a person who didn’t think about
anything other than his art. She was that essential pillar on which

my father relied to be able to get things done.

Chillida Leku es el suefio realizado de su padre,
un museo confeccionado en si mismo como una
gran obra de arte. Desde 2019 tiene el apoyo de la
prestigiosa galeria Hauser & Wirth, que cuenta con
espacios dedicados al arte en Hong Kong, EE. UU.,,
Reino Unido, Suiza, Ménaco y Espafia. ;Como es la
relaciéon con la galeria en lo concerniente a la gestion
de Chillida Leku?

Chillida Leku para mi padre era un lugar, era su lugar en el
mundo. Muchas veces definia este lugar como su pequefio

Pais Vasco: tenia sus campas, tenia su bosque, tenia
el caserio, los manzanos... Posteriormente,
ya cuando mi padre empezd a estar
enfermo, fue cuando se abrid
al pablico. Y después de unos
problemas que tuvimos durante
algunos afos, para mantener
ese legado vivo llegamos a este
acuerdo con Hauser & Wirth.
R ealmente fue un momento
estupendo porque no se
puede tener un mejor partner
para un proyecto de este tipo
que la galeria Hauser & Wirth

y todo el personal que tienen,
tanto aqui, como en Suiza, en
EE. UU.y en Inglaterra. Al final
es un conglomerado de gente con
un expertise y una forma de hacer las
cosas estupenda, con el cual trabajamos
en completa sintonia.

Nosotros heredamos el pensar en Chillida Leku

como un lugar, no como un museo; y ahora, a través de
esta relacion con Hauser & Wirth, nos hemos dado cuenta
que lo que tenemos es un museo, y no solamente el lugar
de su obra, y eso implica una serie de movimientos, una
gestion que gracias al equipo que tiene Hauser & Wirth le
esta dando al museo un impulso muy importante.

Hauser & Wirth también desempefia desde 2017 la
representacion mundial y en exclusiva del legado de
Eduardo Chillida. ;De qué manera ha ayudado esta
colaboracion al posicionamiento de sus obras en el
mercado del arte?

Loégicamente todo ayuda, pero si algo tuvo mi padre desde
el principio, es que su obra tuvo un reconocimiento y una
valoracién muy constantes. El no fue un artista con una
produccidén enorme, sino que lo que hacia, lo hacia bien, lo
pensaba, y lo repensaba.

La galeria tiene una experiencia tremenda trabajando con
las sucesiones de los artistas. Cuando un artista desaparece, la
obra no desaparece. La obra tampoco continta, sino que hay
que mantenerla, hay que cuidarla y mimarla. A través de este
expertise que tiene Hauser & Wirth con los legados, esto se
esta consiguiendo; esta relacién es una maravilla para los dos,
para ellos y para nosotros, y sobre todo para mis padres, que
son los que empezaron con todo esto.

4 Fotografia / Photograph: Burkhard Franke.

Chillida Leku is your father’s dream come true,
a museum made like a great work of art in and
of itself. Since 2019, it has had the support of the
prestigious Hauser & Wirth Gallery, which has spaces
dedicated to art in Hong Kong, the USA, the United
Kingdom, Switzerland, Monaco, and Spain. What is
the relationship like with the gallery regarding how
Chillida Leku is managed?

For my father, Chillida Leku was a place; it was his place in
the world. He often defined it as his own little Basque
Country: it had its fields, it had its forest, it had
the farmhouse, the apple trees, etc. Later,
when my father began to get sick, that
was when it opened to the public.
And after some problems we
had for a few years, in order
to keep that legacy alive, we
reached this agreement with
Hauser & Wirth. It was
really a great moment
because we couldn’t have a
better partner for a project
of this type than the Hauser
& Wirth Gallery and all
the staft they have here, in
Switzerland, in the USA, and
in England.When all is said and
done, it is a group of people with
great expertise and a wonderful
way of doing things, with whom we
work in complete harmony.

We inherited the idea of Chillida Leku as a place,
not as a museum; and now, through this relationship with
Hauser & Wirth, we have realized that what we have is
a museum and not just his workplace — and that implies
a series of actions, a certain level of management that,
thanks to the Hauser & Wirth team, is helping to give the
museum a very significant boost.

Hauser & Wirth has also been the exclusive global
representative of Eduardo Chillida’s legacy since
2017. How has this collaborative effort helped with
the positioning of his art on the market?

Logically, everything helps. Having said that, one thing that
my father has always had from the beginning is the fact that
his work has always enjoyed very steady recognition and
appreciation. He was not an artist with an enormous amount
of production. Instead, what he did, he did well. He thought
about things and he rethought about things.

The gallery has tremendous experience working with artists’
estates. When an artist goes away, his/her work does not go
away. His/her work also does not continue;instead, it must be
maintained, cared for, and pampered. Through this expertise
that Hauser & Wirth has with legacies, the aforementioned
is being achieved. This relationship is marvelous for both of
us —for them and for us— and especially for our parents, who
are the ones who started all this.

“ Fotografia / Photograph: Gurutz Aldare.

Luis Chillida
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La obra de Eduardo Chillida tiene un lenguaje universal,
y esta presente en espacios publicos e instituciones
privadas y publicas de EE. UU., Japon, Iran, Suiza,
Alemania, Finlandia, Suecia, Francia y Espafia. ;Ha sido
su trabajo suficientemente reconocido?

Si, indudablemente. Mi padre fue mucho mis conocido
internacionalmente que nacionalmente durante mas de la
mitad de su carrera. Sus exposiciones, sus premios... todo
venia de fuera. Alemania en concreto fue muy importante
para €l, por el peso especifico que ha tenido en la obra de
mi padre su relacién con el pensamiento aleman, con los
romanticos alemanes, la poesia alemana. Fl decia muchas veces
que, aunque ¢l no hablaba aleman, probablemente su obra
hablase aleman.

Muchos criticos de arte, cuando hablan de mi aita, ponen en
valor el respeto y la admiracion que tenia del resto
del colectivo de artistas. En los anos 50 era
comn hacer de una escultura un molde,
y producir una serie de 10 esculturas
iguales. Esas 10 esculturas se
consideraban obra tinica. Cuando

4
a mi padre la galeria que lo
representaba en ese momento
le propuso hacer series, no _—

lo queria hacer. Finalmente, ol

en el ano 57, mi madre lo
convencid, e hicieron una
pequefia prueba para hacer -
de seis esculturas cuatro
copias en bronce de cada
una de ellas. En el momento
en que mi padre fue al atelier
de Paris y vio la original con las
cuatro copias, le dijo a mi madre
“Pili, esto parece una zapateria”, y le
dijo que jamas volveria a hacerlo. “;Me
voy a copiar a mi mismo?”, decia.

Su galerista le explicdé que no hacer series iba a ser malisimo
para darse a conocer, porque nunca iba a tener suficiente obra.
A lo que mi padre respondié: “Ti me estas diciendo que yo
multiplique las obras para que la gente pueda conocer mis
trabajos, para que estén en mas museos y mas colecciones;a mi
sin embargo lo que me gustaria es multiplicar a los propietarios,
no las obras”.Y ese multiplicar a los propietarios era pensar
en la obra publica. En ese tiempo la escultura pablica era el
generalisimo en su caballo. No existia una tradicién de obra
contemporanea en espacios publicos, y en eso Chillida fue
uno de los grandes pioneros: tiene casi 50 proyectos de obras
publicas por el mundo.

¢Cual cree que fue la gran aportacion de Eduardo
Chillida al Pais Vasco?

Mi padre no supo hablar euskera bien, aunque sabia nombrar
las cosas, la etimologia. .. Pero ¢l decia que habia conseguido
-gracias a que a sus obras graficas les habia puesto los nombres
en euskera- que en practicamente todos los museos del mundo
hubiese un diccionario de euskera para entender lo que queria
decir ese titulo.

LA ENTREVISTA / THE INTERVIEW

Eduardo Chillida’s work has a wuniversal language
and is present in public spaces and private and public
institutions in the United States, Japan, Iran, Switzerland,
Germany, Finland, Sweden, France, and Spain. Has his
work been sufficiently recognized?

Yes, undoubtedly. My father was much better known
internationally than nationally for more than half of his career.
His exhibitions, his awards... everything came from abroad.
Germany in particular was very important for him because
of the special emphasis that my fathers relationship with
German thought, with the German Romantics, and with
German poetry had in his work. He often said that although
he did not speak German, his work probably spoke German.

Many art critics, when they talk about my aita, highlight the
respect and admiration he had from the rest of art world. In
the 1950s, it was common to make a sculpture
out of a2 mold and produce a series of 10
identical sculptures. Those 10 sculptures
were considered unique pieces.
When the gallery that represented
my father at the time proposed
doing series, he didn’t want
to. Finally, in the year 1957,
my mother convinced him
and they did a small test to
make four bronze copies of’
six original sculptures. The
moment my father went
to the Paris atelier and saw
the original with the four
copies, he said to my mother
“Pili, this looks like a shoe
factory,” and he told her that
he would never do something
like that again. “Am I going to copy

myself?”” he would say.

His gallery representative explained to him that
not doing series was going to be very bad for getting his
name out, because he was never going to have enough art.To
which my father responded: “You’re telling me to multiply
the art so that people can become familiar with my work,
so that my art is in more museums and more collections;
however, what I would like is to multiply the owners, not
the pieces.” And multiplying the owners turned out to
translate into public works. At that time, public sculpture
consisted of Franco on his horse. There was no tradition of
contemporary art in public spaces, and Chillida was one of
the great pioneers to that end: he has almost 50 public works

projects around the world.

What do you think was Eduardo Chillida’s great
contribution to the Basque Country?

My father did not speak Basque well, although he knew how
to name things, he knew the etymology. But he said that he
had managed (thanks to the fact that he had given his graphic
work names in Basque) to get practically all the museums in
the world to have a Basque dictionary on hand to understand
what the titles meant.

El sin duda era una persona de aqui, de San Sebastiin, y
como una persona de aqui, también fue dejando aqui su
impronta, con obras como ‘El Peine del Viento XV’, la obra
de Santa Maria, la de San Vicente, la del abrazo a Rafael
Balerdi que esta en el Pico del Loro v, finalmente, este lugar
que es Chillida Leku.

¢Qué era el lujo para Eduardo Chillida? ;Y qué es
para usted?

Para mi padre el lujo fue haber trabajado toda su vida en lo que
mas le gustaba; no era un hombre que pensase en otro tipo de
lujos.

Y en mi caso yo creo que el mayor lujo ha sido haber coincidido
con él, no solo como hijo, sino haber estado con él durante
muchisimos anos de mi vida, aprendiendo a respetar, a cuidar y a
valorar lo que él hacia.Y trabajar en eso sin duda es un lujo. BL

He was undoubtedly a person from here, from San Sebastian,
and as a person from here, he also left his mark here with
works such as “El Peine del Viento XV” (“The Comb of the
Wind XV”), the piece in the Basilica of Saint Mary, the one in
the San Vicente Church, the one dedicated to Rafael Balerdi
at Pico del Loro, and, finally, this place... Chillida Leku.

What was luxury for Eduardo Chillida? And what is
it for you?

For my father, luxury was having worked his entire life doing
what he liked most. He was not a man who thought about other
types of luxuries.

And in my case, [ believe that the greatest luxury has been having
met him, not only as a son, but having been with him for many
years of my life, learning to respect, care for, and value what he

did. And working in that context is undoubtedly a luxury. BL

v Fotografia / Photograph: Alejandro Brafia.







Royal Suite

HOTEL MARIA CRISTINA

Entre las habitaciones de hotel del PaisVasco con las mejores
vistas, se encuentra sin duda Maria Cristina Royal

Suite, la joya de la corona del emblematico
5¥%x*** Hotel Maria Cristina -a Luxury
Collection Hotel, San Sebastian-. Desde
sus dos terrazas amuebladas se tiene
una panoramica sin igual de la
desembocadura del rio Urumea,
el barrio de Gros, el monte Ulia,

el palacio de congresos Kursaal, el

teatro Victoria Eugenia, las calles
del centro de la ciudad y del mar.

Paradigma  de  majestuosidad
y refinamiento que supera las
expectativas de los huéspedes mas
exigentes, la entrada de Marfa Cristina
Royal Suite luce elegantes molduras y
fotografias contemporaneas que invitan a pasar
a una magnifica sala de estar ovalada, situada bajo la
reconocible ctpula que corona el historico edificio.

ROOMMAIH | /
€@

Vestida con una gama de colores grises y beis, y con
suelos de parqué cubiertos por suntuosas alfombras,
combina elementos originales de la Belle Epoque con
una decoracién moderna, que incluye un escritorio, un
sofa curvo, sillones de terciopelo y una mesa de marmol
eliptica; todo ello banado por la luz natural que entra
por las puertas francesas que iluminan el espacio -y de
noche por su sefiorial lampara de gotas de cristal-.

Detras de unas puertas dobles, el dormitorio principal
ofrece relajacién sin precedentes. En medio de la
habitacién, una destacada cabecera de cuero blanco
acolchado con dosel enmarca una cama tamafio king,
envuelta en frescas sibanas de algoddn, y cubierta por
edredones de plumas y una seleccion de suaves almohadas.
Los muebles con incrustaciones de madreperla y un
sillon de terciopelo acenttan la grandeza de la suite.

El bano de marmol prolonga el esquema de colores
contemporaneos del dormitorio. Ademas de la bafera
revestida en marmol gris y una cabina de ducha con
efecto lluvia, presenta un tocador con lavabo doble y
exclusivos articulos de Byredo. jPor supuesto con las
mejores vistas! BL

Hotel
Maria Cristina

2L . [
Paseo Republica Argentina 4, |
San Sebastian.

Tel.: +34 943 437 600

hotel-mariacristina.com
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Suite Akelare Océano
HOTEL AKELARE

Mar. Mar azul, mar intenso, mar sin fin. Esa es la poderosa
vista que tienen los huéspedes alojados en la Suite Akelare
Océano. Situado en la ladera del monte Igueldo de San
Sebastian, el hotel Akelare, perteneciente a la prestigiosa
asociacion Relais & Chateaux, presenta esta extraordinaria
suite en la que todas y cada una de las estancias miran al
gran azul.

De tonos neutros, materiales naturales -como la madera o la
pizarra- y una decoraciéon depurada, la Suite Akelare Océano
goza de un amplio espacio central en el que se integran la
zona de estar y el dormitorio. Con mobiliario de primera
linea, cama king size, cafetera Nespresso de cortesia —junto
con otras sorpresas-, y un sistema de television de Bang
& Olufsen equipado con Apple TV, este dormitorio tiene
acceso directo a una terraza amueblada desde la que divisar el
cuidado jardin del hotel, el bucdlico campo que se extiende
hasta la orilla y, de nuevo, el mar.

Pasando junto al vestidor llegamos al bano, que dispone de
lavabo doble, ducha efecto lluvia, una banera independiente
junto al ventanal y amenities de bafio 100% naturales.

ROOM WITH AVIEW

-
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Suite Akelare Oceano
AKELARE HOTEL

Sea. Blue sea, intense sea, endless sea. That is the commanding
view that guests staying at the Akelare Ocean Suite have.
Located on the slopes of Mount Igueldo in San Sebastian, the
Akelare Hotel,a member of the prestigious Relais & Chateaux
Association, presents this extraordinary suite in which each and

every room faces the vast blue sea.

Featuring neutral tones and natural materials —like wood
and slate— and refined decoration, the Akelare Ocean Suite
has a large central space comprised of the living area and the
bedroom. Equipped with top-of-the-line furnishings, a king-
sized bed, a complimentary Nespresso coftee machine (along
with other surprises) and a Bang & Olufsen television system
complete with Apple TV, this bedroom has direct access to a
furnished terrace from which guests can view the manicured
hotel garden, the bucolic countryside that extends to the shore,

and —once more— the sea.

Passing by the spacious closet and dressing area, we reach
the bathroom, which has a double sink, a rain shower, a free-
standing bathtub next to the window, and 100% natural

bathroom amenities.

Pero lo que caracteriza a esta suite, y lo que la hace tinica -no
hay ningin otro hotel en el Pais Vasco que lo ofrezca- es el
hecho de que cuenta con una piscina climatizada interior/
exterior de 5,5 m” para uso exclusivo de los huéspedes de esta
habitacion. Esta infinity pool dialoga con el océano e invita a los
afortunados aqui alojados a sumergirse en una experiencia vital
en la que todo gira en torno al mar.

Merece una mencion especial el desayuno a la
carta, siempre incluido con el alojamiento
y firmado por uno de los chefs mas
reconocidos del mundo: Pedro
Subijana, galardonado por la guia
Michelin con tres estrellas por su
restaurante Akelare, situado en el
mismo complejo y origen de este
suefio. Este prestigioso abanderado
de nuestra gastronomia ha sido
ademds nombrado  Embajador
del Turismo Sostenible por la
Organizaciéon Mundial del Turismo,
en el 8° Foro Mundial de Turismo
Gastronémico celebrado el pasado mes
de octubre en San Sebastian. La merluza al
vapor de algas con plancton y hoja de ostra, el
damero de col y panceta ibérica con reduccion intensa
y especiada de manitas, o el trinchado de vacuno mayor con
rulo de hongos, salsa de manzana e hidromiel son algunas de
las creaciones que se sirven en su restaurante gastronomico.

Incluido también con la estancia estd el acceso a la zona
wellness, equipada con piscina de relajacién, sauna seca y
htimeda y zona de relajacién panoramica que, una vez mas,
sirve de balcon incomparable al Cantabrico. En este espacio
destinado a la relajacion, los huéspedes pueden descubrir y
disfrutar también de los exclusivos tratamientos y masajes en
los que se incluye la prestigiosa firma de belleza Valmont.

Para redondear la experiencia, el hotel dispone de un
restaurante a la carta -también dirigido por Pedro Subijana-,
Espazio Oteiza, en honor del eminente artista, con una
oferta de platos tradicionales tales como la tartita de morcilla
de Beasain con cuenco de pochas, la sopa de pescado y
mariscos al estilo donostiarra, la lubina a la pimienta verde, el
txangurro al horno o los callos a la madrilefia. Espazio Oteiza
cuenta ademas con unas terrazas -en las que se incluye una
barra de cocteleria- sin parangdn, que ofrece, al igual que el
restaurante gastronomico y las habitaciones del hotel, una vista
incomparable del mar. Mar azul, mar intenso, mar sin fin. BL

But what characterizes this suite, and what makes it unique
(there is no other hotel in the Basque Country that offers
this) is the fact that it has a 5.5 m® indoor/outdoor heated
pool for the exclusive use of the guests of this room. This
infinity pool enters into a dialog with the ocean and invites
the lucky ones staying here to immerse themselves in a life

experience in which everything revolves around the sea.

The a la carte breakfast deserves special
mention,  always  included  with
accommodation and dreamed up by
one of the most renowned chefs in
the world: Pedro Subijana, bearer
of three Michelin Stars for his
restaurant Akelare, located in

& the same complex and the place
| where this delectable dream got
its start. This prestigious standard
bearer of our gastronomy was also
named Ambassador for Sustainable
Tourism by the World Tourism
Organization at the Eighth World
Forum on Gastronomy Tourism held
last October in San Sebastian. Hake in
seaweed steam with plankton and oyster leaf,
cabbage chessboard and Iberian pork belly with an
intense and spicy reduction of pig trotters, and carved beef
with a mushroom roll, apple sauce, and mead are some of the

creations that are served in his gastronomic restaurant.

Also included with the stay is access to the wellness area,
equipped with a relaxation pool, dry and wet sauna, and
panoramic relaxation area that, once again, serves as an
unparalleled balcony to the Cantabrian Sea. In this space
dedicated to relaxation, guests can also discover and enjoy
the exclusive treatments and massages, all of which feature

the prestigious beauty brand Valmont.

To round out the experience, the hotel has an a la carte
restaurant (also run by Pedro Subijana) called Espazio
Oteiza, named after the eminent artist Jorge de Oteiza. It
serves an array of traditional dishes such as Beasain black
pudding cake with a bowl of beans, San Sebastian-style
fish and seafood soup, sea bass with green pepper sauce,
oven baked spider crab, and Madrid-style traditional tripe
stew. Espazio Oteiza also has unbelievable terraces —which
include a cocktail bar— that offer, like the gastronomic
restaurant and the hotel rooms, an unrivaled view of the

sea. Blue sea, intense sea, endless sea. BL

Paseo Padre Orcolaga 56,
an Sebastian.

Tel.: +34 943 311 208

akelarre.net

Suite Akelare Océano



Suite Riscal con Terraza
HOTEL MARQUES DE RISCAL

El icénico hotel de 5***** Marqués de Riscal ha
acometido reciente una ampliacién de sus instalaciones,
dando como resultado, entre otras grandes novedades,
la Suite Riscal con Terraza, la mayor de las habitaciones
del complejo. Se trata de una suite de 65 m® con un
diseno estilo loft, y una amplia terraza con vistas al
pasado y al presente, al casco histérico de Elciego
-con su imponente iglesia del siglo XVI- y al edificio
principal del hotel -erigido por el reconocido arquitecto
Frank Gehry-. Esta yuxtaposicion entre el ayer y el hoy,
entre la arenisca y el titanio, entre los colores terrosos
y el rosa-plata-oro inspirado en las botellas de vino
de Marqués de Riscal, presenta una de las vistas mas
relevantes de la geografia vasca.

Una frondosa vegetacidén flanquea y da privacidad a
la terraza, que dispone de tres areas diferenciadas: el
comedor exterior, con capacidad para seis comensales;
la zona de relax, con tumbonas reclinables; y una zona

de estar con sofis, cubierta por una pérgola.

En el interior hay otra zona de estar con un televisor de
55 pulgadas, un escritorio, una mesa de comedor para
dos personas, una cama king cubierta de edredones de
plumas y suaves almohadas hipoalergénicas, y un centro
de refrigerios con minibar, tetera y cafetera Nespresso.

El amplio bafio con vestidor, recubierto de mairmol
italiano y espejos, cuenta con una ducha a nivel del
suelo, una bafiera independiente y lavabos dobles con
amenities de Caudalie -la marca francesa especializada
en vinoterapia que gestiona el spa del hotel-.

El alojamiento en la Suite Riscal con Terraza incluye
como cortesia una botella de vino de bienvenida,
entrega diaria de un periddico a eleccién del huésped,
una visita guiada de la bodega Marqués de Riscal

-la mis antigua de Alava, fundada en 1858- y unas

incomparables vistas al transcurrir de los siglos. BL

Hotel
Marqués de Riscal

Calle Torrea 1, Elciego.

Tel.: +34 945 180 888

hotel-marquesderiscal.com

Suite Riscal con Terraza
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Privileged Vista Mar
LASALA PLAZA HOTEL

La famosa bahia de San Sebastian, formada por la ladera del
monte Igueldo, la playa de Ondarreta, el palacio Miramar,
la playa de La Concha -designada por TripAdvisor como
una de las mejores del mundo- y el puerto: esa es la vista
que se tiene desde la habitacién Privileged Vista Mar del
hotel Lasala Plaza. Desde esta posicion, la isla de Santa Clara,
abrazada por la bahia, parece tan cercana que casi puede ser
alcanzada. Es el privilegio que tiene estar situado en la Parte
Vieja de la ciudad, en la linde del viejo puerto.

Bajo unas antiguas fotografias que atestiguan el paso del
tiempo -y a la vez la pervivencia- de la cotidianeidad de los
remeros, una cama king con lenceria de 300 hilos preside
la habitaciéon Privileged Vista Mar. Frente a la cama: un
escritorio con una seleccion de revistas y un Smart TV de
49 pulgadas, custodiados por butacas aterciopeladas de un
azul intenso que se mimetizan con el mar, presente en todo
momento a través del balcon francés que deja pasar la brisa
marina al interior del dormitorio.
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La decoracion de la habitacién es un homenaje al amor
por la cultura vasca. Con un disefio inspirado en el
neoclasico francés, incorpora maderas y materiales nobles
que se conjugan con la Gltima tecnologia y la

domoética. El bafio es de marmol, y dispone
de todas las comodidades para disfrutar de
una ducha reparadora: suelo radiante,
ducha efecto lluvia, secador 16nico y
espejo anti-vaho.

La zona de refrigerios del
dormitorio incluye una cafetera
Nespresso, un hervidor de agua y
un minibar con productos km 0.
Aunque lo mas recomendable es
dejarse seducir por los sabores de
los tres espacios gastronoémicos del
hotel, dirigidos por el chef Ander
Gonzilez: la taberna, el restaurante y
el espectacular Rooftop by Lasala Plaza
que, al igual que la habitacién Privileged
Vista Mar, ofrece una panoramica incomparable
de la bahia de La Concha. BL

Lasala Plaza Hotel
Plaza Lasala 2, San Sebastian.
Tel.: +34 943 547 000

lasalaplazahotel.com
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llargi Junior Suite
HOTEL ARBASO

Construida en el siglo XIX, la catedral del Buen Pastor es la
iglesia de mayor tamario de San Sebastian. Su monumentalidad
acapara la atencion de todos los turistas, siendo uno de los
edificios imprescindibles a visitar.

Si hay una habitacién de hotel en San Sebastidan que
invita a admirar desde su privilegiada posicion los detalles
arquitectonicos del Buen Pastor, esa es la Ilargi Junior Suite
del hotel Arbaso. Las piedras de arenisca del monte Igueldo
con las que se construy6 el templo de estilo historicista
neogético, sus cubiertas de pizarra o la esbelta torre-
campanario inspirada en la catedral de Colonia, se aprecian
de una manera tnica desde los dos balcones franceses de esta
habitacion.

. . L - A
Ilargi Junior Suite tiene una superficie de 50 m~, con un

salon y un dormitorio separados por unas puertas dobles
de roble. La acogedora sala, de tonos claros, dispone de una
zona de estar con muebles fabricados en el Pais Vasco con
materiales naturales -lino, madera, piel-, que conviven con
disefios internacionales de Norman Foster, Santa & Cole y
Rafael Moneo, entre otros. La sala cuenta asimismo con una
mesa de comedor en la que descubrir las delicias culinarias
de la carta del room service, diseniada por el chef Ifigo Pena,
responsable también del magnifico restaurante Narru
ubicado en la planta baja del hotel.

Una cama de 200 x 200 -cubierta de 400 hilos- con
cabecera de cuero y el escritorio de madera natural son los
dos elementos que acaparan la atencién en el dormitorio,
caracterizado por el color bosque de las paredes, que invita
al sosiego y a la calma. El bafio ensuite tiene un lavabo doble,
una ducha efecto lluvia y una bafera independiente.

Con las ventanas abiertas, el repique de las campanas del
Buen Pastor llega a todas las estancias de la Ilargi Junior
Suite. Es el recordatorio de la catedral, que marca el ritmo
de la ciudad. BL
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Hotel Arbaso

Calle Hondarribia 24,
San Sebastian.

Tel.: +34 843 931 400

hotelarbaso.com
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Suite Mata Hari

HOTEL DE LONDRES Y DE INGLATERRA

Margaretha Geertruida Zelle, mas conocida por su
nombre artistico Mata Hari, tuvo una vida de lo mas
efervescente: estuvo casada con un capitan del ejército de
las Indias Orientales Neerlandesas -gracias a un anuncio
en el periédico que daba a conocer que el capitin buscaba
esposa-; estuvo viviendo en la isla de Java; sobrevivid a
un intento de envenenamiento por parte del servicio
doméstico; en su regreso a Europa se hizo pasar por
princesa javanesa; como estaba iniciada en danzas sacras
del hinduismo, en Paris trabajé en un circo, en salas de
espectaculos y en fiestas privadas como bailarina exdtica;
fue amante de personajes ricos y poderosos; posdé como
modelo erdtica; y trabajé como espia durante la Primera
Guerra Mundial tanto para los alemanes como para los
franceses. En su rapsddica trayectoria, también tuvo la
oportunidad de viajar al Pais Vasco; y para su estancia en
San Sebastian, escogid alojarse en el emblematico

Hotel de Londres y de Inglaterra. :

Suite Mata Hari

HOTEL DE LONDRES Y DE INGLATERRA

Margaretha Geertruida Zelle, better known by her stage
name Mata Hari, had a very effervescent life: she married
a captain in the Dutch East Indies army (thanks to a
personals ad in the newspaper announcing that the captain
was looking for a wife); she lived on the Island of Java; she
survived a poisoning attempt by her domestic help; on her
return to Europe she posed as a Javanese princess; as she
had some knowledge of sacred Indian dances, in Paris she
worked in a circus, in performance halls, and at private
parties as an exotic dancer; she was a lover of rich and
powerful people; she posed as an erotic model; and she
worked as a spy during World War I for both the Germans
and the French. In her enthusiastic career, she also had the
opportunity to travel to the Basque Country. And, for her
stay in San Sebastian, she chose the emblematic Hotel de
Londres y de Inglaterra.

Truth be told, this luxury accommodation
option has always been the meeting place

Y es que este alojamiento de lujo era 6 r
el lugar de encuentro de la créme de i

la créme de la alta sociedad y de |
personalidades del mundo de las
artes: la reina Isabel II de Espaiia, i .
el rey Carlos 1 de Portugal, el

director de cine Orson Welles,

el pintor Toulouse-Lautrec, el

filésofo David Strauss o la actriz
Sarah Bernhardt forman parte de
su ilustre lista de huéspedes.

Con el fin de homenajear la visita

de Mata Hari, el Hotel de Londres y

de Inglaterra ha bautizado la suite donde

se alojo con su nombre, siendo la habitacién mas
especial del hotel y la que mas historias atesora. Con
una decoracién clasica de la época, la Suite Mata Hari
-renovada en 2023- dispone de recibidor, habitacién con
bafio ensuite y un saléon. Cuenta ademis con un segundo
dormitorio con bafo, que puede conectarse a través del
salon, logrando asi una suite de 89,5 m”.

Mata Hari, que habia visto de todo a lo largo de su vida,
quedd prendada por las vistas de esta suite, que ofrece
una panoramica sin igual de la bahia de La Concha: la
isla, el puerto, el Gran Casino -actual ayuntamiento-
que frecuentaba, el paseo que bordea la playa, el Palacio
de Miramar, las villas de Ondarreta y el monte Igueldo,
coronado por el parque de atracciones que atn hoy sigue
en funcionamiento. Esta vista de La Concha fue ademas
uno de los Gltimos paisajes hermosos de los que pudo
disfrutar la espia, ya que pocos meses después fue arrestada
y ejecutada por el gobierno francés. En su juicio, Mata
Hari pronuncié una frase que se ha hecho célebre: “;Una
ramera? Si, pero una traidora, jnunca!”. BL

ROOM WITH AVIEW

1 of the creme de la créme of high society

‘#— and personalities from the world of the

A arts: Queen Isabella II of Spain, King

1 Charles I of Portugal, film director
Orson Welles, painter Toulouse-
Lautrec, philosopher David Strauss,
and actress Sarah Bernhardt are
all part of this establishment’s

: illustrious list of guests.

In order to honor Mata Hari’s visit,

3 the Hotel de Londres y de Inglaterra

has renamed the suite where she stayed

after her. It is the most special room in

the hotel and the one which treasures the

most history. Featuring classic period decoration,

the Mata Hari Suite —renovated in 2023— features an
entrance hall, a bedroom with an ensuite bathroom, and
a living room. There is also a second bedroom available
with a bathroom and it can be connected through the
living room, thus reaching dimensions of up to 89.5 m>.

Mata Hari, who had seen everything throughout her life,
was captivated by the views of this suite. After all, the room
ofters an unparalleled panoramic view of La Concha Bay:
the island, the port, the Gran Casino that she frequented
(now the town hall), the promenade that borders the
beach, the Miramar Palace, the villas of Ondarreta, and
Mount Igueldo — crowned by the amusement park that is
still in operation today. This view of La Concha was also
one of the last beautiful landscapes that the spy could ever
enjoy, as a few months later she was arrested and executed
by the French government. During her trial, Mata Hari
uttered a phrase that has become famous: “A harlot? Yes,
but a traitress, never!” BL

Calle Zubieta 2, San Sebastian.

Tel.: +34 943 440 770
+34 900 808 822

hlondres.com
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Cuando hablamos del concepto “Room with a view”,
automaticamente solemos pensar en habitaciones y suites
espectaculares que gozan de vistas que nos dejan con la boca
abierta. Sin embargo, hay también otras estancias en los hoteles
que bien merecen ser catalogadas bajo esta calificacién. Es el
caso del comedor del hotel Iturregi de Getaria; un saléon en el
que las vistas parecen una verdadera obra de arte.

Como lienzos colgados en un museo, los seis grandes
ventanales del comedor, vestidos con cortinas de Gastén y
Daniela, miran al jardin del hotel, donde descansan grandes
esculturas del artista Inigo Manterola. Este jardin privado, de
uso exclusivo de los huéspedes, da paso a los viiedos de txakoli
que rodean la propiedad, con el que se produce el vino local
de la Denominacién de Origen Getariako Txakolina.

I S A N b N i
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When speaking of the “room with a view” concept, we tend
to think of spectacular rooms and suites that have views
that leave us speechless. However, there are also other hotel
rooms that deserve to be placed in this category. That is the
case of the Iturregi Hotel of Getaria’s dining room — a space

in which the views are like a true work of art.

Just like canvases hanging in a museum, the six large
windows in the dining room —dressed with curtains by
Gaston y Daniela— overlook the hotel’s garden, where large
sculptures by artist Ifiigo Manterola rest. This private garden
for the exclusive use of guests leads to the txakoli vineyards
that surround the property and which help to produce local
wine of the Getariako Txakolina Designation of Origin.
Poking out timidly from the vineyards, one can find several

farmhouses, wineries, and small forests.
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Entre los vifiedos sobresalen timidos algunos caserios, bodegas
y bosquetes. El verdor de las vinas termina fundiéndose en el
azul marino del Cantabrico, y este, a su vez, en el cielo.

Este jardin del Edén es lo que contemplan cada manana
los huéspedes alojados en las ocho habitaciones de
Iturregi cuando bajan a desayunar. Un desayuno
completo servido en la mesa que incluye zumos naturales
exprimidos, macedonia de frutas preparada cada manana,
yogur, cafés, infusiones, tostadas con una seleccion de
embutidos acompanados de tomate natural triturado,
bolleria diversa y la opcién de huevos al gusto, rodeado
de un paisaje paradisiaco.

El interior del comedor, con suelo de abeto pintado
de gris, dispone de ocho mesas cubiertas de coloridos
manteles, ramos de flores y plantas que invitan a entrar
a la naturaleza. Desayunar aqui es contemplar ‘El jardin
del Edén’ de Jan Brueghel el Viejo: un soberbio paisaje
(flamenco barroco) enmarcado para el goce y disfrute de
los estetas. BL

The green of the vineyards ends up merging into the
navy blue of the Cantabrian Sea which, in turn, merges
into the sky.

This “Garden of Eden” is what the guests staying in one of
[turregi’s eight rooms contemplate every morning when
they go down to breakfast. A complete breakfast served at
the table and which includes freshly squeezed juices, fruit
salad prepared every morning, yogurt, coffee, infusions,
toast with a selection of cold cuts accompanied by crushed
tomato spread, various pastries, and the option of eggs
prepared however you like them — all surrounded by the
unparalleled landscape.

The interior of the dining room, featuring a fir floor
painted gray, has eight tables covered with colorful
tablecloths, bouquets of flowers, and plants that invite
you to delve into nature. To have breakfast here is to
contemplate “The Garden of Eden” by Jan Brueghel the
Elder: a superb Flemish Baroque landscape framed for the
enjoyment of aesthetes. BL

Barrio Askizu, Getaria.
Tel.: +34 943 896 134

hoteliturregi.com
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Villa Favorita
HOTEL

Seis estrellas, cuatro mas dos, son las que brillan en Villa
Favorita. Emblema de lujo y distincion, este boutique hotel
adults-only de cuatro estrellas situado en plena bahia de La
Concha de San Sebastiin, con su disefo interior firmado por
Rafael Sitges,sus 23 habitacionesy suites, el trato personalizado
de su servicio de conserjeria y sus vistas, conforma una oferta
sin parangén. Sus habitaciones panoramicas, exquisitamente
decoradas, cuentan con ventanales que se extienden desde
el suelo hasta el techo, ofreciendo vistas espectaculares que
capturan la esencia de la serenidad; el paisaje exterior se
convierte en una obra de arte en constante cambio.

Dentro de este enclave exclusivo, Paulo Airaudo aporta las otras
dos estrellas, Michelin, con su restaurante Amelia. En poco
tiempo el hotel se ha convertido en el favorito de foraneos
y donostiarras, que lo han hecho suyo, en cierta medida,
gracias a su convincente propuesta gastronoémica.Villa Favorita
dispone de dos espacios gastronémicos diferenciados, siendo
un auténtico iman para foodies venidos del mundo entero:
Restaurante Amelia** y el Bar by Paulo Airaudo.

El primero de ellos, por el que ha sido reconocido por la guia
francesa, se presenta con una cocina abierta, credndose asi una
comunicacién fluida entre los cocineros y los comensales. Fiel
a su filosofia sostenible, trabaja con pequefios proveedores y
artesanos, tanto locales como internacionales. Basindose en
los productos de temporada disponibles en cada momento,
el chef esboza un Gnico ment degustacion con diferentes
opciones de maridaje, disefiados para resaltar los sabores de
cada plato: un maridaje sin alcohol, uno corto, otro llamado
Amelia, solo de champagne...

El segundo espacio ofrece un ambiente mas clasico, con un
salén y una terraza abiertas al mar. Desayunos por la mafana,
un atractivo mentt del dia para almorzar, sorprendentes
cocteles por la tarde y una carta de picoteo por la noche
regada por una exclusiva seleccion de vinos.

A todo este esplendor hay que sumarle el nuevo servicio Relax
& Beauty by La Perla, inaugurado por el hotel en 2023. Este
santuario de bienestar, creado con meticulosa atencion al detalle,
ofrece la oportunidad de disfrutar en solitario o en pareja de
masajes terapéuticos y rituales de belleza faciales y corporales.
El equipo altamente capacitado y experto de profesionales de
la talasoterapia La Perla -situada a pocos pasos del hotel- ha sido
el encargado de disenar el selecto menti de tratamientos de este
espacio, que incluye, entre otros, masajes antiestrés con aceites
esenciales, peelings rituales con sales y arena rosa, envolturas
detox de algas con masaje craneofacial, hidrataciones corporales
de evasion absoluta, y tratamientos rejuvenecedores globales.

Una razén mas para alojarse -y relajarse- en Villa Favorita. BL

!f
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Calle Zubieta 26,
San Sebastian.

Tel.: +34 843 931 111
+34 900 808 822

hotelvillafavorita.com
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La Casa Cosme Palacio
HOTEL

La Casa Cosme Palacio -reconocida en 2023 como Mejor
Alojamiento a nivel nacional e internacional en los premios Best
Of Wine Tourism, concedidos por la prestigiosa organizacion
Great Wine Capitals- es un exclusivo alojamiento situado en
Laguardia, que ha irrumpido en el mercado de la hoteleria de
lujo con un concepto vanguardista: la condicidn sine qua non
para pernoctar aqui es reservar la finca, de 4.000 m?, en su
integridad. Pero ademis, es imprescindible que los propietarios
acepten la solicitud de alojamiento. Al igual que Hermes
aprueba o desaprueba a diario peticiones para concertar una
cita en sus boutiques para adquirir sus bolsos mas especiales,
en La Casa Cosme Palacio es necesario contar con invitacion.

El edificio que alberga el hotel, erigido en 1894, ha sido
rehabilitado por el arquitecto Gregorio Marandn, dando
como resultado 13 habitaciones y suites con capacidad para 26
huéspedes. Los espacios exteriores los ha disenado la paisajista
Maria Medina, y la decoracidn interior ha estado dirigida por
la interiorista Cristina Arechabala, quien ha creado estancias
orientadas a fomentar la tranquilidad y la relajacién, con un
estilo de lineas sencillas y funcionales, siguiendo la tendencia
del minimalismo y de la excelencia sin estridencias: espacios
confortables, con un claro uso de tonos cremas, con mobiliario
sin alardes, ni una decoracion excesiva, dando protagonismo
a la arquitectura y al entorno historico. Ademais de los 13
dormitorios, la propiedad incluye un comedor, un salén, una
preciosa galeria central donde se encuentran los depodsitos
centenarios, unas caballerizas -convertidas hoy en museo-
donde tienen lugar las celebraciones mas especiales de los
clientes, una bodega, gimnasio, sala de masajes y una piscina
con vistas al valle del Ebro.

La Casa Cosme Palacio ofrece todo tipo de servicios de cortesia
dignos de un hotel de 5*****: mayordomo las 24 horas del
dia, amenities premium, bicicletas eléctricas, tratamientos
de belleza, un guest manager y experiencias exclusivas como
una cata privada en la bodega o una cena maridada con
afladas antiguas en los calados centenarios. La
propuesta gastronémica de La Casa Cosme
Palacio, trazada bajo el asesoramiento de
la  prestigiosa institucién académica
Basque Culinary Center, se basa en
una cocina de cercania y de mercado,
que busca trasladar la identidad de
la regién con productos km 0O
-algunos procedentes de la propia
huerta de la finca-, maridados
con vinos de alta expresiéon de su
propia bodega.

La filosofia de La Casa Cosme
Palacio esta alineada con la tendencia
que los expertos en el sector hotelero
apuntan para los proximos anos: el vivir la
autenticidad de la experiencia en un contexto
local, mas alld de la privacidad, la exclusividad y la
comodidad. Se trata de un turismo responsable, un slow travel
en el que el viajero visita menos lugares, pero pasa mas tiempo
en ellos, consiguiendo un mayor beneficio para el destino, con
un fuerte impacto econémico local. En este afio en que La
Casa Cosme Palacio ha estado en funcionamiento, la acogida
de los huéspedes ha sido mas que positiva, y ya cuentan con
clientes repetidores. BL

La Casa Cosme
Palacio

San Lazaro 1, Laguardia.

lacasacosmepalacio.com

La Casa Cosme Pilacio
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Villa Magalean
HOTEL & SPA

En Hondarribia, un pueblo maravilloso de pescadores en el
que se entremezcla el color azul del mar con los rojos y
verdes de las pequefias embarcaciones y casas marineras, se
encuentra Villa Magalean Hotel & Spa****_Su privilegiado
emplazamiento en la desembocadura del rio Bidasoa,
arropado por el monte Jaizkibel y cerca de los Pirineos, hacen
que sea una parada inmejorable para descubrir Euskadi.

Villa Magalean hace honor a su nombre: proviene de
magal que en euskera significa regazo, falda, amparo; y ese
es el proposito de sus propietarios y el dia a dia de Susana
Cardarelli, directora del hotel que, junto a su equipo, ofrece
a los huéspedes la calidez de una gran casa familiar con
prestaciones hoteleras del mas alto nivel.

Este maravilloso hotel boutique de ocho habitaciones es el
sueno cumplido de la familia Miqueu Brousse: abierto en
2017 en una villa de los anos cincuenta de estilo neovasco,
combina el estilo Art Déco con el contemporaneo.

Su decoracién es un viaje por los mejores talleres creativos de
Europa donde se conjugan saber hacer y contemporaneidad.
Ademas, es la consecuencia de la busqueda de objetos
tradicionales, testigos de los usos y costumbres de la region,
que se han adquirido en subastas y mercadillos. El resultado
final es sorprendente; todo interpela y reconforta. Se
encuentran muebles y accesorios de diversas influencias: estilo
actual con mobiliario atemporal de Eichholtz (Holanda), y
muebles contemporaneos, bellos, sobrios y simples de XVL
Collection (Bélgica); tejidos de Holland & Sherry (Inglaterra)
con materias nobles como la lana, el lino y los terciopelos de
alta calidad; piezas exclusivas fabricadas a mano de C & C
Milano (Italia); el toque de fantasia intemporal y moderno
de Karman Lights (Italia); y objetos de porcelana de la fabrica
de suefios Lladré (Espana) y de Haviland (Francia), una de las
ultimas grandes casas de porcelana de Limoges.

}
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Villa Magalean
HOTEL & SPA

In Hondarribia, a wonderful fishing village where the blue
color of the sea mixes with the reds and greens of the small
boats and fishing homes, is the four-star Villa Magalean Hotel
& Spa. Its privileged location at the mouth of the Bidasoa
River, protected by Mount Jaizkibel and close to the Pyrenees,
makes it an unbeatable stop to discover the Basque Country.

Villa Magalean lives up to its name, which comes from the
word magal in Basque, meaning “lap, skirt, protection” — and
that is the aim of the hotel’s owners and it represents the
daily philosophy of Susana Cardarelli, the hotel’s manager
who, alongside her team, offers guests the warmth of a large
family home combined with hotel services of the highest
possible level.

This wonderful eight-room boutique hotel is the dream
come true of the Miqueu Brousse family: opened in 2017
in a 1950s Neo-Basque villa, it combines Art Deco and
contemporary flair.

The decoration is a journey through the best creative
workshops in Europe where know-how and contemporaneity
fuse seamlessly. Furthermore, the hotel’s look is the result of a
search for traditional objects — witnesses of region’s customs
and traditions which have been acquired at auctions and flea
markets. The end result is surprising: both sparking thought
and comforting guests at the same time. There are pieces
of furniture and accessories of various influences: a current
style with timeless furniture by Eichholtz (Holland), as well
as contemporary, beautiful, restrained, and simple furniture
by XVL Collection (Belgium); fabrics by Holland & Sherry
(England) featuring fine materials such as wool, linen, and
high-quality velvets; exclusive hand-made pieces by C &
C Milano (Italy); the timeless and modern fantasy touch of
Karman Lights (Italy); and porcelain objects from the dream
factory that is Lladr6 (Spain) and by Haviland (France), one of
the last great porcelain houses in Limoges.

Al entrar en la villa, nos encontramos la biblioteca
Albertine, que debe su nombre a la anterior propietaria y
a la conocida heroina e intelectual francesa. Es un espacio
magico en el que los huéspedes confiesan reencontrarse
con la historia, con la cultura, con las imagenes y las letras,
gracias a su libreria en la que destacan obras de la literatura
vasca, espafiola, francesa y anglosajona.

Las ocho habitaciones, Gnicas y con balcon o terraza,
ofrecen los maximos estindares para el bienestar del cliente.
Decoracién cuidada y elegante, colchones y almohadas de
alta gama, textiles italianos e ingleses, lujosos cuartos de
bafo con ducha, griferia italiana y doble lavabo, y todos los
servicios de un gran hotel.

Para completar la estancia, es imprescindible tener un
momento de relax en el Spa Henriette Cinq Mondes, que
debe su nombre a la primera mujer esteticista de Hondarribia
y a la prestigiosa firma francesa de cosmética, que estd
concebido desde un punto de vista holistico del cuidado
de cuerpo y mente. Es uno de los 15 hoteles excepcionales
espafoles asociados a la exclusiva marca francesa y a sus
tratamientos basados en la dermopuntura, una técnica
manual de tratamientos de acupuntura sin agujas, en la
conviccion de que la piel es nuestro érgano sensorial vital.
A estos tratamientos Cing Mondes, se suman aplicaciones
terapéuticas precisas que nos ofrece la tecnologia a través de
equipos LPG e Indiba®, que actian en el cuerpo y en el
rostro proporcionando resultados desde la primera sesion.

Y no hay escapada a Hondarribia sin disfrutar de su
gastronomia, con productos del mar y de la montafia que
son indiscutibles protagonistas de la regiéon. El espacio
Mahasti Gastronomic Wine Bar del hotel, abierto para sus
huéspedes desde por la manana hasta por la noche, invita
a disfrutar de un desayuno sin prisas, vivir un goloso fea
time, degustar los mejores productos delicatessen de nuestra
regién y acompafarlos de vinos tan sorprendentes como
inolvidables que pueden encontrarse en su bodega, en la que
se codean los mejores vinos del Pais Vasco con referencias de
las mas reconocidas zonas vinicolas de Espana, con grands crus

bordeleses y otros grandes vinos del mundo. BL

Upon entering the villa, we find the Albertine Library,
which owes its name to the previous owner as well as to
the well-known French heroine and intellectual. This is a
magical space where guests confess that they reconnect with
history, culture, images, and letters thanks to the bookstore
where pieces of Basque, Spanish, French, and Anglo-Saxon
literature stand out.

The eight rooms, all of which are unique and have a balcony

or terrace, offer the highest standards to ensure the client’s
wellbeing. Meticulous and elegant decoration, high-end
mattresses and pillows, Italian and English textiles, luxurious
bathrooms with showers, Italian taps, and double sinks, and

all the services of a great hotel.

To complete the stay, it is essential to have a moment of
relaxation at the Henriette Cinq Mondes Spa, which owes
its name to the first female beautician in Hondarribia and
the prestigious French cosmetics firm, which is conceived
from a holistic point of view in terms of caring for the body
and mind. This is one of the 15 exceptional Spanish hotels
associated with the exclusive French brand and its treatments
based on dermopuncture, a manual acupuncture technique
that does not use needles, having the conviction that the skin
is our most vital sensory organ. In addition to these Cing
Mondes treatments are precise therapeutic options offered
by the technology of LPG and Indiba® which acts upon
the body and face, yielding results from the very first session.

And you cannot visit Hondarribia without enjoying
its gastronomy rich in ingredients from the sea and the
mountains that are the undisputed protagonists of the
region. The hotel’s Mahasti Gastronomic Wine Bar, open to
its guests from morning to night, invites visitors to enjoy
a leisurely breakfast, experience a gourmet tea time, taste
the best gourmet products from our region, and pair them
with wines that are both surprising and unforgettable and
which can be found in the establishment’s wine cellar — a
place where the best wines from the Basque Country
rub shoulders with labels from the most renowned wine-
growing areas of Spain, as well as Bordeaux Grands Crus and
other great wines from around the world. BL

Calle Nafarroa Beher.
Hondarribia.

Tel.: +34 943 569 130

villamagalean.com

Villa Magalean Hotel & Spa
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La Venta de Ostatu

La preservaciéon y la promocién de la biodiversidad que
forma parte del ecosistema de la vina son imprescindibles
para los hermanos Mariasun, Gonzalo e Ifigo Sienz de
Samaniego, quienes conforman el presente de Bodegas
Ostatu. Ellos tomaron el relevo generacional del proyecto
que comenzaron sus padres en los 70, con entusiasmo,
vision de futuro, perseverancia y pasion por la tierra que los
ha visto nacer y crecer.

Localizada en Samaniego, Ostatu se ha distinguido por su
buen hacer y por ser fiel reflejo de los diferentes terrufios que
comprenden esta pequefa localidad de Rioja Alavesa. Por ello,
llevan décadas implementando técnicas ecologicas en el cultivo
del vifiedo, que se extienden al resto de los procesos en bodega.

De esta forma, en Ostatu se elaboran dos lineas de vinos:
aquellos de perfil mas tradicional, que definen la identidad,
localizacién y caracter del viedo de Samaniego, como lo
son Ostatu Tinto (maceraciéon carbonica), Ostatu Blanco,
Ostatu Rosé, Ostatu Crianza, Ostatu Reserva y Ostatu
Gran Reserva; y un segundo perfil que engloba los vinos de
terrufio, elaboraciones singulares que representan las parcelas
mas significativas y en los que la particularidad de cada anada

marca su personalidad. Son Lore de Ostatu, Valdepedro de
Ostatu, Escobal de Ostatu, Selecciéon de Ostatu, Laderas de
Ostatu y Gloria de Ostatu.

La Venta de Ostatu

Preserving and promoting the biodiversity that is part of the
vineyard ecosystem is essential for Mariasun, Gonzalo, and
Ihigo Sdenz de Samaniego, siblings who represent the present
of Bodegas Ostatu. They took the reins of the project that
their parents started in the 1970s, doing so with enthusiasm,
vision for the future, perseverance, and passion for the land
where they were born and grew up.

Located in Samaniego, Ostatu has set itself apart because of its
good work and because it is a true reflection of the different
terroirs that make up this small town in the Rioja Alavesa
region. At Ostatu, they have been implementing ecological
techniques in vineyard cultivation for decades — techniques
which extend to the rest of the processes at the winery.

In fact, two lines of wine are produced by Ostatu: those with
a more traditional profile which define the identity, location,
and character of the Samaniego vineyard —such as Ostatu Tinto
Red Wine (carbonic maceration), Ostatu Blanco White Wine,
Ostatu Rosé, Ostatu Crianza, Ostatu Reserva, and Ostatu Gran
Reserva— and a second profile featuring ferroir wines, unique
productions that represent the most significant winegrowing
plots and in which the unique nature of each and every vintage
leaves the mark of its personality. These wines include Lore de
Ostatu, Valdepedro de Ostatu, Escobal de Ostatu, Seleccion de
Ostatu, Laderas de Ostatu, and Gloria de Ostatu.

Ostatu, que significa “venta” en euskera, desde su construccion
hace varios siglos, ejercié de posada, lugar de paso de arrieros,
carros y caballos, y un espacio para la compra-venta del vino.
Esto ha empapado de ese caricter hospitalario a los Sienz
de Samaniego, que han convertido la casa historica en la que
vivieron en exclusivos apartamentos, que comparten espacio
con el lugar en el que se elaboran y conservan los vinos.

En LaVenta de Ostatu se respira la esencia de la tradicion de
esta familia. Los apartamentos, que disfrutan de vistas al paisaje
del vifledo de Rioja Alavesa, evocan un entorno que fue
declarado Bien de Interés Cultural del Pais Vasco, bajo la mirada
y proteccién de la Sierra de Cantabria-Tolofio, al norte. La
intencion de Ostatu es que el visitante conecte con el territorio,
se sienta parte del mismo, se inspire y relaje en un entorno
natural que transmite paz y serenidad, con el vifiedo y el vino
como hilo conductor. BL

Ostatu, which is Basque for the word “accommodation,” has
been an inn since its construction several centuries ago — a place
of passage for muleteers, carts, and horses and a space for the sale
of wine.That fact has filled the Sdenz de Samaniego family with
hospitable charm, having converted the historic house in which
they lived into exclusive apartments which share space with the
place where the wines are made and stored.

La Venta de Ostatu is brimming with the traditional essence
of this family. The apartments, which enjoy views of the Rioja
Alavesa \'inc‘yal‘ds‘, g]c‘an inspiration from an environment
that was declared a Basque Country Cultural Heritage Site,
situated under the watchful gaze and protection of the Sierra
de Cantabria and Sierra del Tolono Mountain Ranges to the
north. Ostatu’s intention is for the visitor to connect with the
region, to feel part of'it, to be inspired, and to relax in a natural
environment that transmits peace and serenity — all with the
vineyard and wine as the common thread. BL

Vitoria 1, Samaniego.
Tel.: +34 945 609 133

ostatu.com

La Venta de Ostatu




Villa Soro

HOTEL

Hay hoteles en los que los huéspedes realmente se
sienten como en su propia casa. No es sencillo dar con
la clave de crear un ambiente privado en un espacio

semipublico, pero hay alojamientos que lo consiguen.
El hotel Villa Soro de San Sebastian, que ha sido
rehabilitado integramente en 2022, es uno de ellos.
¢Coémo lo han logrado? Gracias a la suma de muchos
factores diferenciadores.

Para empezar, el hotel se ubica en una zona residencial
-una de las mas cotizadas de la ciudad-, rodeada de villas
y palacetes particulares. Una

verja seforial custodia la finca

de miradas indiscretas, y solo

los huéspedes pueden cruzar

el porton que da acceso a los

jardines que rodean la casa. Una

vez dentro, el ambiente que se

vive es el de una mansion privada,

donde los “inquilinos” disfrutan

de su terraza ajardinada, saléon

con chimenea y comedores en

total confianza.

El  edificio  principal  del
hotel, una wvilla senorial de
estilo inglés del siglo XIX
-Patrimonio Histoérico de la

&

@

Ciudad-, fue en su origen un

T

domicilio familiar, con lo cual

d o

no es dificil sentirse como en

",

casa. Los 25 dormitorios se
reparten entre este edificio y
las antiguas caballerizas. Algunas
habitaciones  disponen  de
jardines privados con muebles
de exterior; un plus que muy
pocos alojamientos ofertan.

La experiencia residencial se

completa con la impecable coleccién de obras de arte
de la que disfrutan los clientes, tanto en los dormitorios
como en las zonas comunes, con cuadros de Eduardo
Chillida y esculturas de Inigo Manterola y Jose Chafer.

Los huéspedes pueden hacer uso libre de las bicicletas
de Villa Soro para recorrer la ciudad, aunque quienes
prefieran hacer deporte in house, disponen de un
gimnasio abierto las 24 horas. También pueden relajarse
con un masaje en sus dos salas de tratamientos.

Pero, sin duda, el factor mas decisivo para que esta sea la
casa de muchos, es el trato familiar con el que acogen a los
visitantes. El equipo humano es realmente el que marca la
diferencia y el que hace de este hotel un hogar. BL

CHECK IN

Villa Soro

HOTEL

There are hotels where guests truly feel at home. It is not
easy to find the key to creating a private environment
in a semi-public space, but there are accommodation
establishments that manage to do just that. The Villa Soro
Hotel of San Sebastian, which was completely renovated
in 2022, is one of them. How have they done it? It is
thanks to the combination of many different factors that
set them apart.

To begin with, the hotel is located in a residential area
(one of the most sought-after in the city), surrounded
by private villas and palaces.
A stately fence guards the
property from prying eyes, and
only guests can cross through
the gate that P]'U\'idk‘\ access
to the gardens that surround
the home. Once inside, the
atmosphere is that of a private

mansion where the “tenants”

A

enjoy their gardened terrace,
living space with a fireplace,
and dining rooms with utmost

privacy.

AL

[ A

The main building of the hotel

]

—a stately, English-style wvilla
from the nineteenth century,

\ S/

Tn
1]

£\

one of the city’s Historical

="
(8"

-
S

Heritage Sites— was originally

<AL

a family abode; thus, it is not

bl

difficult to feel at home there.

The 25 rooms are distributed
between that building and the
old stables. Some rooms have

private gardens with outdoor

|
e/

furniture — a plus offered by
very few accommodation

options.

> of residing at this hotel is rounded off
by the impeccable collection of works of art that guests
can enjoy both in their rooms and in the common areas,
featuring paintings by Eduardo Chillida and sculptures
by Inigo Manterola and Jose Chafer.

Guests can make free use of Villa Soro’s bicycles to
explore the city, while those who prefer to do sport
inside the establishment have a gym open 24 hours a
day. Guests can also relax with a massage in one of the

hotel’s two treatment rooms.

But, without a doubt, the most decisive factor for this being
the place that many people call home is the friendly service
and warm welcome that members of staft give all visitors.
The human team is really what makes the difference and
what turns this hotel into a home. BL

Avenida de Ategorrieta 61,
San Sebastian.

Tel.: +34 943 297 970

hotelvillasoro.com
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Tayko

HOTEL

Este anio se cumple el centenario de la construccién del
edificio que hoy alberga el hotel Tayko de Bilbao -Tayko
Hotels cuenta también con un alojamiento en Sevilla, y
abrira préoximamente otro en Madrid-.Y no se trata de un
inmueble cualquiera: es la cuarta edificacién de Espafia
construida en estructura de hormigén. Con el objeto de
poner en valor su relevancia arquitectonica e historica,
en 2019, a la hora de transformarlo en hotel, el inmueble
se desnudd al maximo, sacando a la luz sus entranas.
Asi, las 52 habitaciones y suites, las zonas comunes y sus
dos restaurantes visten tnicamente de hormigén, metal
y ladrillo, en un audaz ejercicio de aunar tradicién y
vanguardia, industria y cultura.

Estando ubicado en el Casco Viejo, junto a la ria, este
edificio ha sido testigo de la industrializacién y de la
desindustrializaciéon de Bilbao, y hoy, los huéspedes de
Tayko pueden descubrir a través de las cicatrices del
inmueble la historia de la ciudad. Tal es su importancia,
que el hotel participa en el festival anual Open House
Bilbao, dedicado a descubrir a la ciudadania los edificios
mas singulares de la urbe. Este festival se engloba dentro
del proyecto de colaboracién internacional Open House

Europe, en el que participan ciudades como Lisboa,
Atenas, Estocolmo, Dublin o Milan.

Ademis de su relevancia arquitectonica, Tayko es un polo de
atraccién de gastronomos de todo el mundo, ya que cuenta
con dos restaurantes de excepcion: Ola y La Bodega de Ola,
ambos dirigidos por el chef Martin Berasategui, que tiene en
su haber un total de 12 estrellas Michelin -una de ellas la ha
recibido precisamente por la direccién gastronémica de Ola-.

Ademas de haber sido galardonado por la guia Michelin, Ola
también ha recibido un Sol Repsol. Para este restaurante,
Berasategui ha disenado, junto al chef ejecutivo Radl Cabrera,
dos ments con opcién de maridaje que han conquistado a
los amantes de la alta gastronomia. ‘Lo Mejor de la cocina de
Martin Berasategui’ es un extenso ment que destaca con platos
como: caviar sobre bunuelo de bonito y caldo dashi; ostra con
bao frito de alga codium vy su tartar; tembloroso de frutos del
mar y plancton con salicornia y navajas; o rape asado al carbon
con jugo de coco, café y piparras. El mena degustacién, por
su parte, propone, entre otros: perlas crujientes de remolacha
con tartar de vieira curada; milhojas caramelizado con anguila
ahumada, foie gras, cebolleta y manzana verde; tarta fina de
tomate, sardina y verbena; o pichén hecho en asador con
chutney de ruibarbo, tosta de interiores, canica de morcilla y
manzana con toques picantes.

Martin Berasategui es muy dado a recrearse en la cesta de
la compra y a seguir el dictamen del mercado -el centro
neuralgico del producto fresco en Bilbao, el mercado de la
Ribera, esta situado justo al lado del hotel-. “La naturaleza es
sabia y solo hay que escucharla”; ese es el precepto en el que
se basa la cocina de Ola, que se actualiza segtin los productos
que hay disponibles en cada temporada.
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La Bodega de Ola es un espacio mas informal que el anterior,
con una carta de bar de raciones -cecina de wagyu servida
con tostas de pan, tomate y aceite de oliva; ensaladilla de
salmoén y gamba roja; o callos y morros elaborados de manera
tradicional-, una carta de restaurante y un ment degustacion.
Los platos de la carta estan concebidos para ser compartidos:
ostras con salsa ponzu, cebolleta y piparra; burrata de Bilbao,
alcachofas y jugo emulsionado de trufa; bacalao en tempura
sobre un fondo cremoso de acelgas y papada ibérica; mollejas
de cordero con cremoso de patatas al aceite de oliva; o arroz
con leche caramelizado.

El menta degustacién congrega lo mejor de la carta en
una propuesta completa que incluye: crema de castaias al
cardamomo; ensaladilla de salmén y gamba roja; buiuelos de
morcilla con puré cremoso de berza; presa de cerdo ibérica
con puré cremoso de coliflor y su jugo reducido; o tarta
hameda de chocolate con helado de leche, calabaza y vainilla.

La calidad y la tradicién de La Bodega de Ola ha sido
reconocida por Repsol, que la ha incorporado entre los
establecimientos recomendados por su guia. La combinacién
de alta cocina y vinos de autor en un espacio tan desenfadado y
contemporaneo como este también ha llamado la atencion de
la guia Michelin, que lo ha catalogado como “un restaurante
con todas las de la ley”.

La Bodega de Ola se sitda a pie de calle, en el mismo
emplazamiento en el que se ubicaban anteriormente los
emblematicos almacenes Zubicaray, y donde, antes de eso,
hubo una ferreteria. En 1924, cuando se proyecté el edificio,
se reservo la parte baja para uso comercial, y los pisos
superiores se destinaron a viviendas. De aquella construcciéon
original se han preservado, gracias a la intervencion de Angulo
Arquitectura, la encargada de la rehabilitacién del inmueble y
de su conversion a hotel, vidrieras de interés arquitectonico y
las escaleras de madera originales sobre las que se vertebraban
los almacenes, entre otros elementos. Para descubrir los
detalles de esta joya del siglo XX recomendamos alojarse en
sus habitaciones, y dejarse inspirar por las explicaciones que el
personal del hotel ofrece acerca de la historia del edificio. BL

i
s
i

A

=

i A

'y
Ed
4

Tayko Hotel

Calle de la Ribera 13,
Bilbao.

Tel.: +34 944 652 070

taykohotels.com
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Arrizul
HOTELES

En lo referente a los viajes de negocios, la cadena hotelera
vasca Arrizul se ha hecho un hueco en el mercado,
especialmente con dos de sus propiedades situadas en San
Sebastian: Arrizul Congress y Arrizul Catedral.

El primero de ellos se ubica en el barrio de Gros, junto al
palacio de congresos Kursaal, y a pocos minutos a pie del
teatro Victoria Eugenia. Su estratégico emplazamiento y
los servicios que oferta -muy enfocados al viajero MICE
(Meetings, Incentives, Conventions, Exhibitions)- 1o han llevado a
ser uno de los 4**** mis demandados por agencias de viajes,
empresas y organizadores de eventos.

A las 46 habitaciones y suites de Arrizul Congress, hay que
sumarle ahora las 39 del recién inaugurado Arrizul Catedral,
que se ubica en una de las arterias principales del centro de
la ciudad, Ia calle Urbieta, junto a la catedral del Buen Pastor.

Arrizul
HOTELS

R egarding business trips, the Basque hotel chain Arrizul has
made a niche for itself in the market, especially with two of
its properties located in San Sebastian: Arrizul Congress and
Arrizul Catedral.

The first of them is located in the Gros District, next to the
Kursaal Convention Center and just a few minutes’ walk
from the Victoria Eugenia Theater. Its strategic location and
the services it offers —very focused on the MICE traveler
(Meetings, Incentives, Conventions, Exhibitions)— have made it
one of the four-star hotels most in demand by travel agencies,
companies, and event organizers.

In addition to the 46 rooms and suites at Arrizul Congress,
we must now add into the equation the 39 rooms of the
recently opened Arrizul Catedral Hotel, which is located on
one of the main arteries of the city center, Urbieta Street,
next to the Buen Pastor Cathedral.

Estando a solo diez minutos a pie la una de la otra, la
privatizacién conjunta de las dos propiedades es una
buena alternativa para eventos que requieran la reserva
de un nimero maximo de 85 habitaciones.

Ambos hoteles cuentan con sala de reuniones dotada
de la altima tecnologia, coffee corner gratuito, minibar de
cortesia y wifi de alta velocidad complementario. Una
vez por semana, los huéspedes disfrutan de una visita
guiada de San Sebastian, privada y gratuita, en espanol,
inglés, francés o aleman. Quienes prefieran explorar la
ciudad en bicicleta -San Sebastian dispone de 65 km
de carriles bici-, pueden alquilarla directamente en
recepcion.

Ya sea a pie o en bicicleta, San Sebastian es siempre un
destino agradable a visitar, incluso si se trata de tomar
parte en un congreso o un evento laboral, siempre y
cuando se cuente con anfitriones tan buenos como los
de Arrizul. BL

Being just a ten-minute walk from each other, the two
properties can be rented out together in their entir
and this is a good alternative for events that require a
maximum number of 85 rooms.

Both hotels have a meeting room equipped with the
latest technology, free coffee corner, complimentary
minibar, and complementary high-speed Wi-Fi. Once a
week, guests enjoy a free, private guided tour of San
Sebastian in Spanish, English, French, and German.
Those who prefer to explore the city by bicycle (San
Sebastian has 65 km of bike lanes) can rent one directly
at reception.

Whether on foot or by bi San Sebastian is always
pleasant destination to visit, even if it is to take part in a
conference or work event, especially if you have hosts
good as those at Arrizul. BL

Calle Ronda 3, San Sebastian.

Calle Urbieta 51,

San Sebastian.

Tel.: +34 943 327 026

arrizul.com
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Las Casas de Ea Astei

Ametsa, Lurra, Harria, Ganbara, Txoria, Sabai, Etxola,
Garaixe, Vita y Okana son los nombres de Las Casas de
Ea Astei. Este singular alojamiento, situado en el hermoso
municipio costero de Ea, nacié de la rehabilitacion de un
caserio del siglo XVIII, que se segregd en cinco viviendas
turisticas ~Ametsa, Lurra, Harria, Ganbara y Txoria- con
capacidad para dos y cuatro huéspedes, todas ellas con cocina
totalmente equipada. Cada apartamento es diferente: Ametsa
cuenta con una terraza abierta a la naturaleza, Lurra tiene
acceso directo al jardin, Harria y Ganbara disponen de un
amplio salon, y Txoria destaca por su acogedor salén-cocina
abuhardillado. La respuesta de los huéspedes ha sido tan
positiva, que al complejo se le han sumado otras cinco casas
turisticas de caracteristicas dispares.

El antiguo granero del caserio, enteramente renovado, se
ha convertido en el apartamento Sabai, con capacidad para
cuatro personas: con una habitacién con bafio y un espacio
didfano de 95 m? de estilo loft, con chimenea, donde se
integra la cocina con el salén y el segundo dormitorio.

Etxola por su parte, es una cabafa de madera independiente,
rodeada de un jardin. Es ideal para una pareja y un nino, ya
que tiene dos habitaciones, un bafio, un salén con cocina y
una terraza.

La mas romantica de las viviendas es Garaixe: un horreo
construido en madera de alerce, con un dormitorio, un bano,
una cocina y una terraza privada.

La sostenibilidad es un elemento importante en este complejo
-dispone de puntos de recarga gratuitos para vehiculos
eléctricos Tesla y universales-, por ello, a la hora de construir
las casas Vita y Okana, ambas en el mismo edificio, se aplicd
la mas moderna tecnologia, respetuosa con el medioambiente,
dando como resultado una edificacién autosuficiente. De estilo
contemporineo, Vita aloja en sus 180 m” a seis huéspedes, y
esta equipada con tres dormitorios con banos ensuite, un salon-
cocina-comedor con chimenea y una gran terraza con vistas a
los bosques de robles y eucaliptos. Muy similar en estilo, pero
con capacidad para cuatro personas, es Okana, que ademas

cuenta con un jardin privado.

Los inmaculados jardines de Las Casas de
Ea Astei, por los que corretean libres
conejos y otros animales, invitan a
los huéspedes a acercarse al espacio
wellness, que dispone de una piscina
climatizada,sauna y solarium. Justo

al lado, en un edificio de madera,
estan la sala de reuniones y el
txoko (un salon de esparcimiento
para grupos equipado con cocina),
que se pueden alquilar para
conferencias, catas de vino, comidas,
cursos o presentaciones.

Ademis de la frondosidad de la propia
finca, es también remarcable la riqueza natural
-y cultural- de la comarca en la que se encuentra,
Busturialdea-Urdaibai, con el bosque pintado de Oma
-obra del artista Agustin Ibarrola-, la Reserva de la Biosfera
de Urdaibai, la cueva de Santimamine -declarada en 2008
Patrimonio de la Humanidad por la UNESCO-, el histérico
municipio de Gernika, asi como el islote de San Juan de
Gaztelugatxe, escenario de grabacion de la famosa serie Juego
de Tronos. La comarca jugd asimismo un papel muy relevante
en la vida de Ernest Hemingway, que pas6 largas temporadas
en la zona. Hemingway tuvo una gran amistad con muchos
vascos, entre ellos pelotaris, marinos y el cura Unzain, al que
llamaba Don Black, que fue su manager espiritual hasta el final de
sus dias. En Las Casas de Ea Astei organizan rutas para conocer
la vinculacién del escritor con esta tierra y los lugares que
frecuentaba. De hecho, The Hemingway Society ha incluido
a Las Casas de Ea Astei como alojamiento recomendado para
el congreso ‘Ernest Hemingway and Euskal Herria’ que se
celebrard del 14 al 20 de julio en Bilbao y San Sebastian. BL

Las Casas de Ea Astei

Barrio Olagorta 6, Ea.
Tel.: +34 619 560 123

astel.com
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San Sebastian Housing
ALQUILER DE VIVIENDAS PREMIUM

Decia la ensayista mexicana Valeria Luiselli, que “nunca esta
del todo claro qué convierte un espacio en un hogar, o un
proyecto de vida en una vida”. Es verdaderamente dificil trazar
con reglas o sistemas objetivos lo que las personas sienten en
cada espacio, pero lo cierto es que hay viviendas mas hogarenas
que otras. De esto saben mucho en San Sebastian Housing,
una empresa vasca pionera en el alquiler de corta estancia de
inmuebles premium a orillas del Cantabrico. Su maxima es
evitar frontalmente aquello que describia Luiselli en ‘Papales
falsos™: “En el mejor de los casos los libros que leemos, como
los textos que escribimos, se parecen mucho a ciertos cuartos
de hotel donde entramos exhaustos a medianoche y de los
cuales nos expulsan a mediodia”.

San Sebastian Housing tiene por objeto ofrecer alojamientos
que combinan el confort de un hogar con los servicios de
un hotel de lujo. Para ello, disponen de una treintena de
viviendas de primer nivel, que ocupan algunos de los mejores
edificios de la ciudad, en direcciones tan importantes como
la calle San Marcial, la calle Zubieta, el paseo de la Fe, Reyes
Catdlicos o la calle Cristobal Balenciaga.

CHECK IN

San Sebastian Housing
PREMIUM HOME RENTALS

Mexican essayist Valeria Luiselli said that “it’s never clear
what turns a space into a home, and a life-project into
a life” It is truly difficult to outline what people feel in
each space with objective rules or systems, but the truth
is that there are homes that simply feel cozier than others.
They know a lot about that at San Sebastidan Housing,
a pioneering Basque company specializing in the short-
term rental of premium real estate on the shores of the
Cantabrian Sea.Their maxim is to completely avoid what
Luiselli described in “Papeles falsos” (“False Papers”): “At
best, the books I read were much like certain hotel rooms
into which we enter, exhausted, at midnight and from
which we are expelled at midday.”

San Sebastian Housing aims to offer accommodation that
combines the comfort of a home with the services of a
luxury hotel. To accomplish that, they have around thirty
high-class homes that occupy some of the best buildings
in the city at important addresses like Calle San Marcial,
Calle Zubieta, Paseo de la Fe, Reyes Catoélicos, and Calle
Cristobal Balenciaga.

Su larga trayectoria gestionando inmuebles les ha permitido
no solo obtener algunas de las viviendas mas destacadas
de la ciudad, sino también contribuir en la reforma de las
mismas, amoldandolas a los requerimientos de los clientes
mas exigentes. Entre los altimos apartamentos que han
incorporado a su portfolio estan: ‘Zurriola Beach Luxury
Boutiques II’, una preciosa vivienda recién reformada de
94 m®, con capacidad para seis huéspedes; ‘San Sebastian
Luxury Cathedral II’, de 65 m?, situada en un histérico
edificio de piedra de silleria, con capacidad para cuatro
personas; y ‘Kursaal Beach Luxury Boutique’, de 70 m?,
con tres dormitorios y capacidad para cinco huéspedes.

Ademas de la decoracién contemporanea, la ubicaciéon
y el equipamiento completo de los apartamentos, cabe
destacar su impecable catidlogo de servicios a domicilio,
que incluye: catas de vino -cuentan con una selecta
bodega con los mejores champagnes, cavas y vinos de
diferentes denominaciones de origen-; la preparacion de
una comida gourmet por parte de un chef; servicio de
“nevera llena”;la imparticién de cursos privados de cocina
vasca; y un servicio de 24 horas para tramitar la reserva de
restaurantes y fransfers en vehiculos de lujo, contratar guias
y personal shoppers, asi como para privatizar embarcaciones
y realizar actividades como surf, rutas gastronémicas o
visitas a bodegas.

Luiselli hablaba de la literatura “como un hogar habitable
o una morada permanente”. Algo asi es lo que esperan
que sientan sus huéspedes los responsables de San
Sebastian Housing: que sus viviendas se conviertan en el
hogar de muchos. BL

Their vast experience managing real estate has allowed them
not only to obtain some of the most outstanding homes in the
city but also to undertake the renovation of the apartments,
adapting them to the requirements of the most demanding
clients. Among the latest apartments that this company has
added to its portfolio are:*“Zurriola Beach Luxury Boutiques
I1,” a beautiful, newly renovated home measuring 94 m” that
can sleep up to six guests; “San Sebastian Luxury Cathedral
I1,” measuring 65 m” and located in a historic ashlar stone
building, with a capacity for up to four people; and “Kursaal
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Beach Luxury Boutique,” measuring 70 m® and featuring

three bedrooms and a capacity for five guests.

In addition to this company’s apartments’ contemporary
decoration, location, and the fact that they are fully equipped,
it is worth highlighting their impeccable catalog of home-
based services, which includes: wine tasting experiences (the
company has a select winery with the best champagnes, cavas,
and wines of different designations of origin), the preparation
of a gourmet meal by a chef in the apartment’s own kitchen,
the “full fridge” service, and even private Basque cooking
courses. There is also a 24-hour service that processes
restaurant reservations and transfers in luxury vehicles, hires
guides and personal shoppers, and can even charter a private
boat for guests and organize surfing activities, culinary tours,
and visits to wineries.

Luiselli spoke of literature “as a habitable place or
permanent dwelling.”” Something like that is what those
responsible for San Sebastiain Housing hope their guests
feel: they wish for their houses to become homes for all
who step foot inside. BL

Calle Triunfo 2, San Sebastian.

Tel.: +34 943 324 282
+34 605 465 552

sebastianhousing.com




Heredad Beragu
HOTEL

Gallipienzo Antiguo, en Navarra, es un precioso municipio
practicamente despoblado, construido enteramente en piedra
y coronado por una iglesia, situado en lo alto de un cerro,
que ofrece una vista panoramica sin igual del desfiladero
del rio Aragéon y de la reserva de Kaparreta. Actualmente el
pueblo tiene 103 habitantes, aunque la mayoria vive en la
parte baja de la montana, en Gallipienzo Nuevo.

Hace ocho afios abri6 sus puertas en Gallipienzo Antiguo
Heredad Beragu, un hotel dirigido al pablico adulto
que ha logrado visibilizar enormemente el municipio
y su patrimonio, atrayendo incluso a nuevos moradores.
Uniendo cuatro casas contiguas Patxi y Ramon, los
impulsores de este proyecto, lograron una superficie de
800 m* donde poder albergar un salén con chimenea, una
bodega, un restaurante y nueve habitaciones dobles, cuyos
nombres -‘Los Almadieros’, ‘La Herbolera’, ‘Beragu’, ‘La
Bodega’, ‘El Molino’, ‘El hogar’, ‘La Capilla’, ‘La Almazara’
y ‘La Fragua’- hacen referencia a sus funciones precedentes.
La edificaciéon del hotel se llevo a cabo utilizando en un
90% materiales recuperados y de derribo: piedras, vigas
y cargaderos de maderas autoctonas, cal y arena muerta,
suelos de barro manual e hidraulicos, tejas arabes, ladrillo
antiguo y paredes con morteros a la cal con tintes naturales.
Ese espiritu sostenible se aplica también en el consumo
energético: hacen uso de biomasa y energia solar para
calentar el agua y para el funcionamiento de la calefaccion.

Asimismo, Heredad Beragu dispone de un huerto y
gallinero ecoldgicos para abastecer el restaurante, que
es de uso exclusivo de los clientes. Su cocina es de
excepcidn: cazuelica de queso al horno, quinoa de cultivo
ecologico salteada con verduras, chipirones encebollados,
rabo de ternera al vino tinto de San Martin, o chocolate
con aceite de oliva y escamas de sal. Los ingredientes
utilizados son de proximidad, adquiridos directamente
al productor o en mercados locales, contribuyendo con
ello al sostenimiento del modo de produccién local y
conservando las tradiciones gastronémicas del entorno.
En su carta de vinos, ademas de referencias clasicas,
destaca la selecciéon de vinos de la Baja Montana de
Navarra, de vifas viejas de variedades autdctonas
recuperadas. Vinledos que crecen rodeados de tomillo,
romero, lavanda y enebro; vinos de autor de produccién
limitada elaborados artesanalmente por viticultores y
endlogos de vocacién, que con pasién muestran lo mejor
de su tierra: el blanco Huracian Daniela, el rosado Umea
o el tinto Xi’ipal.

El restaurante cuenta con un comedor interior y una
terraza exterior arropada por un olivo, ambos con vistas a
la reserva de Kaparreta. Adicionalmente, el hotel dispone
de otra terraza ajardinada, con muebles lounge, ideal para
tomar el sol o disfrutar de una copa al atardecer.

De noche, Heredad Beragu queda iluminada por un
manto de estrellas que cubre por completo las silenciosas
calles empedradas de Gallipienzo Antiguo. La quietud es
la misma de noche que de dia, aunque la estampa cambia
por completo. La belleza de este lugar es inabarcable. BL
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Heredad Beragu

Calle el Abrigo 12, Gallipienzo.

Tel.: +34 948 050 109

heredadberaguhotel.com
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Paris, cuna del lujo y capital mundial de la moda, va a
convertirse este ano también en la capital mundial del deporte,
con la celebracion de los Juegos Olimpicos y Paralimpicos.
Este evento va a contar con un socio premium, LVMH
-Moét Hennessy Louis Vuitton-, el mayor conglomerado del
mundo dedicado a la venta de articulos de lujo -con una
facturacion en 2022 de 79.184 millones de euros y un

beneficio de 14.084 millones de euros-.

Bernard Arnault, presidente y director general
de LVMH, explica asi la colaboracion:
“Esta asociacién sin  precedentes con los
Juegos Olimpicos y Paralimpicos de Paris
2024 contribuira a aumentar el atractivo de
Francia en todo el mundo. Era natural que
LVMH vy sus maisons_formaran parte de este
excepcional acontecimiento internacional. Los
valores de pasion, excelencia e inclusion que
defiende el deporte de alto nivel son cultivados
cada dia por nuestros equipos, motivados por
un deseo inquebrantable de superar los limites. El
deporte es una enorme fuente de inspiracion para nuestras
maisons, que uniran la excelencia creativa y el rendimiento
deportivo aportando su savoir-faire y su audaz innovacion a esta
extraordinaria celebracién”.

LVMH es un grupo compuesto por 75 casas de lujo, con 5.600
tiendas, que emplea a mas de 196.000 personas en todo el
mundo. Vinos y bebidas espirituosas, moda y marroquineria,
perfumes y cosméticos, relojes y joyas, y la distribucion
selectiva, entre otras, son las actividades a las que se dedica.
Chateau d’Yquem, Dom Pérignon, Ruinart, Moét &
Chandon, Hennessy, Veuve Clicquot y Krug son algunas de
las 25 marcas de vinos y licores del grupo, que puede presumir
de contar con una bodega -Domaine des Lambrays- fundada
en 1365. La moda y la marroquineria son el punto fuerte de
la multinacional, a la que pertenecen nada menos que Loewe,
Moynat, Louis Vuitton, Berluti, Rimowa, Patou, Loro Piana,
Fendi, Celine, Christian Dior, Emilio Pucci, Givenchy, Kenzo
y Marc Jacobs. Sus 15 maisons de perfumeria y cosméticos
reportan también beneficios importantes -en 2022 fueron
7.722 millones de euros en ventas-. Tiffany & Co. ha sido la
ultima marca que se ha incorporado al portfolio de relojes y
joyas, al que pertenecen Chaumet, Tag Heuer, Zenith, Bulgari,
Fred, Repossi y Hublot. Sus seis casas de distribucion selectiva
-que incluyen cruceros especializados en la venta de productos
de lujo en alta mar- presentaron en 2022 unas ventas de 14.852
millones de euros. LVMH es asimismo propietaria de

varios medios de comunicacion -Les Echos, Le
Parisien, Connaissance des Arts, Investir,
Radio Classique-, del astillero de yates
de alta gama Royal Van Lent, de la
pasticceria italiana Cova, del Jardin
d’Acclimatation -el primer parque
de atracciones de Francia, fundado
por Napoleén III- situado junto

a la magnifica Fondation Louis
Vuitton, de la cadena hotelera
Cheval Blanc,asi como de Belmond,
que engloba hoteles, restaurantes,
lodges de safari, una flota de barcos
y la famosa empresa ferroviaria Venice
Simplon-Orient-Express.

La asociacién con los Juegos Olimpicos
y Paralimpicos de Paris 2024 permitira a los
artesanos de LVMH aportar su creatividad y su saber hacer
a la organizacién de esta celebracion, convirtiéndola en una
experiencia inolvidable que reescribird los codigos establecidos.

Paris 2024 confiard varias funciones esenciales a artesanos
de LVMH. Entre ellas, el disefio de las medallas olimpicas y
paralimpicas. Emblemas de la basqueda de la victoria y de la
superacién personal, las medallas figuran entre los simbolos
iconicos de los Juegos Olimpicos. Chaumet, joyeria parisina
fundada en 1780, aplicara su savoir-faire para crear el disefio de
estas piezas que materializan la recompensa definitiva para los
atletas tras afios de sacrificio y compromiso con el rendimiento.

Las bodegas de vinos y espirituosos Moét Hennessy
proporcionardn sus productos como parte de los programas
de hospitalidad durante los Juegos Olimpicos y Paralimpicos,
y contribuirn a garantizar una experiencia de calidad para
los invitados.

Sephora se asociard al relevo de la antorcha olimpica
proponiendo actividades para el pablico a lo largo de todo el
recorrido, asi como en los establecimientos pertenecientes al
grupo a lo largo del itinerario.
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Los meses anteriores a la ceremonia de apertura, LVMH
y sus maisons -en particular Louis Vuitton, Dior y
Berluti- presentaran, con la aprobaciéon de Paris 2024, los
diferentes aspectos de su compromiso. Durante los Juegos,
la multinacional también proporcionard apoyo directo a
algunos atletas que han tenido trayectorias ejemplares, como
el esgrimista Enzo Lefort o el nadador Léon Marchand,
que a sus 21 afos ya ha ganado tres titulos de campeén del
mundo, es el plusmarquista mundial de los 400 metros medley
individual y una de las principales esperanzas de medalla para
el equipo olimpico francés.

Por dltimo, LVMH ampliard sus compromisos con la
sociedad uniéndose a la organizacién benéfica Secours
populaire francais, apoyando un programa muy concreto
para facilitar el acceso al deporte a 1.000 nifios y jovenes
de entre 4 y 25 afios que viven en situaciones vulnerables,
financiando la afiliacién a asociaciones deportivas, programas
de entrenamiento y clases de iniciacion.

Tony Estanguet, presidente del Comité Olimpico Paris
2024, agradece asi la aportacion del grupo: “Desde el
inicio de nuestro proyecto, hemos querido que los
Juegos Olimpicos y Paralimpicos de Paris 2024
contribuyan a promover la imagen de nuestro
pais y la de los numerosos y notables
talentos de Francia. Hoy, con LVMH,
Paris 2024 ha dado un paso decisivo.
LVMH ya nos apoyé durante nuestra
candidatura a los Juegos Olimpicos
de Verano 7y estamos encantados de
que el grupo nos acomparie al 100%
en esta apasionante aventura. Con
su excepcional saber hacer, LVMH
aportard su inmenso talento creativo a
este proyecto y nos permitird beneficiarnos
de su amplia experiencia. Esta asociacion
es también una poderosa senal de que las
principales empresas francesas apoyan los Juegos
de Paris 2024, que permitiran a nuestro pais brillar
con luz propia en el mundo entero. Queremos agradecer a
LVMH y a sus artesanos su confianza y su comproniso dctivo.
Juntos vamos a hacer de los Juegos de Paris 2024 una experiencia
verdaderamente excepcional”.

Esta asociacién es la continuacién del apoyo activo que
LVMH presta desde hace muchos afos al deporte de alto
nivel y a las competiciones internacionales mas prestigiosas.
Desde la creacién de numerosos trofeos hasta el disefio de
batles hechos especialmente para guardarlos, sus maisons
llevan mucho tiempo colaborando con el mundo del
deporte, abarcando una amplia variedad de disciplinas,
desde el tenis, el rugby y el baloncesto, hasta el fatbol y las
carreras de automoéviles. Ahora es el turno de los deportes
olimpicos. BL

Fotografias / Photographs: Galerie Dior by Alessandro Garofalo (p. 232); Bernard Arnault by Boby (p. 234);

Louis Visitton by Olivier Pilcher (p. 234); Chaumet Atelier (p. 235); Enzo Lefort by
Léon Marchand by ©ARR (p. 237).
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